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Год- VII. Варна, I Октомврий 2932.. год, Б р о й Ю 

даъ ни културйо-просаъш Кконоиаческо Дружество корвнякъ" 

К р о я 
Ь л и . 

Год. абонаментъ 25 л. 
Излиза ежемесечно. 
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Редакция и администрация въ 
клуба—Варна, 6 Септември, 29. 

ШИ 

Обявление се приематъ 
по споразумение. 

Б р о я 
1 л в . 
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държание: 
Какво трЬбва да правимъ — В.Ж.'.— Дружественъ 

животъ — Проф. Н. Неделчеаъ — Приготовляване гроз-
довъ сокъ съ натриевъ бепзоатъ — Лозаро-овощар-

;ската -изложба — К. Кооперативен/ъ магазинъ — Из
влечение отъ наредбата за износъ на грозде-М-во Зем. 
Полезни съвети —- Постъпления Варнен. Нар. Музей 
отъ Г януарий до 30 септември т. г. —• И.—-Повече съз
нание В. — На внимание на всички (Продължение). 
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Всички преживЯваме тежки 
времена и предъ гнета на по
стоянните грижи за изкарване 
припитанието си, забравяме или 
отлагаме изпълнението на най-
необходимитЯ длъжности : като 
хора на една идейна организация. 

• ВсЯкога грижите за , дома и 
семейството пререждатъ другитЯ' 
грижи и даже задължения, но 
живстьтъгие създавалъ и. съз
дава въ всички времена,, неза
висимо отъ голЯмитЯ и малки 
кризи въ стопанския животъ. 

Следва ли тогава, ний да не 
погледнемъ около себе си и 
сега и да забравиме че, имаме 
задължения . и къмъ другите 
хора и групировки, които може 
би идейно следваме? 

Общежитието на човЯка му 
създава привилегии .и облаги и 
той често въ разрезъ съ соб
ствени интереси требва да. му 
даде своя дань — време и ра
бота. 

КризитЯ въ стопанския жи
вотъ, биха намалели до край-
ность, ако съзнанието за обща 
работа би се възприело отъ 
всички съ охота и упорита по-
следователность. 

Ето предъ насъ е.дружество
то ни, което се бори преди всич
ко за преодоляване на тая кри-
риза, която не слиза отъ уста̂ -
та на никого, защото никой 
не работи за нейното премахва
не. Какъ ще излекуваме боле-
.стьта когато не и даваме под
ходящо лекарство?НЯма ли да 
обхване тя всички членове на 
тЯлото ни и тогава да стане 
много мжчно изцерима? 

Какво правиме ний, за да по-
могнемъ на нашето дружество 
въ борбата му съ кризата? Ин
тересуваме ли се достатъчно отъ 
неговитЯ дЯла, отъ неговия жи
вотъ, отъ неговия напредъкъ! 

Далечъ не. Даже не изпъл
няваме най-елементарнитЯ си 
задължения спрЯмо него изра
зени въ членския вносъ и по-

сешазане на събранията, въ ре
дактиране вестника и пр. 

Нека се опомнимъ, драги вар
ненци и веднъжъ за винаги се 
откажемъ отъ вроденото ни'рав
нодушие, къмъ обществените 
работи. Съ това ний ще помог-
иемъ на себе си, а заедно съ 
това на" много близки и, по-да-
лечни свои хора. 

Много пжти отъ това мЯсто 
сме посочвали какво можемъ да 
ниправимъ, ако массво сме спло
тени подъ знамето на Варна. 

Сега нЯма да повтаряме сж-
щото. Нека вземемъ присърдце 
дЯЛото на Варнен. Корен?.къ и 
да жертвуваме по-вече време за 
преуспЯването му. 

Скоро настоятелството, както 
се научаваме ще извика на новъ 
животъ нгшитЯ варненци като 
устрои общи беседи и запознае 
всички съ дЯлото и идейкитЯ 
основи на нашето д-во. Да по-
сЯтимъ масови тия беседи, да 
дадемъ • лЯкъ въ борбата съ 
кризата и ще видимъ какъ сами 
ще- почувствуваме облекчение. 

Но не само това. Редовното 
посещавани дружествената кан
целария, безъ покана, интереса 
който трЯбва да проявяваме съ 
разговори, съвети устни или пи-
сменни запитвания по всичко, 
което ни интересува за живота 
на д-вото трЯбва да стане при
вичка на всички ни. Тогава ще 
заживЯемъ съ живота на са
мото д-во и ще станемъ ратни
ци на неговия успЯхъ." 

Така ще изпълнимъ малкия 
си дългъ като членове на сж-
щото като варненци. В.Ж. 

Гответе се за пър
вата гроздобереца 
вечерь. 

ДРУЖЕСТВЕНЪ ЖИВОТЪ. 
Г Винаги Дружествениятъ вестникъ е билъ огледало на 
'дружествениятъ ни животъ. Той винаги разкрива идеята за 
'повдигането на града ни. Чрезъ него всЯки варненецъ или 
;приятель на Варна може да изкаже мнението си. Той разнася 
ЬравдивитЯ идеи на дружеството. 
* При това, обаче, не трЯбва да забравяме, че той е дЯло 
;на самитЯ дружествени членове и тЯ еж прЯко заиниересувани 
;и задължени да го подпомагать. Въ това направление за всЯ-
'киго има поле на работа. Които еж вещи въ перото' — 
?да даватъ редовно статии, други, които нЯматъ такава възмож1 
:ность, еднакво могатъ да му помогнатъ, като положатъ грижи 
ва запиезавне нови абонати. Нека да не оставяме цЯлата ра
бота само на отдЯлни лица, които и безъ туй еж обременени 

. съ доста дружествзна работа. 
Нека всЯкой да принесе съ нЯщо за дружествениятъ ор-

ганъ. Само така той ще е истинско огледало на всички. 
Настоятелството имайки това предвидъ, подканва всЯки 

дружественъ членъ да положи повече усилие, било при опис
ването на вестника, било за разпространението му. 

Дз не забравяме никога, че вестникътъ ни е най-важ-
ииятъ агитаторъ на тъй хубавитЯ идеи на дружеството. 

Колкото повече се разпространи, толкова това показва, 
•:е.граждаиитЯ се интересуватъ отъ идеитЯ, които разнася и 
еж подъ тЯхното влияние. 

Прочее, нека всЯки членъ да се помжчи да запише поне 
единъ абонатъ или пъкъ да даде една статия. 

* 
* * Настоятелството въ последното си заседарне реши да се 

даде гроздоберна вечеринка въ скоро време. 
Натоварена е специална комисия за да я организира. Же

лателно е членоветЯ да я посетятъ масово. 
* 

Дружествениятъ чиневникъ се натоварва да заобиколи 
презъ месеца всички членове. За да може това да извърши 
по лесно, умоляватъ се ония на които еж променени адреситЯ 
да съобщатъ това въ дружествената канцелария. 

Презъ месецъ септември въ дружествената каса еж по-
стжпили следнитЯ суми: 

1. Членски и встжпителни вноски . . 1930 лева 
2. Посмъртна каса . . . . . 2430 лева 

Всичко 4360 лева 

Презъ месецъ септемврий, се помина дружествения членъ 
Атанасъ. Продановъ Ботушаровъ. Богъ да го прости! . . .' 
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Скоро настъпва зимата. Нашето 
Д-во винаги се е притичвало на по-
мрщь ка нуждающитЪ се варненци. 

Оскъдицата днесъ е гол-Ьма! Нека 
всЬки членъ, който има възмож-
ность — да пожертвува нещо и улес
ни Д-вото въ изпълнение на негова
та благотворителна дейность. 

Ч е т е т е в. • „ В а р н е н с к и Кореняжспь" 



Стр. 2. „Варненски Коренякъ" Брой Ю 

Приготовление на гроздовъ сокъ 
съ натриевъ бензоатъ. 

Най- опростеното и евтино сред
ство за приготовление на гроздовъ 
сокъ е това съ позволения отъ за
кона химикаль—натриеви бензоатъ. 
Понеже новия законъ за вината, 
който влазя въ сила отъ 22 декем-
врий т. г. задължава всички бозад-
жийници, кафенета и пр. да прода-
ватъ гроздовъ сокъ, предполага се, 
че ще се пласира едно значително 
количество такъвъ. Ето защо, лоза-
рите ще требва да се съобразятъ, 
както съ бждащия пазарь на кон
сервирания гроздовъ сокъ, така и 
съ начина на приготовлението му, 
за да се предложи на консомато-
рите само доброкачественъ гроз
довъ сокъ, въ противенъ случай 
този продуктъ ще се компрометира 
още въ самото начало и всички на
дежди, които се градятъ на него, 
ще рухнатъ. 

На какви условия тргъбва да от
говаря гроздето? За приготовление 
на гроздовъ сокъ да се използватъ 
предимно гроздата отъ равните ме
ста, тези, които даватъ мжсть съ 
по слабъ процентъ, а имено 15—18 
на сто. Мжстьта съ повече захарь 
насища бърже, голвмата й гъстота 
е неприятна и вместо да действа 
разхладително, тя увеличава жаж
дата. Гроздето требва да бъде съ
вършено здраво. 

Сладките грозда би требвало да 
се обърнатъ въ вино. Съ това ще 
се подобри и качеството на полу
чаваните вина, тъй като слабото 
грозде ще се обърне въ гроздовъ 
сокъ. 

Всички грозда подхождатъ за без
алкохолно вино, даже неудобренигв 
за износъ гроздове отъ афузъ-али 
и димятъ. Добре е памита да се 
смесва съ по кисели отъ него гро
зда, тъй като киселините придаватъ 
на гроздовия сокъ по-вече свежесть. 

Начинъ на приготовление. Събра
ното грозде се смачква, изцежда се. 
ако разполагаме съ преса — пресу-
ваме за да изкараме по вече сокъ. 
Получената мжсть се поставя въ 
каца, кждето се извършва притая-
ването. Ако времето е хладно и 
нема опасность отъ завиране, най-
добре е мжстьта да се остави да се 
утаи отъ само себе си. Тя се из
бистря за 24 часа, следъ което 
бистрата течность се прехвърля въ 
бъчва, кждето става прибавката на 
натриевия бензонатъ. 

Министерството на Земледелието 
препоржчва притаяването да стане 
съ серенъ двуокисъ. Къмъ това 
средство требва да се прибегва въ 
краенъ случай. Добре е да се търс-
ятъ други безвредни начини за при-
таяване, като механическите бист-
рители—каолинъ, испанска пръсть 
и др., като мжстьта се държи въ 
хладно место. 

ЛОЗАРО-ОВОЩАРСКАТА ИЗЛОЖБА 

Прибавянето едновременно на 
две антисептични сръдства, които, 
взети по отделно, при дозите опре
делени отъ закона, се сметатъ 
почти безвредни, не е за препоръч
ване, защото немаме на леце опити, 
които да показватъ, че двете сръд
ства, събрани заедно, ще бждатъ 
безвредни. , 

Притаяването на мжстьта съ 
серенъ двуокисъ става, като се ра
зтвори 10—15 грама калиевъ мета-
бисулфитъ въ малко мжсть и се 
прибави въ кацата, въ общата 
мжсть и се разбърка. Следъ 24 часа 
избистрената мжсть се прехвърля 
въ бъчви и веднага се прибавя ру-
жното количество натриевъ бензоат. 

Натриевия бензоатъ се доставя 
отъ дрогериите или магазините \ за 
винарски артикули. Това е белъ 
прахъ, който се разтваря лесно !въ 
вода и мжсть. Взематъ се НБКОЛКО 
литра мжсть и въ нея се изсипва 
нужното количество натриевъ бен
зоатъ, като се смета 1 грамъ бен
зоатъ на 1 литъръ мжсть. Разтвфра 
съ бензоатъ се налива въ бъчвата 
съ избистрената мжсть, като всичко 
се размеси много добре съ дърв^нъ 
прътъ или чрезъ прехвърляне, ' 

Избистрянето на мжстьа може' да 
стане съ натриевъ бензоатъ. Гру
бата мжсть се пресича въ кацата 
съ половинъ грамъ на литъръ нат
риевъ бензоатъ. Следъ притаяването, 
което тукъ става по-бавно отколкото^ 
съ метабисулфата, бистрата мя̂ сть 
се прехвърля въ бъчви кждето| се, 
поставя още половинъ грамъ нат
риевъ бензоатъ на литъръ. '. ; 

Пресечената съ натриевъ бензоатъ 
мжсть требва да се държи въ хла
дно помещение, за да изтрае безъ* 
да се развали презъ летните горе
щини. Въ противенъ случай, често 
пжти завира при настжпването на 
летото, 

Натриевия бензоатъ е солъ на 
бензоената киселина, която се из
влича отъ тамяна или се приготвя 
отъ толуола. Бензоената киселина 
не се употребява направо, понеже 
е мжчно разтворима. Натриевия 
бензоатъ, вкаранъ въ мжстьта, подъ 
действието на киселините се обръ
ща въ бензоена киселина. Послед
ната е слабо летлива, тъй че съ 
течение на времето нейното коли
чество намалява въ гроздовия сокъ. 
Тя има свойството да дразни лига
вите ципи и предизвиква сълзене 
на очите. При доза 4 гр. дневно, 
споредъ клиническите опити вър
шени въ Америка, натриевия бен
зоатъ не е вреденъ за човешкия 
организъмъ. 

Той е разрешенъ като антисеп-
тично средство, освенъ въ Америка, 
но и въ Швейцария и Австрия. 

Проф. Н. Недгълневъ. 

ИЗНОСЪ 
на нашето грозде и овощни 

плодове. 
Долните официални данни, съ

брани и систематизирани отъ глав
ната дирекция на статистиката у 
насъ, даватъ ясна представа за хода 
на нашия плодопроизводенъ износъ, 
съ стойность въ левове, за презъ 
последното десетилетие 

Години Пресно грозде за 
десертъ 

1922 -
1923 -
1924 128 
1925 1.676 
1926 1,327,578 
1927 7,694,006 

Год. 

1922 
1923 
1924 
1925 
1926 
1927 
1928 
1929 
1930 
1931 

1928 
1929 
1930 
1931 

о 

13,625,751 
31,759,534 
32,209,875 
34,594,369 

иви печени и ОрЪхи съ и 
сушени безъ черупки 

2,464,828 4,480,971 
39,221 220,906 
6,231 1,809,890 

684,005 3,892,718 
414,144 21,814,213 

5,491,003 48,250,000 
2,173,675 18,744,443 

549,701 22,160,316 
3,564,172 21,777,079 
2,552,158 22,038,222 

Печатница „Изгревъ" — Варна 

На 18 того, сутриньта, следъ 
обичайната религиозна служба 
се откри лозаро-овощарската 
изложба въ града ни, въ дан
синга при морското казино. 

При откриването й говориха 
св. П. Икономовъ, кмета на града 
г. Ас. Брусевъ, г. Ст. Савовъ 
отъ име го на Лозарското д-во, 
Р. Василевъ, отъ името на По
пулярната Банка и Б. Абаджиевъ, 
отъ името на Търг. Инд. Камгра. 

Присътствуваха: председареля 
на народното събрание г-нъ Ал. 
Малиновъ, м-ръ председателя г. 
Н. Мушановъ, м-ра на финан
сите г. Сл. СтеФановъ и много 
видни граждани. Следъ това го
стите беха почерпени съ разни 
напитки и плодове отъ излож
бата. 

Изложбата бе посетена и отъ 
м-ра В. Димовъ. 

Първиятъ день еж посетили 
изложбата повече отъ 12,000 
душа. 

Организирана съ ентусиазъмъ 
и желаниз да се покаже онова, 
което произвежда родната земя, 
а частно Варна и околностьта й, 
тя постигна цельта си. 

Ако бехме американци, бихме 
казали, че преследваната цель 
се постигна 100°/°. 

Още при първите спъпки въ 
изложбата, посетителите се очуд-
ваха отъ онова, което виждаха 
и даваха изразъ на чувствата 
си: — Нима всичко тукъ изло
жено е произведено отъ нашата 
земя, чрезъ усилията на нашите 
лозари и овощари? — Нима, тия 
златни пармени, афродитини гър
ди . . . и всички тукъ изложени 
плодове еж все отъ нашето оте
чество ? 

Всички посетители се чудятъ... 
А това доказва, че ние „своето 
си не познаваме." По единъ слу
чай, може би подобенъ, нашиятъ 
поетъ бе произнесалъ, пропи
тите съ болка и укоръ думи: 
„Чужденците по-добре те позна-
ватъ, о, родино моя..., а ние жи-
веемъ вътебъ, като чужденци." 

Но не само ние се чудихме и 
възхищавахме. Не оставаха рав
нодушни и чужденцитЯ. Всеки 
отъ техъ, на свой езикъ, изра
зяваше взхищението си. Но те 
не еж задоволяваха само съ това. 
Взели бележниците си, те се 
мъчеха да прочетатъ имената 
на плодовете и адресите на из
ложителите. Устата на всеки 
чужденецъ произнасяха съ осо
бено възхищение имената на 
гроздата и др. плодове, точни 
или изопъчени: „хафусъ-али," 
„димятъ", „мискетъ", „златни 
пармена", „ренета" и др. 

Организираните томболи отъ 
кооперация „Мискетъ"—за гроз
де и отъ изложбата—за изло
жените плодове и питиета, да
де възможность на посетители
те да вкусятъ отъ тъй вкусните 
плодове. 

Общиятъ брой на изложители
те възлиза на 141, отъ които: 
41 излагатъ грозде; 49—плодо
ве, 17—напитки, 18—посадочни 
матеряли, 13 изложители на спе
циалитети, химикали, инструмен
ти, машини, щайги и др. 

За да се поощрятъ произво
дителите се раздадоха награди: 
Златни медали, сребърни меда

ли, парични награди и похвал
ни отзиви. 

Журито при изложбата раз
даде следните награди: 
Ва посодоченъ лозобь и обощарски 
матеряли: 

Златни медали 
на: К. Панайотовъ, Хр. Ивановъ 
Н. Дреновъ и С. Николовъ отъ 
Варна и още 4 на не варненци. 

Сребърни педали 
на: П. Я. Халваджиевъ. Пар. 
В. Томовъ, Тар. В. Гссивъ, Ал. 
П. Чехларовъ, Анд. х Георгиевъ 
Млад. А. Карабаджаковъ—отъ 
Варна и Кольо Добревъ отъ с. 
Гор.-Чифликъ. 

Ва напитки — Ьина, ракии, 
оцетъ и пр, 

Винарска коопер. „Димятъ", 
Акц. Д-во Бр. Милчеви, Акц. 
Д-во „Гроздъ", Ив. Русановъ, 
Опитната станция въ гр. Пле-
венъ, Землед. у-ще край Русе, 
Аврамъ Бенбасатъ Синове — Т. 
Пазарджикъ и Върбанъ Кален-
джиевъ—Лесковецъ. 

Златни медали 
* 

Н. М, Вълковъ — фабрика за 
мармаладъ, Бр. Теневи—фабри
ка за лимонова киселина, Ио-
сифъ Юрдановъ, стопанство 
„Гюндюзъ-Чешма", К. Т. Му-
тафчиевъ, кингоизд. Плевенъ, 
Произ. кораб. мех. кооперация 
„Съгласие" — Варна, за гроздо
мелачки, ОбщинскитЯ цветни 
градини и лозаро-овощарското 
стопанство, за посодоченъ ма-
териалъ и овощия, Ив. Н. За-
ринчевъ и Хар, Андреевъ отъ 
Варна, за експортъ на грозде. 
Енчо Аврамовъ, за орехи и яд
ки, 

Сребъренъ медалъ 
Павли Терзиевъ отъ Сесъ-

севмесъ. 
Парични награди за грозде. 

Първа — Хр. Ивановъ, Ст, 
Ив. Жековъ и П, Н. Антоновъ 
отъ Варна. , 

Втора — Тодоръ Томовъ, Ни
кола Малешковъ, Никола М. 
Беровъ (Лесковецъ) Ат. Н. Чо-
кендовъ, К, Суваровъ, П. Я. 
Халваджиевъ. 

Трета — Ст. Савовъ, Ст. Че-
шмеджиевъ, Ат. А. Яневъ, Ат. 
П. Чехларовъ, Стойко Ивановъ 
и Ник. В. Коларовъ. 

За оЬощия. 
Първа — Ив. Йовчевъ ( с. 

Тестиджий Провад.) и Кирилъ 
А. Киряковъ (с. Ст. Орехово, 
Варненско). 

Втора — Ст. Б. Новакъ, Ст. 
Андреевъ (Тестеджий), Калчо 
Добревъ (с. Гор. Чифликъ) и 
Ал. М. Чехларовъ. 

Трета — Бр. Панчеви, Миха-
илъ Майсторовъ, Хр. Василевъ 
(с. Г.-Чифликъ), Ст, Драгановъ 
(с. Г.-Чифликъ) и Никола Пе-
шевъ (с. Орехово). 

Ва напитки. 
Първа — Кооперация „Дим

ятъ", Коопер. „Възраждае" и 
Дамянъ Ангеловъ. 

Втора — Ст. Чешмеджиевъ 
и Капрелъ С. Капланянъ. 

Трети — Кр. Василево (с. Г.-
Чифликъ). 

Освенъ тева на много други 
изложители съ раздадени пох
вални отзиви. 



Кооперативенъ 
магазинъ - изложба 

Необходимостьта отъ органи
зиране единъ магазинъ-изложба 
за пласиране овошките на про
изводителите отъ града и окол-
ностьта, се почувствува отъ все
ки изложитель на такива, въ 
току-що приключената изложба. 

Защото, много отъ посетите
лите на изложбата, искаха да 
си набавятъ отъ тъй хубавите 
плодове, обаче те не можаха 
да сторятъ това, понеже имаше 
изложени малки количества — 
мостри. Следствие на това, та
кива посетители беха принуде
ни да търсятъ адреситЯ ла из
ложителите, за да си поржчатъ 
плодове. Това, обаче е свързано 
съ редици неудобства, които 
биха се премахнали, ако беше 
организиранъ отъ тия произво
дители единъ магазинъ-изложба 
на кооперативни начала. 

Открибанепл на такъбъ мага
зинъ на бсгька цена. е крайно не
обходимо. Защото положението 
на производителите на тия тъй 
хубави плодове е извънредно 
тежко. Принудени еж да ги разна-
сятъ било на бакали и матра-
пази или пъкъ да ги продаватъ 
на други закупчици, които не
престанно сноватъ между тЯхъ, 
като закупуватъ на безценица 
плодовете имъ. Така напримеръ, 
споредъ единъ изложитель изъ 
провадийско, тамъ били пред
лагани по 30 стотинки на ки-
лограмъ ябълки, когато произ
водителя е искалъ само 50 ст. 
.... Следъ това, закупените пло-.] 
дове, минали презъ неколко рж-
це, достигатъ до консуматора, 
обременени съ доста разноски, 
като се продаватъ по 6, 7, 8 
и 10 лева. По такъвъ нечинъ, 
неорганизираниятъ въ коопера
ции производитель се ощетява, 
като едновременно и консума
тора се обременява. 

Това ще се премахне, щомъ 
се организира кооперативенъ 
магазинъ-изложба на плодове. 

При кооперативниятъ пласи-
ментъ на плодовете, се премах-
ватъ посредниците, които често 
безогледно спекулиратъ. Чрезъ 
този начинъ производителя ще 
може да добие по изгодна це
на за плодовете на своя трудъ, 
ще баде избавенъ отъ унизи
телното разнасяне, предлагане 
и молби, а консуматоритъ ще 
могатъ да си набавятъ по-евти
ни плодове. 

За ползата отъ винарските 
кооперативни изби не спомена-
вамъ, понеже тя вече е съзната 
и се проектира въ близко вре
ме да се организира. 

Като заключение ще побторя, 
че произбодителя тргьЬЬа да по-
чубетбуба необходимостьта отъ 
кооператибното пласиране плодо-
бетгъ, които произбежда и бторо, 
тргъЬЬа да раздере, че единетбено 
чрезъ кооперацията може най до
бре и най-доходно да ги пласира, 
понеже кооперацията е предприя
тие на което самъ той е господарь! 
Чрезъ нея само производителя 
— овощарь може да добие ис
тинската цена на плодовете, | 
които добива. Кехайвъ. 

Четете в. Коренякъ 

, В а р н е н с к и К о р е н я к ъ ' 

НАРЕДБА ЗА ИЗНОСЪ НА ГРОЗДЕ* 
(Извлечение) 

Почистване и сортиране •. 
1. Извършването на тия работи 

требва да става по възможность 
въ специално за цельта помещение 
— сенчесто, чисто, широко, про
ветриво и запазено отъ влага, въ 
което да може да се .извърши не
обходимото почистване и сортиране, 
което е невъзможно да стане още 
при брането на самото лозе. Въ 
такива приспособени помещения*), 
освенъ преимуществото, че грозде
то нема да се пече отъ слънцето, 
нъма да се замръсява нито ще се 
струпа на големи количества, за 
да се загрее, но се дава възмож
ность и се улеснява извънредно 
много контролата върву работни
ците. при почистването- и сорти-
ровката. ..-

2. Почистването е , една много 
важна работа. • То се състои въ 
следното: ВСБКИ гроздъ се улавя 
съ левата ръка за дръжката и :се 
преглежда, като съ специални но
жици, тесни и дълги, се остраня-
ватъ отъ него всички повредени, 
дребни и не добре узрели, недо
развити, зелени, презръли, напука
ни или съмнителни въ своята здра-
вословность зърна. Отстраняватъ 
се също и онези зърна, които не 
еж добре обагарени. Също могатъ 
да се отстранятъ и нъкои разкло
нения на грозда, за-да му се'даде 
по-правилна форма. Сбитите гроз
дове да се разредятъ. Всичко.това 
става безъ да се пипатъ. зърната 
съ пръстите или опиратъ на работ
ната маса, а винаги гроздътъ се 
държи на левата ръка, .а съ лъс
ната ножицата и се работи. При 
работата съ ножиците да се. вни
мава да не се нараняватъ здрави
те зърна. Почистването е една важ
на и деликатна работа и требва-да 
се извършва отъ опитни и школу-
ванй работници. " '•':•>{. 

3. "Следъ почистването; една^тно-^ 
го важна работа за сигурния ус-
пЪхъ на нашите грозда на чужди
те пазари, е сортирането. Тя се със
тои въ отделянето на гроздето по 
сортове, (ако не съ отделени още; 
на самото лозе при брането имъ),.-; 
сл.едъ това разделянето на гроздо
вете по цветъ и други, Н"БКОИ цен-. 
ни качества. Сортировката се из
вършва за да се добие еднообраз-' 
на типова стока, което е едно важ
но условие за успешното му пла
сиране и добиване добра цена. 

Най-добре е, ако подбора и.сор
тировката се извърши още при 
бронето на самото лозе, като още 
тамъ гроздата отъ отделните сор
тове се поставятъ въ отделни съ
дове и се бератъ само подходящи
те гроздове. 

Обикновено беритбата се извър
шва на два или три пъти, ето за
що при вевко бране требва да се 
откъснатъ само добръ узрелите 
и здрави гроздове. По такъвъ на
чинъ се улеснява сортирането, по
чистването и уеднякваването впос
ледствие. При сортирането се от-
делятъ поотделно всички гроздове 
споредъ големината на зърната, 
формата, здравината, цвета и пр. 
Дребни гроздове да не се оставятъ 
за износъ. 

Опаковка. 
1. Добре почистеното и сортира

но грозде се опакова въ холанд
ски щайги отъ изработения специ
ално за България типъ и въ итал-
янски щайги. 

2. Щайгите отъ вътре се обли-
чатъ съ чисто бела или цветна 
хартия, добре надупчена или не, 
обаче, добре изрезана и поставена 
за да може дастава свободно про
ветряване на гроздето, като отъ 
страните на щайгата виси часть 
отъ книгата, за да може впослед
ствие да се сгъне и покрие грозде
то въ щайгата или пъкъ съ отдъл-
на книга се покрива. Тоза е необ
ходимо за да не може гроздето да 
се опира по дъските на щайгите. 

*) Издадена отъ М-вото на ЗемледД;-
лието. 

3. Не се позволява да се поставя 
зъ щайгите грозде което не е до
бре почистено, замърсено, влажно 
или затоплено. 

.4. Нареждането на гроздето въ 
щайгите да става внимателно, ка
то се позволява да се нарежда така 
щото да бъде наразно съ горните 
ръбове на щайгата, защото ако е 
натрупано много, то при холанд
ските щайги, които се нареждатъ 
една върху друга, гроздето на гор
ната щайга ще опира въ дъното 
на горната и нема да има свобод
но мъсто за проветряване, а при 
италянскитв щайги, като се по
стави капака, ще се смачка. При 
нареждането се внимава гроздове
те да не седятъ много стегнати 
(притиснати), защото ще се дефор-
миратъ а и много зърна ще се на-
пукатъ. Това е особено важно за 

* дния сортове, които не съ много 
устойчиви на пъть. При нарежда
нето се гледа гроздовете да при-
легнатъ добре единъ до другъ, за 
да не остава праздно пространство 
й при пътуването да се разместватъ. 

"5. При нареждането (опаковката) 
на гроздето въ.щтайгите не се по
зволява по никакъвъ начинъ да се 
поставятъ между гроздовете малки 
г.роздчета или парчета отъ гроздове, 
особено отделни зърна, за да се 
получи така нареченото „огледало" 
йли „лице". Желаното „огледало1' 
или „лице" може да се добие, ка-

,.то въ щайгата се нареждатъ хуба
ви гроздове еднакви по качество 

"(големина на грозда, едрина на 
зърното, цветъ и пр.), а не чрезъ 

"Изкуствено попълване съ зърна и-
•'Ли -дребни чепки. За попълване 
.на праздиите пространства между 
.-отделните гроздове въ щайгата 
, може да се употребяватъ малки 
"гроздчета или срезани части отъ го
леми гроздове, но на техъ требва 
да има най-малко 10 зърна. Чуж-

' ДЙ-ГБ"-'пазари изискзатъ гроздето да 
бжде представено въ цели гроздо
ве, защото въ повечето случаи се 
продава на дребно и ако има дреб
ни парчета или отделни зърна, да
ва излишна дара за търговеца и 
подценява (намалява) стойностьта 
на ЦБлата партида. 

6. Въ единъ и. същи опаковаченъ 
, съдъ се поставя грозде само отъ 
..единъ сортъ и съ еднакви качест
ва. Не се позволява да се поставя 
отъ дола въ съда грозде отъ единъ 
сортъ а отъ горе отъ другъ сортъ, 
или отъ единъ и същи сортъ, но 
на дъното по долнокачествено, 
Всичкото грозде въ единъ и същи 
опаковаченъ съдъ требва да пред
ставлява еднаква по качество и 
сортъ стока. 

ОпаковачнитЬ (амбалажните) ма
териали требва зинаги да съ нови 
чисти, сухи, достатъчно издържли-
ви и здрави, за да могатъ да из-
държатъ въ пълна изправность 
транспорта до разпродажба на 
стоката. 

7. Не се позволява да се поста
вятъ въ щайгите листа или части 
отъ техъ или други зелени части 
отъ лоза, защото ще предизвикатъ 
разваляне на гроздето а и много 
държави не позволяватъ да се вна-
сятъ въ ТБХЪ грозда съ листа и 
зелени части и ги повръщатъ. 
. 8. Следъ като се нареди грозде
то въ щайгите и се покрие съ 
книгата, вейка щайга се превързва 
надъ книгата на кръсть, за да я 
крепи. Превързването може да ста
ва и въ видъ на ромбъ, като. на 
четирите страни на щайгата, въ 
средата отъ горе, се забие по пи-
ронче (гвоздейче) и на техъ се за
качи превръзката въ видъ на 
ромбъ. Гвоздеите се забиватъ, до
като щайгите съ още праздни. 
, Превързването . да става съ цве-
тенъ памученъ шнуръ (връвъ), ка
то се предпочита трикольорниятъ. 

Яжте грозде пийте 
гроздовъ сокъ. 

С т р 3». 

Повече съзнание. 
Следъ неколко дни кооператорите 

лозари ще почнатъ да предаватъ 
гроздето предназначено за износъ. 
Безспорно е, че тукъ те требва да 
прояватъ своето кооперативно съз-
ниние на дело. На дело да дока-
жатъ, до колко съ проникнати отъ 
това съзнание. 

Но какви съ елементите на това 
съзнание ? 

Преди всичко кооператорътъ 
требва да е твърдо уверенъ, че 
кооперацията е създадена отъ са-
миятъ него, че ако ощети съ НБ-
кое деяние кооперацията, ощетява 
самъ себе си. 

Отношенията между членовете 
требва да съ плодъ на другарство 
и преданность комъ кооперативна
та работа. 

Всеки требва да се стреми да 
допринесе нещо за преуспеването 
на собственната си кооперация и 
съ това да подпомогне за преуспева
нето на кооперативната идея. 

Конкретно проявление на това 
съзнание въ предстоящия сезонъ се 
налага безусловно. 

Преди всичко, въ случая, всеки 
кооператоръ требва да знае какво 
грозде е най-подходящо за износъ 
и да се мъчи, съ цената на всички 
жертви, да достави само такова 
грозде. Да не се ръководи отъ 
лични съображения, мислейки най-
напредъ да предаде гроздето си, 
па после, каквото ще да става. Съ 
това си деяние той потвърждава, 
че не е кооператоръ, че той нищо 
не е възприелъ отъ онова което 
изисква кооперацията. По-добре та
къвъ членъ да напустне коопе
рацията. • 

При това кооператора ще бъдеспо-
кйенъ само тогава, ако има едно 
умело управ. тело, което е добре за
познато съ техническата служба. 
То требва всекому да отмерва съ 
еднаква мерка. А това ще бъде, 
ако тия ръководители съ действи-
вителио проникнати отъ възвише
ните идеали на кооперативното де
ло, на което служатъ, 

Схващайки големото значение на 
кооперацията въ днешно време Дру
жеството ни е поставило въ устава 
си една отъ целите, които преслед
ва, да подкрепя кооперативното 
движения. Това конкретно се изра
зи като спомогна да се основе Ло
зарската Кооперация „Мискетъ " . 
Днесъ последната се нагърбва съ 
организиране кооперативния износъ 
на гроздето. 

Нека всички, които съ преко 
свързани съ кооперацията да проя-
вятъ своето кооперативно съзнание 
най-много, за да може всеки не 
кооператоръ да разбере, че истин
ския пъть за добиване най-благо-
приятенъ пласиментъ на плода на 
труда му е кооперацията. 

Да проявиме всички по-вече коо
перативно съзнание въ предстоящия 
износъ на грозде! Това се изисква 
отъ всеки кооператоръ. Чрезъ то
ва съзнание може да преуспее ко
оперативната идея, на която всеки 
кооператоръ требва да служи пре-

лданно, 
Своето лично благо да свържеме 

съ онова на общото и така на де
ло да осъществиме кооперативния 
девизъ: Единъ за всички, всички 
за единъ. 
• Презъ всеко време този девизъ 

нека да ни бъде пътеводната звез
да. Тя винаги ще ни води къмъ 
благополучие. 

В. 



С т р . 4 

Постъпления въ Варнен. Нар. Музей 
за времето отъ 1 ян. до 30 септември 
Отъ Варна Т. Ивановъ—мрамо-

ренъ берелефъ съ надписъ; Ап. 
Георгиевъ—старъ пищовъ; П. Чеш-
меджиевъ — 3 монети: Одиситонъ, 
византийска и старобългарска; Д. 
Тачева — бронзова плоча съ фигу
ра; Ж. Николовъ — 2 бронзови мо
нети; Ет. Петровъ — мраморенъ бе
релефъ, „погребално угощение" съ 
надписъ, среб. монета-Комодъ; Ст. 
Врачевъ — металическа иконка; К. 
Паница — прокламация отъ 1913 г.; 
Ив. Зиатаровъ — карикатурна кар
тина; Ав. П. Гичевъ — книга «Габ
ровското училище"; Л. Иовчевъ — 
пищовъ; Хр. Нецевъ — медна виз. 
монета; Ив. Стояновъ — 2 бронзо
ви мънети : Одесосъ и Анхиало; М. 
Янкова — медна виз. монета: Кр. 
Савовъ — за римска; Д. С. Райковъ 

— сребърни монети и кърщ. меда-
лионъ; В. Табаковъ — кремаклия 
пищовъ; Д. X. Стефановъ — старо-
християнски надгробенъ паметникъ 
и глинена лампичка (счупена); Ст. 
Марковъ — тракийски конникъ ; Д. 
Стефановъ — глинена вазичка, тур. 
надгр. паметникъ и глинена плоча 
съ надписъ; П. Цанковъ — 2 надгр. 
камъни; Г. Христодуловъ — фото
графия на последния гръцки митро-
политъ Пашкарна; П. Атанасова — 
кама и светилникъ; Т. Нанковъ — 
рапиръ, сатъра за резане на тю-
тюнъ и икона; Д. Михаиловъ — гли
нена лампичка; Хр. Ивановъ—бронз. 
монета Филипъ Македонски; Л. То
дорова — сжщо Импер. Антонинъ; 
Ил. Ивановъ — 2 мед. визан. моне
ти; Б. Пировски — среб. рим. моне
та; К. Маринянъ — стара фотогра
фия на пристанището; Я. Петковъ 
— бронз, римска монета; Ив. Аше-
ва — меденъ саханъ съ арменски 
надписъ; Г. Ноевъ — 4 старинни 
ножици; Г. Бегаджевъ — 3 монети; 
Г. Златевъ — 2 монети; Юр. Ста-
невъ — 36 разни монети; П. Геор
гиевъ — бронзовъ медалъ; М. П. 
Казаковъ — една златна австр. и 
медна визан. монети; Ст. В. Поповъ 
и Ив. Ковачевъ — разни мраморни 
и глинени предмети; Г. Давидовъ 
медна визан. монети; Ив. Василевъ 
— бронзова монета Одесосъ; Пе
трана Костова — фалшива оловена 
монета Алек. Македонски; Г. Чола-
ковъ — 2 амфори; Р. Михаиловъ — 
християнски капителъ; К. Паркам-
ски — плочка, медно украшение, 
фрагменти отъ амфори; К. Кръс-
тевъ — надгробенъ берелефъ; Н. 
Николовъ — бронз, монета Одесосъ 
К. Паркамски — бронзовъ чукъ, 
глинена лампичка, гърне; Г. Чау-
шевъ — бронз, монета Марциано-
полъ; Началника на технич. дирек
ция — фрагменти диганче, канче 
отъ бронзъ съ украшения. 

София — Свещ. Ст. Попоаъ, слав
янско евангелче съ афтографа на 
Архиепископа Иосифъ Соколски, 
Трьнъ — К. С. Джамбазовъ — сре-
бъренъ гирданъ съ 7 камъка, чифтъ 
среб. павти, 3 темелена сребърни, 
но позлатени, среб. темеленъ, 2 ди-
скообразни темелена съ сребър. сър
мени украшения, позлатенъ шийникъ» 
сребъренъ шийникъ, 2 среб. ушника 
чифтъ обици съ червени камъни, 
сребърно конче, 2 сребърни пръс
тена, ушникъ, 4 сребърни верижки, 
обеца съ камъкъ, въдица съ ве
рижка, сребърно украшение, уш
никъ. Шуменъ — Ж. Хашломова — 
хурка, Т. Карадякова — разни кни
ги. Аджемлеръ — Ю. Атвнасовъ — 
мед. виз. монета, Д. Константиновъ 
— сжщо римска; Г. Петровъ — 

штомпълъ (харбие); Т. Стефановъ 
— глинено гърненце и 2"кед. рим. 
монети, А. Сотироаъ — мед. рим. 
монета; Кр. Димитровъ — също; Я. 
Киряковъ — също; А. Маслевъ — 
мед. старобългар. монета; Кр. Ди
митровъ — също (фрагментъ); А. 
Маслевъ — меденъ пръстенъ; Д. 
Ламбовъ — визан. монета; Общинс-
кметъ— Зстъкленици, брадва;; Д.Я. 
Качаковъ — шпори, мед. пръстенъ-
Г. Константиновъ — мед. рим. мо
нета; . Ат. Яневъ — железна стрела; 
Д. С- Димовъ — мед. рим. монета; 
Ив. Д. Атилковъ — мед. визан.; Г, 
Т. Апостоловъ — медна римска; 3. 
Панайотова — алуминиевъ медалъ. 
Т. СтеФановъ — глинена лампичка; 
Ат. Ив. Яневъ — 2 рим. и 1 испан
ска монети, Н. Кърстевъ — старъ 
желез, инструментъ; В. Димитровъ 
— стрела и римска монета, Д. Ста-
меновъ — мед. монета. Т. Пазар-
джикъ — К. Н. Христовичъ — медн. 
рим. монета. Самоковъ — Сотиръ 
Кодевъ — сжщо. Русларъ — Ил. Г. 
Караджовъ — 3 мед. монети, Енчевъ 
учитель — гърне и разни вкамене-
лости. Дервешпъ — П, Момчиловъ 
визан. сребър. монета. Коджа-Ду-
ганъ — 3. В. Никовъ — сжщо рим
ско бронзова. Климентово, Я. Пе-
невъ — чешма съ изображение. Ке-
стртъ, Ив. Сжбевъ — бронз, мр-
нета Марционополъ и мед. визант. 
Ени-кьой, Ив. Милевъ — милиаренъ 
камъкъ съ подписъ. Таптжкь, Хр. 
Василевъ — бронз, монета Марциа-
нополъ. Орта-кьой, Гл. учитель — 
рим. монета. 

Археологическото дружество и 
варнен. народенъ музей благода-
рятъ на дарителите. 

Колона на читателя-
ХлЯбъ 3 лева , 
Изъ махлитЯ се разнася хлЯбъ 

по 3 лава кгр. Знае ли Коми
сарството това ? 

Гражданинъ В. 

Въ общината заседава Коми
сия за раздаване мЯста на обезт 
домени и бездомни граждани. 
Кметството обяви чрезъ преса
та, че на всички такива граж
дани ще се раздздатъ места, за 
това Т'Б да не прибЯгватъ къмъ 
контрабандно строене на кж-
щи. ГражданитЯ очакватъ отъ 
общината да изпълни обещани
ето си. На много такива граж
дани тя събори къщите за ре
гулация, безъ да имъ даде мЯс-
та за да си построятъ други. 
Справедливостьта изисква та
кива граждани да бъдатъ удов
летворени най-напредъ. 

Седмицата на гроздето и гроз
довия сокъ въ града ни се прове
де отъ комитетъ въ което участву
ваха представителите на коопера
циите „Мискетъ", „Димятъ", „Без
алкохолната кооперация", Лозар
ското Д-во, духовенството, училищ
ето и въздържателните дружества. 

За цельта въ училищата и църк
вите се държаха беседи за ползата 
отъ консумнцията на гроздето и 
гроздовиятъ сокъ. 

Въ сжбота вечерьта се организи
ра танцувална гроздова вечеринка, 
на която се сервира безпллтно 
грозде и гроздовъ сокъ. 

Освенъ това се разлепиха и 
пръстнаха много афиши и позиви. 

Седмицата завърши съ демостра-
ция съ музика отъ ученици и уче-
нич. които носеха грозде и плакарди. 

На внимание на всички 
(Продължение отъ брой 9-и) 

Ако длъжникътъ се възпол
зва отъ това право, делото въ 
съда се спира, но ако длъж
никътъ въ последствие не спа
зи сроковете на вноскитЯ опре
делени въ чл. 1 отъ закона, 
той безвъзвратно губи придоби
тото право, а делото въ съда 
продължава своя ходъ. 

При спиране на дЯлото, па-
ритЯ на купувача на имота се 
повръщатъ. Ако обаче въ пос
ледствие длъжникътъ не спази 
сроковете на вноскитЯ, придо
битите права на купувача на 
имота, като купувачъ, се възоб-
новяватъ. Въ такъвъ случай ку
пувача на имота се поканва отъ 
съдия-изпълнитель да внесе су
мата за която му. е било въз
ложено продадения имбтъ, безъ 
обаче той да е задълженъ да 
стори това обезателно. Ако ку
пувача не пожелае да се въз
ползва отъ това положение то
гава съдия-изпълнительтъ по
стъпва съгласно чл. 821 отъ 
гражданското съдопроизводство 
т. е.поканва непосредствно пре-
ходящия го въ надавателния 
листъ надавачъ да задържи и-
мота за себе си; ако и този по
следния откаже .да вземе имо
та, поканва се предходящия и 
т. н. до като се стигне до оня 
надавачъ, който е далъ най-
малко 10 °/о отъ обявената пър
воначална цена на продаваемия 
имотъ, а ако и той откаже 
продажба се разваля—счита се 
нестанала, безъ обаче да губи 
залога си първия надавачъ. 

. Закона дава само една годи
на срокъ—-отъ 16 априлъ 1932 
г. до 16 априлъ 1933 година, 
да се заведатъ дела за изкуп
ване, продаденъ на публиченъ 
търгь имотъ. 

Длъжникътъ който иска да 
развали продажбата, требва да 
докаже, че имотътъ е купенъ 
на публиченъ търгъ на цена по-
малка отъ половината му Ьейст-
бителна стойность. Могатъ да 
се изкупватъ имотите, кои
то еж биле продадани следъ 1 
януарий 1929 година, а за по-
раншните покупки, законътъ 
не се отнася. 

За да се установи каква е 
била истинската цена на имота, 
длъжникътъ требва да поиска да 
се назначатъ вещи лица, които 
да оценятъ имота по време на 
продажбата. Но требва да се 
помни, че при разваляне на тия 
продажби, не могатъ да се на-
рушаватъ правата на лицата, 
които еж придобили имота на 
купувача. 

Примеръ: Имота на Василъ 
се продава на публиченъ търгъ. 
Купува го Христо на цена по-
малка отъ половината. Такава 
покупка ако е направена следъ 
1 януарий 1929 г. подлежи на 
унищтожение. Но ако Христо 
е продалъ имота на Иванъ, про
дажбата не може еа се унищо
жи, защото Иванъ е добилъ 
имота—собственостьта като тре
то лице. Но и тукъ закона пра
ви ограничения. Продажбата на 
Иванъ не може да се развали, 
ако купувача е прехвърлилъ 
имота на него преди 1 мартъ 
1932 година. 

Коларовъ 

Б т р о й 1© 

ХРОНИКА 
Лозарската коопе

рация „МИСКЕТЪ" ор
ганизира изосъ на гро
зде на кооперативни 
начала. 

Следъ опита отъ 
миналата, година и по
добрените условия на 
на продажба въ чуж
бина има всички из
гледи презъ настоя
щата година коопера
тивния износъ да за-
регистрира добри ус
пехи. 

Лозари, преди да да
дете вашето грозде 
обърнете се къмъ ко
операция „Мискетъ"^ 
защото тя единствен-
но работи само за 
Васъ. 
, Бюджета на общината още не 
е гласуванъ на 2 и 3 четение. Из-
пратенъ е въ бюджета рната коми
сия за проучване и докладъ въ ед
но отъ близките заседания на об
щинския съветъ. 

Комисията, назначена отъ г. Ми-
нистра на Земледелието да обходи 
лозарските околии: Пловдивъ, Т. 
Пазарджикъ, Лесковецъ и Анхиало 
за избиране подходящи места за 
строежъ на районни винарски изби 
е привършила своята работа й е 
дала мнение да-се построятъ изби 
въ следните пунктове: За Пазар-
джийския районъ въ Кара-Мусал-
ско землище, Пловдивски — Перу-
щенско землище, за Лесковско — 
до самата Лесковска гара и за Ан
хиало — Анхиалско землище. Стро
ежа ще започне идната година. 

Изпити за секретарь-бирници ще 
се произведатъ на 25 октомврий т. г. 

Курсове за подготовка на канди
дати за секр.-бирници се откриватъ 
отъ 1. X. т. г. и ще траятъ до 20.Х 
при редакцията на вестникъ Секре-
тарь-бирникъ — Ст.-Загора. ' Такса 
500 лв. предплатена. Курсътъ е 15 
по редъ при сжщата редакция и 
досегашните такива со дали отлич
ни резултати. Препоржчваме ги на 
всички. 

Фирми 
за износъ на овощия, зеленчуци 

и грозде. 

Даваме по-долу адресите на фир
мите, които еж се зарегистрирани 
предъ Върховната контролна коми
сия и иматъ право ца изнасятъ пло
дове и зеленчуци. 

1. Стоянъ С. Тевекелиевъ и С-ие, 
ул. Царь Самуилъ, № 50—София. 

2. Петъръ X. Харалановъ, ул. Ре-
генска № 44—София. 

3. Първо Българско Д-во „Ди
мятъ", ул. Царь Борисъ,. № 124 
София. 

4. Д-ръ Никола Неделчевъ, ул. 
Мария Луиза, № 99—-София. 

5. Сретенъ Кръстичъ, ул. Серди
ка № 3—София. 

6. Братя Трошанови—гр. Ст. За
гора. 

7. Борисъ Константиновъ, бул. 
Царь Борисъ, № 33—София. 

8. Иванъ М. Добревъ —. Троянъ. 
9. Тодоръ Хр. Кехлибаровъ и Си

нове — Ловечъ. 
10. Георги Николовъ, ул. Клемен-

тина, № 13—София. 
11. Ангелъ Лиловъ, ул. Леге № 5 

— София. 
12. Централна кооперация „Бъл

гарски износъ", ул. Сердика № 13 
— София. 


