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От 1 Януарий 1923 година почна печатането на рибарското списание „Ри-
бирство и о т р а с л и т е му", което през 1923 год. ше излезе в 10 книжки. 

Списанието ше има за главна цел: а ) да даде вжзможност на рибарите да 
се изкажат чрез своя орган по всички болни вжпроси, б ) да сплоти рибарите и ри
барските кооперации в цялата страна, като развие единодушие и единомислие, в ) да 
джржи в постоянна вржзска отделните наши рибари помежду си и с производители
те или тжрговците на разни рибарски артикули, г) да повдигне рибаря в професио
нално отношение чрез запознаване с всички нововжведения в областта на рибарст
вото и консервирането на рибата приложени в чужбина и у нас, д ) чрез ред попу
лярни статии да запознае обществото с рибното стопанство. 

Списанието ше даде на читателите си ред статии — оригинални и преводни, 
които да третират горните точки. Освен това в списанието ше има и следните спе
циални отдели: „ К о р е с п о н д е н ц и и от разни рибарски ц е н т р о в е в с т р а н а т а " 
чрез които ше джржи читателите в течение на всички, новини по рибарството ; „За 
питвания и отговори", в които ше се дават отговори на всички вжпроси, повдиг
нати от нашите рибари, „Рибарски книгопис" в който ше се дава сведения за 
нашата и чужда литератури по рибарството. 

Г о д и ш е н а б о н а м е н т . 
За вжтрешноста . . • • . . . . 100'лева. -
За странство . . . . . . . 200 лева. 
Цена за отделен брой за Бжлгария . . 15 лева. 

Абонамента може да се изплаша на два пжти: при записването 50 лева и 
след.получаването на брой 3 — 50 лева. 
' . . .• ' На настоятелите, а такжв може да бжде всеки, който запише 10 и повече 
абонати се прави 15*/. отстжпка. <- -

Настоятели, които ше са сжгласни да сжбират обявления за списанието, 
требва да сжобщят това в редакцията, която ще им изпрати необходимите пжлно-
мошия. От сжбраните за обявления суми на пжлномощниците се прави 25 У» 
отстжпка. . 

От абонамента и обявленията не може да се оджржаза пощенски разноски. 

За обявления в списанието се плаща : 
За еднократна публикация цела страница . . . 400 лева. * 
За еднократна публикация '/> страница . . . 240 лева. 
За еднократна публикация 'Д страница . . ' • ' • • ' • ^ ^ лева. 
Малки обявления за кв. см. . Г — л в . 
За три и повече публикации 107» отстжпка. 

От Редакцията. 
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САДАРЖАНИЕ: 
Г. Славянов . „Бъдащето на Черноморският ни риболов".. Кр: Бжчваров . „Преду-
словие за успешното рекламиране на морските риби". П р е в о д от немски Л. С. Есетро
вото риболовство и ббработвание в Каспийското море, с оглед на добиване хайвер". 
А. Н. „Морското риболовство в Англия през 1922 г.". Зап. Лейтенант Иванов Сава. 
„Сведения на старите писатели за рибарството в Черно море". „Из Западно-Европейския 

, риболов". .Рибно тържище". „Въпроси и отговори". „Книжнина". 

Бждашето на Черномоският. ни риболов. 
.;--.. Още твърде много са тия, които се слшняват 
в бъдащето на нашето морско риболовство, но най-
лошото е, че има и хора близки до тая област, кои
то сами още не са убедени и гледат със скептицизм 
на бъдащето. Но струва ми се, че техните опа- -
сения и съмнения не са продукт на зряло проучва-
ние на- въпроса, а са резултат на една от основните 
черти в националният ни характер — отрицанието и 
недоверието към всичко, което не сме попипали, на 
което не сме стъпили здраво и сигурно. Никога не 
вземало4 участие в нашата материална и морална кул
тура, морето всякога е било сжвсем непознато за нас,ч 

винаги е представлявало една голяма и даже страш
на неизвестност за обикновенният български ум. А 

' естествено е, че при'такива условия най-малко море
то е, което ще очарова и привлече и без това тъй 
недоверчивият и мнителен българин. Но той трябва 
да бъде привлечен, тряба да го убедим, да му да
дем сигурни гаранции, че ще успее; по-нататък раз
витието е сравнително по-лесно, най-трудни са пър-
вите крачки, необходими са труда и усилията, на всич
ки тия малцина просветени българи, които знаят, съз
нават или макар само чувствуват огромното значение 
на морето и неговото рибно богатство за бъдащето 
ни народно стопанство. 

Ще се възползвам от гостоприемството на сп." 
.Рибарство и отраслите му* не за да изложа резул
тати на сериозни изследвания и проучвания, а само 
да изразя твърдото си убеждение в голямото бъда-
ще на нашето черноморско риболовство. 

Мнозина намират, че Черното море не може да 
ни даде особенно много, защото неговият басейн бил 
слабо населен от представителите на рибното царство. 
Действително, това е така, но така е само по срав
нение с огромните богатства на океана и прилежа
щите нему морета. Ако, обаче сравним крайно интен
зивното, не само използване, а даже и разхищение 
рибните запаси на океана от крайбрежните му наро
ди—англичани, германци, норвежци, шведи, холанд
ци, французи и т. н., с това, което ние и нашите съ
седи черпим от почти още девствените води на—-
Черното море, то смело можем да заявим, че то крие 
съвсем непокътнати и твърде големи рибни запаси, 

които за дълги години биха задоволили всички наши 
желания и с излишък биха възнаградили усилията 
и труда не само на десятки хиляди български рибо
ловци, но и на още много десетки хиляди предста
вители на другите съкрайбрежниди. Черното море, 
макар и да има само около 60 вида риби, които са 
от значение за риболовството, все пак е-твърде бо
гато да задоволи всичките нужди на разположените 
край неговите брегове малки страни и малочислени 
народи. Във всеки случай най-малко ний и най-мал
ко сега, когато едва сме натопили краката си в мо
рето, можем да се плашим от изчерпванието на не
говите запаси. Нека първом поне отчасти се прибли
жим към улова на това количество риба, което мо
рето свободно може да ни даде като плодове, без 
страх, че ще пострада и майката—дърво, та тогава 
да се загрижим и за бъдащето опазване на корена 
и семето. Науката е достатъчно силна за да ни да
де за тогава всички необходими средства за да опа
зим и не дадем възможност да пресекнат за сега 
неизчерпаемите рибни извори на морето. Многоброй
ните хищни риболовци в северната част на Атланти
ческия океан и Северното (немско) море трябаше 
цели всекове наред да извличат огромни количества 
риба, с която буквално да пресищат пазарите на ста
рия свят за да се достигне най-сетне, едва сега мо
мента на опомняне и туряне ред в използванието и 
стопанисванието на големият международен морски 
имот. А до тоя момент за Черното море, ний сме 
още твърде далеч. 

Твърдението, че в Черно море не се въдят хе-
рингът и треската, които играят най-важната рол в 
рибната промишленост на северо-западните европей
ски народи и че" следователно Черното море не мо
же да ни приближи до благосъстоянието на англий
ските, германските и т. н. риботовци, риботжрговци 
и рибопромишленици е също тъй само едно неосно
вателно скептическо разсъждение. Вместо херингът 
и треската ний имаме на първо място скумрията и 
хамсията, а след тях есетровите риби, паламуда, ка-
рагйоза и калкана, които ще могат да добият, а и сега 
до известна степен имат на вътрешния и близките 
вънкашни пазари, голямо промишленно значение. Тук 
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веднага ще ми се възрази, че скумрията и паламуда 
само за едно късо време преминават край нашите 
брегове, за да изчезнат после през цялата останала 
част на годината и да прекарат лятото в Североза
падната част на Черното море и зимата в Мрамор
ното и Бяло морета, а пък хамсията и есетровите 
риби съвсем даже и не се появяват край нашите 
брегове. Но нима ний и за в бждаще ще тряба да 
стоим на брега и да чакаме рибата сама да влезе в 
поставените от нас по крайбрежието капанчета ? То
ва не може и не тряба да бъде пътя за развитието на 
бждащето наше модерно риболовство. Французите 
отиват чак до Ню-фаундланд, на 6000 клм. от своите 

' брегове, за да търсят по-изобилен лов.; около 
бреговете на Исландия се тълпят не само английските 
риболовци, но и тия от Германия; Холандия и Да.-
ния, чиито брегове отстоят на 2000 — 3000 клм. от 
острова; шведите и норвежците обикалят целият 
Скандинавски полуостров за да достигнат заледените 
Мурмански брегове на Северният океан и да добият 
там по-вече от това, което им дават омиващите бре
говете им Северно и Балтийско морета и Атлантиче
ският океан. А защо ний да не можем да кръстос
ваме и да ловим рибата в Черното море, там дето 
я намерим, когато най-отдалечената точка на това 
море от нашият бряг е само на около 1100 клм.; а 
защо пък да не можем да се спущаме и чак до Мра
морното и Бялото морета ? Нашите търговски пара
ходи, макар и рядко, но вече отдавна развяват бъл
гарското знаме във водите на Средиземното море; 
защо да не могат да сторят същото и бъдащите 
наши риболовни кораби? Рибата е също такава сто
ка, както тая, която параходите редовно пренасят от 
едно пристанище в друго, само с тая разлика, че се 
взема направо от морето й се носи в своето.приста
нище като местно производство или в чуждото при
станище като иностранен внос. В това няма нищо 
странно и неестественно; най-развитата в риболовно 
отношение страна е Англия и въпреки това, даже и 
сега — след войната — германците риболовстват око
ло бреговете на Англия и стоварват в нейните при
станища всичкият си улов като внос на германска 
стока; така постъпват и рибарите на всички на
преднали морски народи. А нима същото не вър
шат и анадолските турци, които ежегодно, всяка 
пролет, идват пред нашите брегове да ловят калкан 
и го стоварват в нашите пристанища? Защо ний да 
не можем да сторим същото пред бреговете на Ро-
мъния, Русия и Турция ? Може би ще ми се възрази, 
че напр. ромънйте, непременно ще искат да ни пре
чат, ако се опитаме да риболовстваме пред тяхният 
бряг. Подобни опасения обаче, са съвършенно без-
основни — от древни времена и до днес моретата не 
могат да съставляват нито частна, нито държавна 
собственаст, те са общо притежание на цялото чо
вечество и съгласно международното право всяка 
една държава може да претендира на суверинитет 
само върху своите териториални води, простиращи 
се обикновенно до 3 мили от брегът. Следователно, 
българският риболовец, както и всеки друг, би мо
гъл спокойно да рйболовства на три мили пред ус
тието на Дунава напр, или където и да било друга
де и след това да стовари своят улов, макар и като 
вносна стока, в ромънските, руските или които и да 
било други чужди пристанища. 

Но това може и трябва да бъде обект само на 
една по-далечна „степен в развитието на нашето ри

боловство. За сега, ний имаме още твърде много 
работа и само пред нашите брегове. На първо мяс
то ще трябва да обърнем по-сериозно~ внимание на 
разположените по крайбрежието ни блата и езера. 
Те ще трябва да се обърнат в модерни обширни 
риболовни и̂  рибовъдни стопанства, от които не са
мо ще може да получаваме големи приходи, но които 

. ще ни послужат като необходим етап и към най-
съществената цел в развитието на рибният ни про
мисъл—риболовството в открито море. 

. По пътя към тая по-далечна, цел на близкото 
бъдаще, ний ще трябва обаче да спрем своето вни
мание и към самото крайбрежие. Каквото и да било 

*• модерно риболовство не е възможно, без поне що-
годе добре уредени рибни стоварища. Както повди
гането на презморската ни търговия не бе възмож
но без постройката на Варненското и Бургазко при
станища, също тъй невъзможно е да се очаква един 
бърз развой на риболовството, без да има то, ма
кар й само най-необходимите удобства на брега и 
край него за приютяване на рибарските кораби, по
правката им, снабдяването им, за стоварването на 
донесеният улов, неговото сортиране, пречистване, 
запазване, преработване и най-сетне препращане към 
вътрешните пазари. Много погрешна е разпростра
нената у нас мисъл, че за нуждите на рибарството 
са напълно достатъчни пристанищата, които обслуж
ват и останалите клонове на търговията, индустрия
та и промишленността. Даже в тая област, ний вече 
съзнаваме нуждата от едно по-подробно разграни
чение на ^всевъзможните стопански отрасли и ако 
ний почваме да строиме или проектираме .построй
ките на житни, въглищни, бензинови, индустриални, 
ремонтни и т. н. пристанища, то толкова повече ще 
трябва да помислим за постройката и на рибарски 
пристанища, чиито особенности и изисквания твърде 
резко се отличават от изискванията на всяко едно 
друго пристанище. Рибарството има своите специал
ни нужди, които налагат и своето специално задо
воляване. Едно от най-богатите и най-големите днес 
английски, изключително рибарски пристанища, Абер-
дин, построено в една по-рано съвършенно дива 
и безлюдна местност, обаче, едничко отлично из
ходно положение за рибарите, отиващи на лов в се
верната част на Атлантическия океан, е било напъл
но достатъчно за да се издигне там един от най-
цветущите "английски градове. У нас не би станало 
нужда да отиваме до такава крайност — ние имаме 
достатъчно Добри и подходящи естествени приста
нища, а и в създадените вече изкуствени такива, 
свободно ще се намерят места, които да се отделят 
специално за рибни стоварища. 

,В това направление строителната ни рибарска 
политика напълно основателно, ще се спре първом 
на Созополският залив,- а след това и на Месемврия 
и Василико. Просторният и удобен залив на града 
Созопол, отлично защитен от главните господствующи 
ветрове и днес още е „Залив на Спасението" за сто
тици малки и големи ветроходи; сега за сега той е 

• и най-голямото ни рибарско пристанище и естестве
но, първият ни рибарски център... Това си преиму
щество Созопол дължи главно на това, че тъкмо 
пред него се намира една от повъротните точки в 
пътя на големите пролетни и есенни преселения на 
скумрията н паламуда. Ясно е, че и когато нашето 
риболовство се модернизира, Созопол йе само ще 
запази, но може би и още повече ще засили "своето 
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първенствующе положение. Но, за да се достигне 
тая цел, наложително необходимо е, да се започнат 
поне най-необходимите на първо време пристанищни 
и рибарски градежи: малък, около 50 м. дълъг, 
каменен мол, свързващ, малкият остров с града; ма
лък, макар и дърен, крайбрежен кей, с необходи
мите удобства за бързото товарение и разтоварва-
ние на корабите; въглищен и' бензинов склад; хла
дилни помещения и хали за складирванието и пър
вичното консервирание и приготовлявание на рибата 
за препращание и т. и. Само тия няколко малки по 
своите размери удобства ще дадат един твърде мо
щен тласък за бързото развитие и модернизирание 
на морското ни риболовство, което пък от своя 
страна силно ще оживи рибната търговия и ще съ
здаде липсващата за сега у нас. рибопромишленна 
индустрия. Тая последната, веднаж създадена, ще 
бъде нов фактор за едно още по-бързо и по-модер
низирано развитие на риболовството в открито море. 

Веднъж създадени първичните удобства и 
опитни рибни стопанства, българското риболовство 
естествено ще мине и към следующата степен в 
своето развитие, а именно изоставянето на днешните 
пжрвобитни способи за рибуване и въвеждането 
на по-съвременни и надеждни средства за ловидба", 
обикновенната гребна лодка ще требва да бъде из
оставена, за да се мине към класическият тип ри
барски кораби — ветроходите, а от там и към по-
съвременният тип — ветроходни кораби със спома
гателен двигател—бензиновият или дизеловият мо
тор. Тая крачка напред ще означава едновременно 
н откъсването на рибаря от брега и решителното 
преминаване към подвижните способи на ловидба: 
неподвижните крайбрежни уреди ще заемат пос
ледно място в упражняването на рибният промисъл 
за да отстъпят първенството на свободно плава
щите и влачените обикновенни и дънни мрежи. 
Рибата няма да бъде причаквана от брега за да 
влезе сама в нашите мрежени торби, а ще бъде 
преследвана или пресрещана по пътищата на нейното 
движение за търсение на храна, хвърляне на хай-. 
вера си или презимуване. За да бъде обаче тая крач
ка напред, сигурна и благотворна и за да не озна
чава тя началото на едно уморително и скъпо лута1 

ние, тя още от сега тряба да бъле подготвена чрез 
успоредната дейност на държавата и частният ка
питал в изследване и изучване способите и уредите, 
които ще тряба да бъдат приложени за да се мине 
към риболовството в открито море. Безогледното 
заимстване и копирване на чуждото, никога не води 
към добри последици. Много съ особенностите, които 
ще тряба да се осветлят при тия изследвания; на 
първо място, непременно ще тряба да се вземат под 
внимание психологическите и битови черти в харак
тера на най-важният инструмент при всяка една дей
ност—човека, в даденият случай българина с не
говият характер и условия на възпитание и образо
вание ; след това местните географически и метео

рологически условия — особенностите на морето, 
вторият "Съществен елемент в рибният промисъл; и 
най-сетне тряба да се изучи и опознае и самият обект 
на риболовството — характера и бита на тия рибни 
видове, които ще играят най-важната рол в нашата 
рибопромишленост. Защото, не е все едно дали хо
ландецът ще се отправи със своя лек, но бавен ве
троход въз водите на Северното море за да търси 
със седмици капризният херинг или германеца ще 
излезе с бързият си и солиден параход за да пре
следва треската в океана или най-сетне ловкият и 
подвижен грък, от векове още сроден с морската 
стихия, ще излезе със своята дървена черупка и пра-
дядовска мрежа за да лови скумрия, или паламуд 
в неспокойните води на Черното море или тихите 
заливчета около безбройните беломорски острови ; 
тежкият, мъчноподвижен и от векове срастнат със 
земята българин няма чертите нито на холандеца, 
нито на германеца, нито на гърка, а следователно и 
не, може да му се натрапва безогледно тоя или оня 
вид кораби и уреди, само защото в ръцете на дру
гиго те съ били отлично оръдие за работа. . 

Веднъж направена най-важната стъпка в раз
воя на нашето риболовство — преминаването от бре
га към откритото море, от неподвижността и очак
ването към движението и преследването, българи
нът риболовец неминуемо ще мине и към най-съ
вършените и съвременни начини и способи за ри
боловство. В тоя последен период на развитие няма 
да бъдат само скумрията, паламуда и калкана пред
мет на ловидба при тяхното преминаване покрай или 
към българските-брегове; полето за действие ще 

. бъде значително разширено и окончателно ще бъде 
освободено от оковите на брега. Едва тогава ще 
можем да говорим за рибарски параходи, отиващи 
на ловитба в ромънските, руските или турски поди 
за да преследват не само скумрията, карагйоза и 
калкана, а и луксозните есетрови ,риби и изобилните 
и твърде пригодни, като ефтина народна храна 
хамсии. Тогава ще имаме възможност да мислим не 
само за обикновенните промислови занаяти, свърза
ни и Съпроваждащи всяко що-годе развито рибо
ловство, но и за една по-широка рибо-консервна ин
дустрия, за производство и търговия на луксозни и 
обикновенни хайвери, за обработката на второстс 
пенните рибни продукти, за корабостроителство, за 
рибна търговия на вънкашните пазари и т. н. С една 
дума и ние да влезем и се наредим в голямото се
мейство, на културните морски народи. 

Всичко това на пръв поглед трудно и мъчно 
достижимо, в същостност е много възможно и лес
но осъществимо, стига само в основата на нашата 
дейност непоколебимо да легне твърдото желание за 
една постоянна, неуморна и сисгематична творческа 
работа. Но работа, която в никакъв случай не тре-
ба да се ограничава само в книжни и словесни ус
пехи. . . . / . . * • 

Г. Славянов. 
——«'•лпллЛЛЛПЛЛЛ 

Предусловие за успешното рекламиране на морските риби. 
Против добрата реклама на морските риби най-

вредно влияят случаите, когато се поднася на потре
бителите съмнителна риба. Оня, който е имал вед
наж на трапезата си развалена риба, той дълго вре

ме ще избягва миризмата й даже. . Затова, първо и 
най-главно условие, за да се накарат хората да обик
нат и повече употребяват рибните •ястиета? е доста
вянето пресна и безукорна риба. Тука, разбира се, 
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много могат да помогнат и самите купувачи, като 
плащат по-добра цена за действително добрата риба. 

Когато се продава рибата с нехайство, напр.: 
така, както е получена от път, или я забутат негде 
с кошниците в някой ъгъл на двора, или пред вра
тата и при това много дни наред я предлагат в този 
й вид на купувачите, то в последните остава впечат
лението, че рибата е нещо малостойно, защото виж
дат, че самите продавачи се отнасят с нея, като не
що с малка стойност. • Всичко това, разбира се, ни
как не подтиква да бъде рибата "в къщи добре сгот
вена. Картината съвсем се изменява, когато наопаки, 
рибата бъде поставена в много чист дюкян, по начин 
също такъв, както се държи месото, чието место 
тя запълня; това ще предизвика апетита на купува
ча и домакинята и последната ще се погрижи да я 
приготви също грижливо и вкусно. 

От ден на ден все повече и "повече прониква съзна
нието в публиката, че само чисто и грижливо запа
зената риба обещава успех за развитието на търго
вията с риба, тук влизат и чистото държание, и на 
рибните магазини. А това само по себе си е едно' 
необходимо доказателство, че самия прогрес на тър
говията (купуване и продаване) на морската риба 
остава на втори план. При подобни специални тър-
гбвии, които требва да се извършват от специали
сти рибопродавачи, требва да се поставя на първо 
место вида (качеството) на рибата," защото не е по
родата на рибата, която ще й предаде по-голяма 
стойност, като хранително вещество, а нейната за-
пазеност, приятен вид. Затова, най-важното от всич
ки предусловия за разпространение на рибната кон-
сомация е грижливото и умелото обръщане с нея 
и то от минутата, от когато влезе в ръката на ри
болова, чак до трапезата. Това, което риболова със 
своето нехайство н неумение ще развали, с нищо от 
после не може* се поправи. 

Впрочем, такъв недостатък твърде скоро се 
почувствова, защото за такава безгрижно задържана 
риба «големите търговци дават по-малка .цена, а пък 
като отидат самите потребители и те, разбира се, й 
побиват цената още позече, а главното тия послед
ните захващат да се отвръщават от рибата. 

Обаче, требва да се има пред вид, че не само 
риболовците са длъжни грижливо и безупречно да 
се" отнасят с рибата, но това същото са длъжни да. 
следват и цялата по-нататъшна' верига от търговци 
на риба; тия последните са. които трябва да я пред
пазят от развала. Но тук трябва да се подчертае, че 
целия ход на рибната търговия и разширението кръ
га на нейната консумация, преди всичко зависи, на 
първо място от умелата похватност на риболова. 

Каква голяма разлика има в обръщението с ри
бата на корабите, може да се види всеки ден, не 
само между товаренето на разните един до друг 
стоящи параходи, но най-главното това може да се 
забележи на нашите*) и чуждестранните рибни пазари^ 
Оня, който е посещавал Холандските и Английските 
пазари, той не може да не отбележи разликата им с 
Германските такива. 

Самото излагане на грижливо упакованите сан
дъци и разполагането на отделните риби една до 
друга, показват вниманието, което Холандци и Ан
гличани отдават на рибата въобще навред и винаги 
става явно, че не количеството, а качеството на ри
бата носи по-големи печалби на рибаря; защото за 
налавяне много риба иска се много труд, без дабъ-

*) Германските Б. Р. 

де той възнаградителен за риболова, или да докара 
печалби за търговията, или пък да ползува потре
бителите; а често пъти, едно по-малко количество 
хваната риба, но грижливо уредена, струва много 
повече във всяко отношение. Както е и с всичките 
други хранителни припаси, външния вид играе голя
ма роля. — същото и даже повече "е и с рибите. 

Люспите и цветар трябва по възможност да се 
завардват, затова нещо. требва, да има грижата ри
болова и то до толкова, до колкото му позволяват 
начина на ловенето и състоянието на времето. 

. При ловидбата риба с дънни влачущи се мре
жи, при лошо време, да се улавят и се прибират на 
кораба всичките риби не повредени, е нещо почти 
невъзможно. Този пропуск, във вреда на хубавия 
изглед на рибата, нямал би значение, ако след това 
рибите се грижливо убиват, изчистват, промиват к 
турят в лед. Тия работи са важни, защото, ако ри
болова допустне нехайство в тая си работа, то ри
бата ще получи едно значително намаление на це
ната си. . 

До колко тия вреди са-големи и*се отразяват 
и далеч по-нататък, отдавна е признато в ония дър
жави, в които е урегилиран добре износа на своите 
риби. Там със закон е прокарано, как трябва да се 
обръщат с рибата хората, през ръцете на|които ми
нава, като се въвели и инспекторат, който се произ
нася за качеството на назначената за износ риба и 
тоя последния утвърждава всички ония-мерки, це
лящи усигоряването на по-добри печалби от рибата 
и създаване добра препоръка между потребителите. 
Последното условие може да се изпълни във всеки 
случай не с налавяне голямо количество, за което 
даже не могът да намерят и толкова купувачи. 

Германското рибарство не обръща вниманието 
си винаги и навред върху горния факт. Много пъти 
гледат да наловят колкото се може повече риба, а 
за качеството й (вида) и не следят. Това, впрочем, 
може да се обясни отчасти с понякогашните особен-
ности на пазарните изисквания. Напр. при по-малки
те ловидби често пл!ти и по не грижливо запазената 
риба получава почти същата цена, каквато известна 
някоя риба. Горното се случва особенно, когато има 
голямо търсене на риба, както е -през постите, осо
бенно през страстната неделя. Това именно съблаз
нява риболовците и ги кара да мислят, че доброто 
съдържане на рибата е второстепенно нещо, а глав
ното е количеството. „Обаче те забравят, че такива 
случаи обикновенно са по-редки и като изключение 
и те именно влияят вредно във висша степен на мор
ския лов на риба и на консумацията й. -

За да се достигне до едно трайно и редовно упо
требление на рибите, което е главната цел и нужда 
за съществуването на рибарите, то трябва рибата на 
самите рибарски параходи да се държи най-гриж
ливо и с вещина. Този риболовец, който изгуби из пред 
вид тези основни условия, които имат за цел преус
пяването на рибарския занаят и на народната храна 

.и.не изпълнява наредбите по тоя случай на капита
на на парахода, той вреди в края на, краищата сам 
на себе си. 

Сега вече морската риба се употребява повече 
от колкото по-рано, а чрез това става поефтеняване 
на къщното домакинство, а народната прехрана се 
подобрява. Обаче, противно на горното, често се чу
ват гласове, че рибата във вътрешността вече не 
струвала; ако това се проучи добре, ще се види, че 
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това се длъжи на това, че рибата из пжтя и по-ра-
но е джржана не добре и си е изгубила вида, инак 
рибата е прясна и безукорна. Това може да се от
страни още от разтоварването на рибата от парахо
да, защото това вреди извънредно много на консу-; 
мацията на рибите. Рибата на палубата след хваща-
нето й не бива да се мести от място на място и тъп
чи без нужда. Убиването и изваждането на вътреш
ността им трябва да се- извършва бързо и гриж
ливо, с това месото й става бело. Вътреш
ността трябва добре да се изчисти. При мнението 
на рибите трябва люспите да не се лющат. Туренето 
в лед трябва така да става, че нито една риба да не 

' се допира до борда, или д̂о преградните джски. Не 
трябва да се допуща голямо налягане на рибите една 
връх друга, а това да се отстранява чрез стелажи, 
защото чрез това незабелязано се увреждат и обез
ценяват едно голямо количество риби, които са биле 
прекрасни, когато са се туряли в лед, 

Една от най-големите грижи е и тази, щото ме
стата, гдето ще се слагат рибите да бждат извън
редно добре почистени, включително и преградните 
дъски. Това е належаще нуждно, защото от мокро-
тиите, ако не се изсушат, твърде скоро започва гни
енето и много лесно преминава на рибите.-Вжв вжз-
дух' задушен и нечист сжщо много скоро се разва
лят рибите. , • 

След риболовците вжрвят разтоварвачите в риб
ните пазари. Много зависи от техните грижливи и 

умели похвати да бъде рибата в добро състояние. 
Рибата може да бжде много внимателно натъкмена 
в парахода. Обаче, целта се не постига, ако рибата 
не се изважда от местото си сжщо тжй пак грижли
во, В добре изолираните места за риба, в които е 
натрупан леда, често пжти не е тжй лесна работа да 
се иззадят рибите от там. Рибите тук не бива да се 
изтласкват с лом, или желязна лопата, или пжк да 
се тжпчат с крак. защото рибата е ценно пи-
тателно вещество. Големите риби да се качат на же
лезни куки не е за препоржчване, освен ако това 
става зад хрилните покривки. 

Морската рибна храна в тези скжпи времина е 
едно от малкото средства, останали за облекчение на 
тежките ни нужди, Обаче, това може действително 
така да бжде само, ако морските риби се поднасят 
на потребителите в безукорно сжстояние. чрез което 
ще се спомогне за по-широкото им разпространение. 
Затова е нуждно преди всичко, всеки, през ръката 
на когото преминава рибата от улавянето й до уста
та на потребителите, да сжзнае значението на своя 
труд, в случая нашия народ тряба да има винаги 
пред вид, като основно правило за всяка своя работа 
с рибата: грижливост , ч и с т о т а и бжрзина . 
Това е само едно главно предусловие за успешното 
рекламиране на морската риба, за да стане необхо
дим нашия риболов за народното стопанство и про
доволствие. 

Превел от немски Кр. П. Бъчваров. 

Есетровото риббловство и обработвание в Каспийското море, 
с оглед на добиване хайвер. 

Обработваният хайвер на рибите от семейст
вото Яс!реп5епо'ае, от няколко столетия насам идва 
в търговията като деликатес под^ название чер 
хайвер; той се добива от хайвера на следните ви
дове риби: 

Моруна или белуга, есетра или осетр, пъстру-
га или севрюга и шип. Друг един пети вид, а и-
менно чигата или стерляд. известна по своето, мно
го вкусмо .месо, не се използва за промишлениото 
производство на черния хайвер. 

Промисловото риболовство на тия риби се из 
вжршва в Европа, Азия и Северна Америка. Вти
чащите се в Атлантическия океан и Балтийското 
море европейски реки са били до средата на 19 
столетие твърде богати с есетра, сега обаче, бла
годарение на оживените параходни сжобщения, по
стоянните уджлбавания на дъното и вЛиванието 
на отровените фабрични води, всичките есетрови 
видове са изчезнали от там почти съвършенно. 

Значително по-благоприятно е положението 
на Дунава и в реките на Европейска Русия, втича
щи се в Черното и Каспийско морета. 

Най-богата с есетрови риби е реката Волга, 
обаче и устията на другите каспийски реки — 
Терек, Сулак, Кура, Азангули, Емба и Урал — *:ъ-
що така привличат големи количества есетра. 

В долните течения на големите реки на Ази
атска Русия — Об, Енисей, Лена и Амур — сжщо 
така се ловят моруни и есетри, обаче далеч не в 
такова количество, както в Каспийското море. 

Начините за ловене на есетровите риби са 

твърде различни, те зависят главно от особенно-
стите на течението и дъното на реката. 

В устията на реките и в морето, гдето те
чението почти сжвсем отсъства, моруната и есет
рата се ловят със стоящи и плаващи мрежи или 
с въдици (кжрмаци). Големината на очите за стоя
щите и плаващи мрежи зависи.от вида на рибата, 
за чийто лов се излиза, понеже рибата при опита 
си да премине през мрежата се закача с хрилете 
си и остава да виси на нея. Дължината на мрежа
та бива -различна, а височината й се прави според 

,. дълбочината в мястото на лова. 
Употребяваните въдици представляват 100 — 

200 метрови вжжета, на които през половин метр 
са привързани други въженца, дълги около 0*75 
м., към чиито пък краища са закрепени въдици. 
Краищата на дългото въже се закотвят към дъ

нното, а самото въже се поддържа на сжответна 
. дълбочина чрез цял ред плавци. Тия въдици се 

поставят само на малките* дълбочини, тъй че ри
бата прекосявайки въжето да се закачи и задър
жи о висящите близко до дъното остри въдици. 

Плаващите мрежи се поставят с помощта на 
лодки напреки на течението. На горният край на 
мрежата са прикрепени ред плавци, които поддър
жат мрежата и показват мястото й на рибарите, 
които я следват със своята лодка. Щом в мрежа
та попадне някоя риба, което веднага ще се забе
лежи по играннето на плавците, тя бива изтеглена 
от рибарите с помощта на тъй нареченият харпун 
(риболовна вила). 



От голямо значение в Каспийската област е 
риболовството с „Невода" (голем гриб), с който 
масово се ловят есетрата и пжстругата, когато оти-

»ват да хвжрлят хайвера си в реките. Очите на не
вода не съответстват на големината на рибите, са
мо че мрежата тряба да бжде толкова здрава, че 

* да може да уджржи ипопадащите се понякога го
леми моруни. На Волга и Кура се употребяват не-
води до 1000 метра джлжина, обслужвани от 30 
до 40 души рибари и работници. 

По долното течение нгг р. Урал, от уралските 
казаци се практикува още един своебразен начин 
на риболовство. За опазване рибните запаси на 
реката, у казаците сжществуват строги-охранител
ни наредби : никакжв кораб, особенно пък параход, 
не може да плува по реката; риболовства се само 
два пжти в годината по две седмици, при което 
участва цялото население на областта. Пжрвият 
риболовен период (плавная) е през есента; тогава 
се употребяват кжси плаващи мрежи, по сжш.ия 
начин както и в другите части на Каспийското мо
ре. Понеже в лова вземат участие много стотици 
казаци, то мрежите следват гжсто една след друга. 

Зимният лов (багорная) се произвежда под 
леджт. Един голям брой казаци, вжоржжени с хар
пуни, обграждат известно място от реката. По си
гнал даден с орждеен изстрел, всеки казак проби
ва пред себе си дупка, през която се старае-да 
залови с харпунжт си някоя от подплашените от 
шума есетри и да я измжкне вжрху леда. След при-
вжршванието на лова в едно място, казаците се 

хпущат надолу по реката на друго място, при 
което те биват придружавани от своите жени и 
деца, заедно с палатките за живеене и прибори за 
готвене, всичко натоварено вжрху шейни. Така ка
заците се движат и риболовстват от място на мяс
то чак до като стигнат до устието на реката. -

Всичката наловена риба се продава на са
мото място на улова чрез наддаване на тжр^овци. 
които придружават рибарите на шейни натоварени 
с всичко необходимо за приготовлението на чер
ния хайвер. Рибата бива нарязана и изпращана в 
прясно или замржзено сжстояние до близката же-
лезопжтна станция, от гдето се препраща за про
даване на вжтрешните пазари. 

Улавяните в областите на Каспийското море 
моруни достигат на джлжина до 4 метра, а на тег
ло до 1200 килограма. Количеството на добиваният 
от тях хайвер достига до 160 килограма (10 пуда). 
Есетрата бива до 2 метра джлгал 200 кгр. тежка, 
а пжстругата до 17а м. и до 40 кгр. 

От риболовните области на пжрво място стои 
устието на Волга, широко до 200 километра, заедно 
с предлежащата част на морето. 

Преди революцията, риболовците тук можеха 
да се разделят на три категории. Няколко големи 
фирми имаха свои водни имения, подарени някога 
от руският цар на прадедите им. Тия фирми ри-
боловстваха или чрез наемни рибари, които рабо- . 
теха срещу определена заплата с уредите на фир
мата или чрез самостоятелни рибари от близките 
села, участвуващи сжс собствени уреди.и срещу 
известна част от улова. Рибарските фирми прите
жаваха модерно устроени места за сбработвание, 
ледници и параходи; а една от тях, тая на Братя 
Сапожникови, имаше даже собствена хладилна ин
сталация, кждето рибата биваше замржзявана и 

складирвана. Всички тия приспособлениа са нацио
нализирани сега от сжветското правителство. Сгра
дите са отчасти разрушени, а принадлежностите н 
инвентаржт им отвлечени или доведени до негодност. 

Втората категория риболовци в Ястраханския 
район е значително по-голяма, тя се сжстои от са
мостоятелни рибари, които получават право на 
рибуване срещу заплащанието на известна джр-
жавна такса за риболовен билет. Тия рибари от
насят своят улов направо в^града, гдето той се ; 
складира в „садките" (джрвени кораби, стоящи 
край брега на котва и^приспособени за опазване 
рибата жива) и там се продава на тжрг, или пжк 
ако града е далеч, то в някоя.от близките „про-. 
мисли" (поселения на риботжрговци), разпржснати 
в голямо количество по делтата на Волга- Поня
тието «самостоятелни" за мнозина от тия рибари,-
които са твжрде бедни, трябва да се разбира от
носително, понеже те купуват своите, уреди чрез 
заеми, срещу които залагат целият свой бждащ 
у л о в . . • -• ~ ' 

Третата категория се сжстои от риболовни 
фирми, които наемат известни пространства чрез 
тжрг от джржавата и там риболовстват както 
фирмите от пжрвата категория. 

От Астраханския район се произвежда и из
нася годишно около 12 до 15,000 пуда (200 до 
250,000 кгр,) чер хайвер, половината от който се 
консомира от Русия, а другата половина от дру
гите европейски джржави. " 

С цел да се достави през зимните месеци за 
големите градове Сжвжршенно прясно /есетрово 
месо и хайвер, някои крупни риботжрговци заку
пуват в Ястрахан живи есетри, заедно с неотнети-
ят иМ още хайвер и ги поставят в особенни голе
ми кораби, чиито долни джна еж надупчени. Тия 
кораби се отправят на горе срещу течението по 
цялата речна система на Волга и остават да пре-
зимуват по големите пристанищни градове, дето 
и рибата и хайвера получават впоследствие твжр
де високи цени. 

Вторият риболовен район в Каспийското море 
е Петровският, кждето работят няколко големи ри
боловни фирми, най-силната от които е фирмата 
Воробйов, притежаваща между другото и голям 
хладилник , в Петровск, за складирване производ
ството й до натоварването му на корабите. Годиш
но в тоя'район се добива 2 — 3000 пуда (30—50 
хиляди кгр.) чер хайвер- Както в повечето случаи 
при каспийското риболовство, тжй и тук добитият 
хайвер се продава още в началото на риболовния 
сезон най-често на руски и германски експортни 
фирми, които изпращвт свои специалисти за обра-

_ботвание и приготовлявание черния хайвер на са
мото място. 

Областта на р. Кура по сравнение с нейната 
малка величина трябва да се признае като най-
богата по своят есетров риболов не само в Каспий-

. ското море, но даже и в целия свят. Сжщо така 
и качеството на добиваният тук хайвер, като та-
кжв, който се обработва в сжвжршенно прясно 
сжстояние, минава за едно от най-добрите. Произ
водството на хайвер тука достига за един сезон 
на 12—15,000 пуда (200 — 25О.ООО. кгр.) 

В устието на Кура и около седем клм. наго
ре срещу течението лежи най-голямото риболовно 
стопанство, принадлежаще на джржавата и отда--
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вани за всеки три години на концесия. Стопан
ството е отлично обета вено и снабдено, покрай мо
дерният си хладилник, с всички необходими за ра
ционалното обработване на неимоверният улов 
приспособления и инсталации. Последният наема
тел на стопанството до войната, е била фирмата 
Лазар Майлов и Синове от Баку, която е плащала 
на джржавата един годишен наем от 1,200,000 руб
ли (3,600,000 лева). 

Около това стопанство лежат още няколко 
големи и малки стопанства с годишно производ
ство от 2—5,000 пуда (32—80,000 кгр.) хайвер. 

В цялата област се лови главно пжетруга, е-
сетрата се среща по-рядко, а моруната липсва сж-
вжршенно. • 

Персийската риболовно-промишленна област 
•се простира от Астара на западното — до Ястра-
бад на югоизточното крайбрежие на Каспийското 
море и обема едно пространство от около 700 клм. 
Преди войната цялата област е била наета от фир
мата Лианозов, която е притежавала 30 модерни 
обставени станции за стоварване и обработване на 
улова. В тоя област се е ловила преимуществено 
есетрата и пжетругата. Годишното , производство 
на чер хайвер преди войната е достигало 8—ЮООО 
пуда (130—160000 кгр.). 

Персийският риболовен район е бил нает пре
ди войната от фирмата Лианозов _ за 30 години, 
който срок е вече изтекжл; нов наемател, обаче 
не се е намерил, което се обяснява с несигурното 
политическо положение в Русия, разпространено и 
вжрху Северна Персия. До колкото е известно, тая 
риболовна област по настоящем се експлоатира от 
северноперсийските болшевици заедно с москов
ското ежветско правителство, обаче при твжрде го

ляма оскждица на уреди и превозни средства. 
Последните три^риболовни района ." Чикишляр, 

устието на Емба и Уралският, произвеждат общо 
около 1ООО — 25ОО пуда, (16 —40,000 килограма) 
чер хайвер. 

По настоящем цялото риболовство в Каспий
ското море е в твжрде лошо ежетояние, понеже 
завареният при избухванието на войната риболо
вен материал е почти ежвжршенно изразходван и 
никак неподновяван. За да се издигне риболовст-
вото тук на сжщата височина, на която е стояло 
преди войната ще бждат необходими твжрде голе-

; ми капитали и джлгогодишна работа. 
Обработванието на есетровите риби и тяхните 

продукти в Русия става по разни начини, които 
почти винаги значително се отличават от практи
куваните начини в другите европейски джржави. 

Солението на есетровите риби в Русия се при-
менява само там, кждето по климатически ежобра-
жения и по липса на лед и хладилни - инсталации 
то е неизбежно. След като есетрата и пжетругата 
бждат изкормени, те се осоляват изцяло — по вжз-
можност ненарязани на части. Главата и перките 
остават на рибата. В гжрба се прави един джлбок 
надлжжен прорез, чрез който солта бжрже да 
прониква в дебелите месести части. Твжрде голе
мите есетри, а преимуществено моруните се раз
рязват на напречни парчета и така сеосоляват. 

Солението се извжршва в големи джрвени 
чебури, врити в земята и ежбиращи 1000 пуда 
16,380 килограма). След като рибата простои 12 до 
14 дена в солта, тя се мие с четки в собственни-

Отраслите му" ^^^^ИР-^Ъ. 

ят й разеол, поставя се в бжчви, долива й се пре
сен разеол и в затворени бжчви се изпраща на 
пазаря. В по-ново време чебурите се правят от 
бетон, понеже тоя материял е по-изджржлив и сж-
да по-лесно се подджржа в чистота. 

Руският климат доста способства за опазва
нето и препращането на моруната и есетрата в 
замржзнало ежетояние. Замржзяването става най-
добре в смес от надробен лед и готварска сол. 
Тоя начин на замржзяване се предпочита пред 
използването на охладителните помещения, поне
же не е необходимо, както в. последния случай, 
осушаването на замржзената риба; той има и 
това преимущество, че при топло време кожата 
и горните рибни слоеве се размржзяват, обаче не 
се развалят, понеже всмукват в себе си сол от 
сместа. Освен това, запазената джлго време в су
хи охладителни помещения риба, получава един 
горчив привкус, особенно силен при яденето й в 
печен вид. 

През топлите годишни времена замржзените 
моруни се препращат в особенни, джлги, изпле-
тени от вжрба, кошове, наричани люлки. Те се 
постилат отвжтре еже слама, с каквато рибата, 
след като бжде" поставена в коша, се покрива и 
отгоре, а после се обшиват с рогозки и обвжрз-
ват еже здрави вжжета. Понеже студа се заджржа 
толкрва по-джлго, колкото по-дебел е слоят на за
мржзената риба, то тия люлки се правят до 30 
пуда (500 кгр.) тежки, което при липсата на пов
дигателни кранове ги прави твжрде неудобни за 
товарене и разтоварване. Доста много се употре
бява й опаковането на прясна есетра с лед и сла
ма в сжщите люлки, обаче при джлжг транспорт 
тоя начин изисква често сменяване на леда, зато
ва той се практикува" само тогава, когато пжлното 
замржзяване на рибата е неизпжлнимо. Най-до-
бре и равмомерно бива размржзявана рибата в 
студена вода. 

От гжрба на есетрата или моруната се при
готовлява чрез сушение тжй нареченият „балик", 
славещ се в Русия с право за голям деликатес. 
За това обработване след като рибата бжде из
кормена, от нея се отнемат главата и всички пер
ки, с изключение на опашната. Коремните пипала 
сжщо се отстраняват. След това в проджлженне 
на 12 :— 14 дена рибата леко се осолява, като се 
прибавят и всевжзможни подправи, а после в те
чение на един ден се промива в прясна вода. След 
промиването рибата се посипва еже селитров раз
твор и еже опашката си се закача на 6 — 10 м. 
висока навесна скеля за осушаване. Най-добрият 
балик се приготовлява през пролетта, когато вжз-
духа бжрже изсушава рибата и не й позволява да 
се развали. При хубаво, сухо време балика бива 
готов за 17 —12 дена и е тжй траен, че може да 
бжде изпращан навсякжде, а ако се джржи в сухо, 
проветрявано помешение може да се опази в про
джлженне на много месеци. Когато балика се при
готвя от голема моруна, то от нейния гржб се из
рязват парчета джлги 1 метр, 20 см. широки и сж
що толкова дебели; тия отделни парчета се при
готовляват в балик, както и цялата есетра. При 
продажбата балика се реже на малки парчета, ко
ито блестят като седеф и които се употребяват в 
цяла Русия като една от най-любимите закуски. 
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Приготовлението на черния хайвер от есет
рата и моруната в Русия става по два начина. И при 
двата способа отнетите от рибата хайверни зжрна 
най-напред се освобождават от обвиващата ги ци
па чрез тжркане в сито с широки дупки, изплете-
но от здрави конци или цинкова тел. 

За приготовлението на пресования чер хай
вер, зжрната се бжркат в топжл солен разсол по-
джлго или по-кжсо време в зависимост от годиш
ният сезон и особенностите на хайвера. След то
ва те се поставят в конопени или ленени торби 
под пресата, докато се освободят от всичкият раз
сол и (образувет сгжстена маса. При пресуване-
то на хайвера се получава около 30% загуба в 
тяжестта. Поради високите цени на необработе
ният хайвер, в по-ново време за да се избегне за
губата в тяжестта, торбите не се пресуват, а про
сто се окачат и се оставят да висят, докато се 
изцеди всичкият разсол. 

За приготовлението на зжрнестия хайвер, зжр-
ната се насоляват и се пресяват през тжнко сито, 
а след това се" опаковат в тенекиени кутии или 
джбови бурета. 

Тряба да се отбележи, че черният хайвер е 
подложен на развала и запазването му за по-джл-
го време само чрез: чиста сол е вжзможно, но ако 
се джржи в големи количества. За да се избегне 
лесната развала на хайвера, кжм солта се приба
вят още и други консервирующи средства, в по-
голямата си част обаче забранени по хигиенически 
сжображения. Вместо това, в последно време се 
употребяват особни вакумни и пастйоризирущи 
апарати, чрез които хайвера става значително по-
траен и може свободно да бжде изпращан вжв 
всички части на света* 

Приготовлението на черният хайвер на пржв 
поглед изглежда много просто, в сжщност обаче 
то изисква голяма опитност и добросжвестност; то 
представлява особен занаят и неговите майстори 
са едни от най-високо ценените работници, на ри
боловните фирми. 

От плавателните мехури на есетрата и мору
ната се приготовлява ценния рибен клей, употре
бяван вжв виноделието, химическата индустрия и 
при боядисванието на коприната. За приготовле
нието на рибният клей мехура се изважда най-вни
мателно, за да не се зацапа с кржв. Ако той из
лезе' с кжрвави петна, те се премахват като меху
ра се промива в многократно променяван солен 
разсол. 

* Рибният мехур, обвит 'от вжнка с тжмна ко- . 
жица, внимателно се разрязва надлжж и се разсти
ла за сжхнене на джска, поставена в добре про
ветрявано място, но не и на слжнце; черната ко-
жица на разпростряния мехур остава отдолу — кжм 
джската. Когато вжтрешният бял пласт, останал 

отвжнка, изсжхне достатжчно, мехурат се снема и 
внимателно се обелва черната кожица. Така изсу
шените мехури, от които остава само пластта от 
рибен клей, се свжрзват вжв вржзки от по. 2 — 3 
кгр. и се изпращат в тжрговията. 

, Гржбната струна на есетрата отива в продажба 
под названието „визига". Ако рибата се изпраща 

«на пазаря в прясно или замржзено сжстояние, то 
нейната гржбна струна не се отделя', при осолява
не на есетрата обаче или приготовляването на ба-
лик, тя се изважда, промива се от кржвта в соле
на вода и се окача на проветрявано място-за су-
шение. Когато бжде напжлно изсушена, 15 — 20 
такива струни се сплитат в плетеница и се изпра
щат в тжрговията на вржзки от 30—50 плетеници. 
В Русия визигата се цени твжрде много и се упо
требява за приготовлението на любимият за русите 
рибен пирог. Според старите руски обичаи имен
ният ден не може да се отпрадзнува без визига е 
пирога. • •-.• 

Големите мжжки моруни, покрай тжй нарече
ното мляко, сжджржат още и един дебел слой 
мазнина, разположен между вжтрешностите и ме
сото на рибата. Тжзи мазнина се вари в големи 
железни котли, кждето се и пречиства като й се 
отнема образуващата се отгоре пяна, а след изсту-
дяванието на котела замржзналото масло внимател
но се прибира, а утайките на джното се изхвжр-
лят. Полученото масло се преварява повторно, ка
то тоя пжт се прибавят кори от чер хляб и лук, 
с което напжлно се отнема рибният вкус на маслото. 
По тоя начин се получава отлично масло за 
готвение, което се употребява още и за пражене 
на есетровото месо при неговото консервирание. 

В Европейска Русия гржбначните и тия на гла
вата хрущали, достигащи при големите моруни до 
100 кгр. на тегло, не се обработват, а се продават 
на низки цени в пресен или осолен вид и се упо
требяват за готвението на любимата руска уха 
(рибна супа). 

В Азиатска Русия рибните хрущали се наси
чат на парчета от 2—3 кгр. и така се варят в ко
тли с вода, до като тяхните мазнини и месо поч
нат леко да се отделят. След това очистените хру
щали се оставят да киснат вжв вода, до като из-, 
лезе всичката мазнина от вжтрешите им части. Пос
ледните остатжци от мазнини се отстраняват с 
остри четки и гореща вода, до като хрущалите се 
очистят до.там, че да получат блясжка на слоно
вата кост; в тоя вид те се нанизват на вжрви й се 
окачат на проветрявано място да изсжхнат. Суше-
нието им трае 2 — 3 седмици, след което се опа-. 
коват и изпращат главно в Китай, кждето тия хру
щали сжставляват ,едйн голям деликатес в китай
ската кухня. 

Превел от немски Л. С., 

р. Н. 

Морското ри бол овство в Англия през 1922 год. 
През 1922 год. в Англия и Шотландия е било 

уловено с около 70,000,000 кгр. риба повече, откол-" 
кото през 1921 год. • 

Англия ." 
Шотландия 

1922 г. 
617,754,750 кгр. 
284,931,250 , 

1921 г. 
569,904,400 кгр. 
264,160,000 .» 

902,696,000 кгр. 834,064,400 кгр. 
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От това количество на по-важните пристанища 
се е припадало : 

- Гримсби • 165,873,360 кгр. 
Абердин 198,798,360 „ 
Хул .98,982,800 „ 
Лондон (около) 65,000,000 „" *) 
Флитвуд • 56,840,100 '„ 
Милфорд 47,467,500 „ 
Ловещоф 22,353,000 „ 
Ярмут 4,064,000 '„ 

През 1922 г. се е забелязвало значително уве
личение на тралната флотилия : 

1922 год. 1921 год. 
Гримсби 700 парахода • 650 парахода 
Хул около 500 „ 403 „ 
Абердин 235 „ • -. 230 
флитвуд 170 „ 86 „ 
Милфорд 120 , „ 68 „ 

*) На Лондонския лазар е било продадено общо 192,960,000 
килограма риби. -

В Ярмут през време на херинговия лов са ра
ботили 800 кораби с мрежи, от които 100 парахода 
от Ярмут и 700 кораба от други английски и шот-
ладски пристанища. 

Общата стойност на лова е била значително 
по-малка, отколкото през 1921 год. 

1922 год. 1921 год. 
А н г л и й с к и л и р и 

Англия .' . , ' • . ' . 12,817,857 15,998,068 
Шотландия . . . 3,959,840 4,910,624 

17,777,697 20,908,692 
Обаче, при все това; рибарските дружества са 

приключили своите баланси с доста голями печалби, 
защото всичките разноски са били по-малки спрямо 
предшествующата година, поради общо спадане на 
цените, което е имало през 1922 год. в Англия и 
Шотландия. 

Зап. Лейтенант Иванов Сава. 

(Св. 

Сведенията на старите писатели за рибарството в Черно море. 
( П р о д ж л ж е н и е от б р . 3 ) : • • _ . - . " 

XVI. АМВРОСИЙ. 
Амвросий—епископМедиоланский, римски писа 

тея, роден в Галия в-330 или 340 год. след Р. Хр. 
Учил се в Рим и умрял като епископ в Медиолана в 

374 година след Рожд. Христ.) 

Шестоднев. 
Ден пети. 

При все това има някои видове риби, които 
"си менят местото не поради лекомислие, а по необхо
димост за да изхранят плода си, след като го из-
хвжрлят в удобно место и в остановеното от приро
дата време; затова, като че по общо сжгласие, като 
се стичат от много места и разни заливи на морето, 
те на гжсти стада се насочват срещу виението на 
аквилона' и по някакъв закон на'природата се стре
мят в това-море* от северната част на света. Може 
да се каже, че тяхното .движение на север прилича 
на някакжв поток. По такъв начин, те се промъкват 
и разсичат вълните на Мряморното море и с бурен 
стремеж се насочват в Черно море... Нема нищо по-
разумно от това преселване на рибите, които не ни 
обясняват причината, а оставят фактите да говорят 
сами. Те отиват през^ лятното време в Черно море, 
защото това море е по-пресно от останалите морета. 
Слънцето не пребива над него тъй дълго, както над: 
другите морета, а като последствие от това е, че то 
не изчерпва (разбирай чрез испарение) всичката му 
вода, която е пресна и годна за пиене. А кой не знае, 
че. даже морските животни, в по-големата си част, 
обичат пресните води. Накрай, докато те пътуват сре
щу теченията и се повдигат по ^реките, в последните 
често се ловят риби от чужд за тях род. И тжй ка
то споменатата' причина3) прани Черното море по-при
ятно за тях или понеже обикновенното духане на акви-

. 1 ) Гржцко название на северния вятжр —аквипон. (Нвтора), 
2) Черното. (Двтора). 
3) Малката му соленост. (Нвтора). > 

лона намалява жегите, те го считат за по-удобно от 
другите морета за да _ произведат и отхранят своя 
приплод, още по-вече, че нежните им малки едва ли би
ха могли да пренесът неудобствата на' чужда мест-

-ност. А там ги облагодетелствува приятната мекост 
на климата.'След като изпълнят своя дълг, те всич
ки се връщат наедно на стада, както са и отишли. 

Да разгледаме в какво се заключава това явле
ние. Черното море е открито за най-силния ветър 
—борея4) и другите ветрове, вследствие на което, 
ако там свирепствува жестока буря произлиза тако
ва движение на въздуха, че. от дъното на морето се 
повдига песък; за доказателство на това служи наси
тената с песжк вълна, която се повдига високо под 
влиянието на ветъра и която като е тежка по тегло 
без*съмнено става нетърпима не само за мореплавате
лите, но и за самите морски животни. Тук се при
съединява и това обстоятелство, че в Черното море 
се изливат множество големи реки, вследствие на 
което през зимата самия залив бива по-хладен и не
говото течение замръзва. Затова рибите, които сле
дят течението, през летото обикновено се ползуват 
там от мекостта на подбодрящия климат, но след 
като се насладят на неговата приятност, за през зи
мата, наново се стремят, да се отклонят от сурозос-
та му и да избегнат "жестокостта на северната стра
на ; ето защо, те се отдалечават в други морета, 
в които или веението на ветровете е по-меко и по-
спокойно, или слънцето грее както през пролетта. 
(П, 348—350.)' 

XVII ИСИХИЯ ОТ АЛЕКСАНДРИЯ. 
(Гръцки граматик, жизял пе-ютаю в У-то столетие 

сл Р. Хр.) 
Речник. 

сзгЕрЗг,;: название на риба; според други вид 
4) Гржцкото название на североизточния вятжр в Черно 

«оре. Сравни названието му с „Нозоросийската бора". (Ивтора). 
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солена риба; трети пжк разказват, че ТАЙ се нари
ча от черноморските народи рибата караскин. (1,854). 

* * 
От цитираните сведения за рибарството в Чер

но море, извлечени от съчиненията на старите пи
сатели, се вижда, че те са непжлни, а често пжти и 
невероятни. Личи ясно, че по-вечето от тях са пи
сали не според лични наблюдения, а според слухо
вете, които са се носили з тяхните страни и че са 
заимствали сжобщенията си един от друг. Все пак, 
от тия сведения може да се извади едно общо зак
лючение, че рибарството в Черно море е било до
бре развито и известно в близки и далечни страни. 
Рибите, които са се ловили в Черно море и околни
те му реки и езера, са били по вкуса на старите на
роди, изнасяли се на световния пазар и са се цени
ли скжпо. По тия причини голяма часг от уловена
та риба се е консервирала за да може да се запази 
за по-джлго' време, а с тоза да може да намери й 
по-благоприятен за рибопроизводителите пазар". Не 
ще и дума, че старите жители на крайбрежните чер

номорски страни ще да са били добри риболовци, 
с умение са консервирали уловената риба и са ек 
докарвали големи печалби. 

Прави впечатление, че у старите писатели се е 
загнездило убеждението, какво сладките води са 
най-благопраятното место за отвжждане и отглеж
дане на малките риби и с това те обясняват пресел
ването на рибите през летото в Черно море, което 
е несравнено по-малко солено от Мраморното и Сре
диземното морета, й което дава достжп кжм устия
та и водите на много и големи пжлноводни реки. 
Не са ли те донякжде прави като вземем предвид, 
че заедно с огромното^ количество вода, което се из
лива от̂  устията на реките в Черно море се внасят 
и много органически, вещества,, които требва да да
ват преимущество в този воден басейн по отноше
ние на количеството и условията за развитието на 
планктона — единствената храна на новородените 
малки рибки? Ето един вжпрос, с разрешението на 
който ще се уясни и загадката за причината на стран-
стванията на рибите в нашето море. - (край). 

По зжпрреа за организиране обш морски риболов от . 
рибарските кооперации. ' _ 

Редакцията е имала вжзможност да се запознае нове, това место може да бжде отстжпено на Джр-
с едно твжрде интересно мнение на г. Марин Л. То- жавата. ~Вжн от това, по особенни ежображения на 
доров — директор на Рибарската кооперация „Кара- пжрво време могат да бждат допуснати като члено-
боас" по вжпроса за организиране общ морски ри
болов от рибарските кооперации, 

В това си мнение г. Тодоров предлага следното: 
„Да се образува едно кооперативно сдружение 

за открития-морски риболов от колективни членове 
еже седалище гр. Варна,- в което да участвуват за-
джлжително всички рибарски кооперации с по една 
голяма част от своите капитали под форма на дялове. 
В сжщото да участвува като кооператор и Джржа-
вата с дялове не повече '/ю от целия дялов капитал. 

Отделно, според специалния закон, който ще се 
сжздаде за случаи, Джржавата да субсидира това 
начинание с една, значителна сума, било като даде 

ве двете градски общини Варненска и Бургаска и! 
дружеството '„Черноморски сговор".*) За да се прив
лече капитала кжм това производство," то от печал
бите трябва да се допусне, щото да може да се раз
дава като дивидент деловете с 60»/„ в зависимост от 
производството и печалбите. 

Управителното тело измежду колективните чле
нове ще бжде точно по закона за кооперативните 
сдружения плюс един представител на Джржавата. 

Самите риболовци и управляющи еждовете 
ще образузат помежду си една отделна1 кооперация,. 
която да влиза като колективен член и с отделни 
проценти в това рибарство. По такжз начин те ще 

рибарския параход, който е предвиден да се купи за- бждат заинтересовани и ще се предаджт всецело на 
рибарското училище, или еже суми за да се купи това занятие 
поне един удобен за целта параход. 

Ако капитала пжрвоначално не бжде достатжчен, 
то да се допуснат индивидуални членове или произ
водителни синдикати при условие всеки един да за
пише един минимум от по !/1С от целия - дружествен 
капитал, а числото на индивидуалните членове или^ 
синдикати никога да не надминава '/з на членовете' 
на сдружението. Когато пжк Ьяма индивидуални чле-

Редакцията, намира, че изложените по-горе идеи 
на г. Тодоров заслужават пжлно внимание и трябва 
да се.проучат детално от респективните учреждения 
и организации. От. своя страна редакцията се анга-
жирва да напечати ред статии по вжпроса, но за по -
голямото му осветление, поканва четците си и те да 
вземат активно участие в размена на мненията. 

я ) Вероятно „Бжлгарски Народен Морски Сговор". Б. Р. 

—-"-^-^ллдгуХДДЛАЛ"^ 

ППЙ \! Из западно-ввропейекия риболов.,. 

1. Консервиране на риба с камена 
• и морска сол. 

В института за морски риболов (Гестемюнде 
Германия) са били произведени опити с консервира
не на риба с камена й морска сол. 

В резултата се е оказало, че херинги усолени 
с. камена сол имат по-добри вкусови качества, от
колкото херинги усолени с морска сол. 

2. Дружество за насърчение на рибо
ловната индустрия в Англия. 

V В началото на 1923 г. английските риболовци, 
риботжрговци и други лица, свжрзани по своя за-1 

наят с рибарството, са се обединили в едно друже-
.ство, което има за цел да проучва и "да прилага на 
практика всички вжзможни мероприятия, които мо-



Книжка IV. .Рибарство и Отраслите му Стр. И. 

тат да способствуват за развитие и засилване на ри
боловната индустрия в страната. 

Сжвета на това дружество се сжстои от 44 
члена — риболовци, риботжрговци и представители 
на науката. ; 

При сжвета сжществуват 3' постоянни комисии 
•от експерти и специалисти, а имено финансова, тран
спортна и техническо-законодателна. ' 

Финансовата комисия сжставлява бюджета, за
верява всичките сметки и ржководи пропагандата. 

Транспорната комисия урежда вжпроси, засяга
щи пренасянето на рибата с железници, кораби, ав
томобили и.др.. а сжщо пощенските и телефони сж-
общения. 

Техническо-законодателнатакомисия се занимава 
с риболовното законодателство и с вжпроси, свжрзани 
с вжвеждането на нови усжвжршенствувания в тех
никата на лова и на консервното дело. Последната 
комисия се разделя на 16 секции, от които най^важ-
ните са: 1) за' риболовството е тралове, 2) за ри
боловството с мрежи и вждици, 3) за рибовждството, 
4) за мидо- и стридовждството, 5) за персонала на 
рибарските, кораби,. 6) за консервното дело, 7) за 
хладилното дело, 8) за тжрговията с морски риби, 
.9) за тжрговията с сладководни риби и 10) за науч-
но-приложените изследвания. • 

3. Мерки за засилване на вътрешната 
консумация на рибата. 

След войната западно-европейския риболов пре
живява доста тежки времена, понеже поради иконо
мическата криза," в повечето от джржавите пласира
нето на лова се извжршва с големи затруднения. 

Особенно страдат такива джржави, които про
извеждат риба в по-големо количество, отколкото' 
може, да се консомира от местното население. Вслед
ствие на значителното намаление на износа, те поло
жително се задушават от изобилие па риба, която 
не може да се продаде по колко годе износни цени. 
През 1921 г„ например,-е имало случаи когато ри
бата се е раздавала' без пари на населението (Абер-
дин—Англия). • 

Обаче и други джржави, които нямат нужда 
от големия износ, сжщо не са в много добро поло
жение. Причините на това се крият, в големото "по-
скжпване на всичките горивни материали и рибарски 
артикули, което поскжпване не може да се балансира 
без да се повишат цените на рибата или пжк да се 
увеличи производството.' 

Но и едното и другото средство не е напжлно 
в ржцете нЪ риболовците, защото цените на рибата 
се подреждат според цените на други хранителни 
продукти и то особенно на месото на добитжка, а 
производството има свои граници в вместимостта на 
вжтрешния пазар. 

Зй да се увеличи вжтрешната консумация в 
Германия още през мирното време, Дружеството 
на Германските риболовци е водило агитация с бро
шури и плакарди, а сжщо и чрез лекции. Деятелноста 
на дружеството особенно се е засилила след войната 
когато то е почнало да работи сжвместно с Друже
ството за^консомация на рибата, което групира при 
себе си около 2^000,000 семейства. Последното дру
жество е уредило в страната безплатни образцови 
кухни, кждето се сжбират всичките желающи да се 

запознаят с начина на приготвяне на рибата. Рибата 
се донася от склада още опакована и там се отваря, 
изчиства и се готви. При това се обяснява на при-
сжтствующите, по какви именно признаци може да 
се разпознае сжвжршенно пресна риба. След 1'/, 
—-2 часа рибата е вече готова н всеки получава 1 
порция от нея. 

За сжщата цел, а именно за пропагандата, е 
била използувана и изложбата, която е била уре
дена в Гестемюнде през м. Юлий 1923 г. 

В Англия, сериозната агитация се е започнала 
след войната и се е водила отначало сжщо чрез бро
шури, плакарди и публични сказки. Обаче след не
сполучливата 1921 г., английските риболовци са на
мерили за нуждно да прибегнаг кжм други начини 
за постигане на целта и през̂  м. Юлий 1922 г. те са 
уредили в Лондон една грандиозна рибарска изложба, 
която е имала ,специална задача, да се пропаган
дира идеята за увеличение на вжтрешната консума
ция. Откривайки изложбата, представителя на Мини
стерството се е обжрнал кжм присжтствующите с 
една реч, ,в която е изтжкнал, че обществото има 
морални заджлж_ения спрямо рибарите, ;защото през 
време на войната без тяхната героична дейност всич
ките щеха да измрат от глад*). 

Вжв Франция до скоро не е имало редовна и 
планомерна агитация, но сега и там се започва сж-
вземането в това отношение. Всичките рибарски 
дружества се готвят усилено кжм „Рибарската сед-' 
мица", която ще се сжстои в гр. Булон от 21 Август 
до 2 Септемврий 1923 г. През тая седмица в Булон 
ще се уредят: рибарската изложба, научните и рибо
ловни екскурзии в морето, кинематографическите 
представления от рибарския живот и -г, н. Освен това 
там ще бждат организирани и кухни, от които през 
цялата седмица ще се раздава безплатно рибна храна. 

' * ) В огмета за морския риболоа в' Нмглия през 1922 год. се 
отбе"лезва едно значително засилване на вжтрешната консумации 
спрямо 1921 год., вследствие на което целия лов се е пласирал 
на сразнителнб износна цена. 

Варненско рибно тържище 
Уловената риба през месец Март 1923 год. 

1. ОТ М О Р Е Т О 
Карагйоз 47673 
Кая (попчета) 1585 
Писия 
Иларня 
Трициона 
Кедрин 
Бяла 
Калкан 
Трица 
Сребжрна 
Леврек 
Харип 
Несетра 
Моруна 
Акула 

184 
77 

7519 
337 
10 

7246 
8278 
1366 

18 
14 
10 

' 7 
3 

бо. 
кгр. 

п 

п 

п 
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„ 
п 

*} 

» 
п 
„ 
п 

п 

п 

» х 5 ~ 
от 27-— 
„ Ю--
„ 14-20 
.. 6 - -
„ 3 - -
„ 8 0 -
„ 22 — 
,. 26-50 
„ 15 — 
. 96.— 
„ , 12.— 
„ Я0- — 
„ 45 — 
„ 45 — -

— 15-20 
— 35-— 
— 50-— 
— 51-— 
— 1790 
— 20-— 
—161-— 
— 83-— 
— 7680 
— 25-30 
—135-— 

—126.— 
— 

лв. 

лв. 
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. Чига 1 „ „ 30-
разна 351 ; » 15' 85-— „ 
Скариди. 14923 „ „ 2 5 0 — 11'90 "„ 
Миди 5251 ктр. от 3- 11 "70 лв; 

И така през месеца е наловено 47,673 броя ка-
рагйоз, 27,006 кгр. разни други риби, 5251 кгр. миди 
и 14,923 кгр. скариди *). _ 

* ) Статистиката давана до сега и за в-бжджще се вади от 
книгите на Надзирателя на Джржавните имоти. 

II. ОТ ВАРНА — ГЕБЕДЖАНСКОТО ЕЗЕРО. 
Сом 16 кгр. 
Платика 58 „ 
Щука " 316 „ 
Шаран 248 „ 
бяла 31 „ • 
Белица ^139 „ 

Червеноперка 20. „ 
Лисия 1317 „, 
Кая . 639 » 

Сребърна .4964 „ . 
разна 440 „ 
Скариди 1712 „ 
Миди, 621 „ 
Раци 1200 броя 

от 
п " 

» 
п 

" п 
п 

, п 

п 

» 
п 
п 

и 
п 

п ' 

45-10 
23-70 
25-10 
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8-— 
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50-— 
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— 50-90 
— 58-— 
— 60-— 
—141 — 
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— 20— 
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— 32-— 
— 24-10 
— 69-— 
— 11-90 
— 3-30 
— 80.— 
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стотех, 
ПРЕДСТОИ скорошно свикване на рибарска 

конференция на риболовните кооперации в Бълга
рия. Професионалната Риболовна Кооперация „Ус
пех" в гр. Варна е вземала инициативата за свик
ването на тази конференция в гр. Варна, където 
делегатите от дунавските кооперации ще могат да 
се запознаят нагледно с морския риболов. 

<Гтг Г? ,, ВЪПРОСИ и ОТГОВОРИ к 
(<2>~=г =>=^—: =г=-^>) 

I. ВЖПРОС. Г. М. от гара Сомовит «От къде 
мога да набавя ръководство или някои учебници по 
риболовство и рибовъдство?". -

' ОТГОВОР. Ръководство или учебник по рибо- -
ловството на български език няма,—от чуждестран
ната. литература, която е много богата' и разнообраз
на, могат да се препоръчат за първо ориентиране, 
следните книги: 1) издание „1_е реШ Ьагоиззе" — 
„1_а респе тос!егпеи, 2) А. Сагапоуе »1-а ресНе еп 
тег", 3)Ог. ЗеНдо »01е РапдегаЧе <1ег с!еиг,5спеп Вт-
пепйзсЬеге!" и 4) Ог Нетй „Оег Япде15рогг. 1гп 
Зйззшаззег". 

,Що се отнася специално до нашия морски и 
сладководен риболов, то краткото му описание се 
намира в статията на проф. Т, Моров „Стопанско 
значение на рибарството и неговото състояние в. 
България" (.Списание на_земледелските изпитателни ' 
интитути в България* год. I, кн. 1, 2 и 3). Доста 
интересни и пълни сведения за сладководния ни ри
болов се съдържат в Отчета за първия рибарски 
събор в гр. Р',те (издание на Русенската Търговско-
индустриална К тара). Освен това, данни по въпроса 
могат да се намерят и в статиите, напечатани за през 
последните 3-4 години в списанията „Списание на 
5емледелските изпитателни институти в България", 
„Горски преглед?, Морска библиотека", „Сведения 
по земледелието" и „Естествознание и география". 

Ръководство или учебник по рибовъдството на 
български език също няма. От чуждестранната ли
тература могат-да се препоръчат: 1) Косп „(-екса-
с!еп стег ПзсЬгисНг." и 2) Оо1|ап и. НаетреГ „НапсЬ 
ЬисН с!ег тос1егпег Е&сЬегаЬе^пеЬзюНге". Кратки све
дения по рибовъдството се съдържат и в горепо^ 
сочената книга „1_а респе глобете". _. 

По-подробни сведения по рибовъдството могат 
да се получат от Началника на рибарското бюро прй 
Министерството на земледелието г. Т. Костов, който 
свециално се' занимава с въпроса. 

. * Френските книги могат да се набавят чрез кни
жарницата „5осЛе*е сГесННоп деодгзргпяиез е1 тап-
Итез" — Рап5 VI, гие ^соЬ 17, немските чрез кни
жарницата „Ма11ег Вапдег*"—НатЬигд 8, йоуеппог. 

КНИЖНИНА. "^Ш 
1. Преди няколко години, действующи запасни 

морски офицери се сгрупираха и формираха Б. Н. М. 
С.*), който си постави за цел да разбули тайната на 
морето и да покаже . на нашия народ богатствата, 
които могат да се добият от него. 

Чрез своето периодическо списание „Морска 
библиотека", Б. Н. М. С. пръска светлина по всички 
Въпроси свързани с морето. 

Ние сме в течение на делата на Б. Н. М. С. и 
препоръчваме на нашите четци „Морска библиотека". 

Нека ^Морска библиотека" и „Рибарство и от
раслите му" се четат и разпространяват навсякъде, 
защото у нас те са единственни, .които са свързали 
своето съществуване с живота на морето, а морето 
е, чрез което ние ще имаме свободна търговия, чрез 
него ние ще бъдем в постоянни връзки с целия свят 
и то е, което дава достатъчно въздух за дишане на"• 
целия народ. Борбите на народите са борби за из
ползване на облагите давани от моретата. 

* ) „Бжлгарски народен морски сговор". 

Акциза вйрху рибата и Търговските Камари,. 
. , От 26 Февруарий до 6 Март т. г. в Срфия се 

състоя конференцията на бюрата на Търговско-ин
дустриалните Камари. Конференцията се е занимала, 
между другите въпроси и с въпроса за акциза вър
ху рибата,~като е приела следнята резолюция :. 

Конференцията на Търговско - индустриалните 
Камари като взе пред вид непоносимия акциз и об
щински налог, наложени върху солената и сушена 
местна риба, а именно 9 лева акциз за 1 кгр. риба 
без разлика на вида и качеството й, независимо от 
акциза на солта и дригйте данъци, които тежат вър
ху риболова и лошите последици от тази фискална 
политика за консумацията на рибата — насъщна хра
на за широката народна маса и за риболова, за чие
то насърдчение се създаде специален закон, реши: 

Да се помоли г-н Министра на финансиите да 
направи потребното за премахването на този акциз, 
който не съществува в никоя страна, а у нас се е 
превърнал в най-голяма пречка за развитието на ри-
боловството. Акциза върху внасяната солена и пу
шена риба може да .се компенсира с .известно увели
чение на вносните мита. 



Продължава се подписката 
за книжките от „Морската библиотека" 
№ № 5, 6, 7, 8 и 9, които ше излезат през тече
нието на 1923 година, в размер от 4 до 5 печатни 

коли едната. 

ГОДИШЕН АБОНАМЕНТ: 

За членове на Бжлгар. Народен Морски Сговор 55 лв 
За учашата се младеж . . . . -,. 55 „ 
За всички останали . . . . . . 65 „ 
За странство за всички . . . . '. . 100 „ 
Цена за отделна книжка в Бжлгария . 15 „ 

ОТ МИНАЛОГОДИШНИТЕ ИЗДАНИЯ: 

г Книжка № 1 е изчерпана. 
Книжка № 2 е изчерпана. 

Книжка № 3 струва 5 лв. 
Книжка № 4 струва 6 лв. 



РИБАРСКО СЪБИРАТЕЛНО ДРУЖЕСТВО 
Божко Попов & С-ие 

Телефон № 21. В А Р Н А . Тел. адрес: Божко Попов 

Най-реномираната и стара фирма по рибарство, занима
ва се с покупка и, продажба на всекакви морски и сладко
водни риби, раци и скариди. 

Обработва разни видове солени, .пушени риби, филета 
и хайвери. * 

Риболовствува на открито море с всички видове мрежи, 
даляни и моторни лодки. 

Изпжлнява поржчки най-акуратно и бжрзо. Изпраша 
стоки из цела Бжлгария с всички облекчения по превоза с 
50% намаление, сжгл. чл. 63 от Закона за рибарството. 
7—4—4 
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ПРОДАВЯ СЕ 

БЕНЗИНОВ МОТОР 
16 КОНСКИ СИЛИ 16 

с всички принадлежности за 
моторна лодка. 

Споразумение при редакция на 
списанието. . 

. 13—1—0 

ПРОДАВА СЕ 

ДАЛ ЯН 
пжлен комплект от почти нови 
мрежи с пролетно и есенно места 
вжв Варненския залив на мно

го износна цена. ;.-•'; 

Споразумение при редакцията на 
списанието. 
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