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НЪМЪ читателитt и читателкитt НИ. ВflпаГII, БО,'IЧе~I'Ь е тово нуждно, "MoLIllo ХРОlНШ1I >'
ВЪ КОIIТО ще се да ва tЩIIО общо попятпе :{11 тр-

1[llъ днешния брой на «Д03IaIшннта JJ ДIlРСБЦШf- [\ущата, тъй до речеш" Мода. А Бато Базва3IС !Iода'
~ та пп ще да сп ПСПЪJIНII дадсното още отъ вс трtбва да се п~н!шжтъ ЧIlтатеДlIт1; п ЧlIта-
началото на тан годишнина на ПрПТПIiС!та обtща· Тt'.'Inптt ПП. HIle подъ тсрупна «3IОДоJJ не разбп-

ппе. {\аБТО Вllждатъ 'I1IтатеJIIштt нп, отъ наСТОШЦlI1/ раз[с ПОСТОIIННОТО п безжадостпото хаРllенпе на

брой вечс се отвара въ спи· парп нъ pOf\':HI, \III'ШШ 11 пр.

СIlПlIСТО f'Д.;аъ особснъ отдt.~ъ, п Пр., нъ, IlаliРОТlШЪ, съ-

въ БОПТО Щ~ се rовори сне- иtСТIIОТО 11 BIi!'CIIOTO OOJfII-

Цllално аа .JlOaHOlnO крэенuе ljоНl,С Но жената. ННС 1110-
па рОliЛll1ЛТЬ и ще се даватъ дата разбира3Ie liато едпо ср1>д-

всичкнтt НУЖДН!I за по- С1'ВО !Н! ра:ншвапье ~IOШIllСlаllI

доброто Jly ра:Jбпранье, пау- IШУСЪ и Iil1TO П:JраiI\I'lIlIС па

ЧВl1нье п ИСIIЪДПСНПС, упжт- тон ВIiусЪ,liоl1тО пе само 110-
Вi.1НЫI, понснеlШII 11 П01i8заПШJ. Ба;\Па ЖСIIСIiIlIl УРОВСIIЪ, IIЪ 11

Нъ не е само това: «Дома- пр<JВП жспата ПрlIнтна ни

lшннта> съ това ще ШШJ3l1 Г.1 РДЪ. Ннс моднти разбllра31С

за натаТЪБЪ нс на една още нато I'ДIlО С\,'В1СТlЮ за

БО.lа, а на една и подови- JНiОНО~IlIЯ, БаБЪ спр_ чрt:п

Ha~ спр. на 12 в згвстn 8 нет може да се напраВII DIHO'
стран :щи, БaIiТО сп б1>ше до го нtщо съ 1Ia.'lБО ра3ВОСБП;

сега, 11 то безъ ни наЙ-JиаЛБО !\ащото ве 3!ШЧII мода восенье

уве.'llJ 'tевие на аБОН31непта. теЖБП н безъ ШlliоБва НРllчпuа

3начп, ДUРСIЩlIята НII пода- т~"адетп, и наПрОТIIВЪ еФтеlШ

рива на абонаТЮlт1> си тон раБОТII п съ ВI\УСЪ иаправt'НП.

И3ЛИШЪБЪ отъ обращи п ма" П iJaTOUa !HIt'II[IO, IlIIтате.нштt

т~риалъ за пр1>зъ н1ШОЛl\0 ИII ще впж,{ltтъ ВI1Ниrп ТО,1Бова

м1>ссца до вран ва теБущата въ Фпгуритt ВII, БОЛКОТО 11 въ
rодпна; въ отъ слtДУImщата обясненията ни върху модата

ГОДfша вече, като направи.. п туалетптt, C..'ItTlI наедно

повече подобренuн п У1lучше-: ' ..:.. IШОIIОIlIII.Нта п IШУС3, - тия

НИЯ) ще ПОШIСЛП, може "би, да !;:::А::/:/&:" важни аа всtfШ домаюlИЯ 11
IIЗ1ll1ши н1шакъ )"СдОВlIята за ; D:~:i.:.:{:;:::, жена въобще прtlI~Iущества.
абовираньето. :Канто и да 6, По тзн'ЬВь начинъ IIТП& НОВО-

отъ сега нататъкъ чuтатеДlштt Н!I ще намиратъ Ф'н]' отваряни въ списавието нн оrдt:ш ве отсташ·
ве само подробни «ОбяснеВIIЯ па 3JOдптt» за '11 ватъ отъ общата ва сДомаlшнита» nporpallIa:
разнит1> даваЮI въ фигури модна ТУВЛСТII, нъ I образованието на шената, MafiRaTa n домаюшита.
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гледъ а особенно за ТОЗII сезонъ, дъто вече Bpt~IeTo

ще ~ се раСХЛ3ДJlва n рок.штt почватъ да се правiжтъ

отъ по-дебеличкп платове.

Една отъ неIIЗ~I'lшлвhнитt моди, КОIIТО се Hail­
~IНOгO уп{)тр'tбнватъ тъзп година е тан на ДЪЛГIIтt рж­

каnll п болtрата (boleros, контожче); тtснитt РЖIiави

ОСnБНЪ че сж деЛIl1iатни и грациозни, сж още и eIioHo­
~IIIЧНII защото не се харчп за ТБХЪ ~IНOгO платъ. Бо­

ДБрата тоже пе ИЗИСl\ватъ ~IНOгO платъ 11 се правiжтъ

li отъ сжщuн ПJlатъ на рОIiJIлта, Само тил болtра, що еж
11 ПО-ДЪДI'IIЧIiИ, IiОИТО сир. слизатъ по-долу отъ кръста,

1

'1. могжтъ да ставатъ отъ другъ платъ, като ПllIiе,

CYIiHO и пр.

\)
1: nроежътъ па I\орсажптt на Фуститt е доста из·

:1 пJ;степъ за сега още; по туй, което се ИЗ~ItIIлва по­

l' често е украслваньето па I\орсажа 11 Фустата. Повечето

111' за сега Фустп сж кржгообразни, съ едпнъ пли повече
11 шевове па ДЪЛilшна ИЛII ШПРОЧlша; шевоветt на широ-

1I чппа се зашпватъ ПЮlежду антр-ду! (eIJtl'e денх)
'1ii даптеда иди пасмантерll ПЛII галонъ, идп рушъ (l'llC!les),
;'li ШПРОlilI ШШ Т'!;снп Фербали (волаНII) отъ плата на

!; РОli,1ЛПI IIЛII отъ даптедата.

11 I{ерпптt, украсени съ даптелп ]JOк.1JП, най-много

паруватъ надъ свtТЛIlтt копринъни

платове. Въ послtдпе Bpt~Ie бtхъ

впдtда една РОRЛЛ отъ чере нъ ета­

~шненъ пдатъ, конто бtше гарнпрана,

IШRТО Rорсажътъ u I1 Фустата, съ черна

антредуена дантела на ширпна, а въ

политъ на Фустата имаше 2 реда

,:;(. ФеJ10ади; Фустата не otme ПОДШlатсна,

но Iшаше една особенпа СВЪТ.'Iо-.шдн­

ковй RОПрllнена Фуста, конто бt на­

брана по сеДСIiИ начпнъ на буфантъ.

Тозп туалетъ. не сало НОД~lладлваше

носителката лу, нъ даваше още осо­

оCJШ13 граЦIIН 11 хубость на непната

талпи. Но при това пе логж забра­

ВII 11 шашшта [1. ПОЛТО бtше съ o~o­

бенъ В!iУСЪ 11 KaliTo се тл носп въ

послtдпе вр'Jше съ paficIio птпче

II съ КОПрlшепъ лусеЛIlПЪ, Попеже

сиоменаВЮlе ва шапката, то' неложелъ

пзбtгнж . отъ да ноговорrшъ IГ[,ЩО

за rhешштt въобще. ЦЪо1ПТЪ птпченца,

перата II ДЪJIгuтt голtlllI нер'! еж HaiI­
упоrрtБПТ1;дчп за дtтнптt шепкп; то-

. ва е ~шого добро. понеже тъ ~IОГЖТЪ

IlОСЧЖП за га РНlIтура 11 на ЗП}j­

ШIтt пп шеШiII.

~Iежду ВСИЧlшr'!; ТIШ туадеТlI бt­

дитt, черпптЪ.п пспеливптt ржвввпцп

jIПОГО .лпчжт'Ь ПЪрЖЦ'!;тt на една

ШI8да I а особенпо отъ шведска Iiожа,

КОПТО и ,'!еспо се чпстiжтъ.

Да не вабраnЮlе, че сега ВIICOIiIl­

тъ токове (tti/Otls) за чешIЦИТЪ сж

най-употрtБПТC-JIнптt; види се, обаче,

------.;:;:":". . - . ....
'"-.. :~:::_;::г-·- .:" -.;;:::::::::'.... ::::;1

.--.'-,,:::~-::::~~i;i~iiЕi~пi~;~~~:::::; :: ::; ~::::;: ~: ~ ~::::)IШЕ::::~. - :::.;.

c~.,II!I:,;I;i:';;;;!I!il"!i!I;;lli

Съдържание:

Модна хроника.

Hai!-НЪЖlJuгt Шlii-бдагородниТ'ь и паЙ'употрtбll­

те:ШIlТЪ цвътопе за РОIШI IIЗЪ 'Европа а особно въ

ПаРIlЖЪ, сж: Б't.lJIJl. черНИII. пепе.1енил 11 сивпн цвЪтове.

ТИЛ ЦB');TOB~ се 1'11 ри п рап. еъ 1\0IIРПП'/;ПП платове отъ

ЛСШI ЖП!\!! ш(\ров~. IШТО нанр. ПОIПОIНJлеuъ. огнепъ

НСИО'СIIIIЬ п пр. Платоветъ за POliiJll сж доста тъ II1iП ,

прозра'lIIl1 п I\ато сс 11 рlIдагатъ ШЩЪ тие свtтлu коп­

рппtпп ПЛII СtlТСlIенп ,\вътове, Дl1Ш]ТЪ особllа хубiJсть

на РОfiДЛТ;I. ·БJ;днг); на liаПЧIIЦП ~lуселипеНII платове

ако I1 ШН'I\()РI) ще JlЗЛ');ЗЖТЪ отъ ~!Oi~ата, обаче. тъ се

употр'l;iiнватъ още )11101'0, попсже сж твърд'!; .1еlШ за

HoceHhe:I'J;TIJO BP'/;\lC JI .1СС!:0 I~e пержтъ.

BI, Be!l'l1iyr~, ТУ1Jлетп особllО УДПВ!JТедеlJlI 11 прпе

тп m. пtli1-ПО(';I1';дпе nрtлс сж ОJJlНJЯСIIТНIlгt ~J{)ДНП

РОliЛII; 1"[, дават 1. на jJОli.1пrз особепъ б.1агородепъ IIЗ-

/1,).'10 ,'lU!IIЙ/llI'./lIIIIII' и Ч//III/llIIе.IIiIllШЬ Н//. - Лодно хро­

НЩШ. - (J/J,/Clle1///e Н{/ .I/fJillIlIlI/,. - 1'.100РО 1/,/ C.19I11/111I110.

lfpoeHIIP. - Jlo 1)/blIlClilllll// IIОС/IIJII/Ш!UР. - ColI/bf/1Il 100.1111 .lIаЙ­

"ит/ь. - 11.1('11I1'11111'. -- C;j-Ilhlllll. - ХIIЩ('IIIl'l('СЮI 1/1//'11I//6.1('­

HIiJl. - /'еIjPlIЩII .Щ I/C/IIII1I. - (JO:l,,"elllle Н(/. OIjpaI/fUIlt/b' ото

рJиод/ь.IIIII11Щ. - I/J<I/Ы:Шllе. - UOIIIJ.I('1/lIe.



ДЮНlIШНЯ
=============~ ======--~~'----------'-'~

цt.IИЛ CBtTЪ да е забрави.IЪ, че сж TBъp~t неудоб­

ни и врtдпте.IНИ ОТКЫIЪ зравословна страна п за го­

.Itио съжадение засвпдtтмствоватъ женската суета!.

Обяснен~е на мод~тt.

ФIl1. 1. Дu.1IСl1n 'оnрu..чl'//i! туа.ит •. - Корса­

жътъ е раецъпенъ прtз [, сръдата па прtднпцата п от1,

раиенtтt; около цtпкатt е бродиранъ съ коприпа

(bt'oderee) ,жидето е отъ вехтъ сламеiп IIBtn коп­

риненъ ыуселинъ, пачупенъ на пасгпчкп; политt на I,OP­
сажа сж отъ кадифе скроеrП1 на веревъ РЖI,аr.итt­

тtсни п украсенп съ трп реда ФербаЛII отъ СЖlЦпл платъ

на жплето. Яliата висока п наоколо руmъ. Фустата ­
дюзъ отпрtдъ, а отзадt съ гжНlШ (plissce). Шапка

ТОI1Ъ, отъ черенъ конриненъ Зlуселинъ, отъ двtтt стра­

ни по една КIIтка цвtтл п ДПГlIжта отъ една ca1Io стра­

на съ едно райско птпче; 12 ~IeTpa копрпнепъ платъ

е достатъчна за тазп рОЮIiI.

<1'ш. -l.

фщ. 2·п Tya.lern.J :Iа lJlJС.СО;'J/и от,; .71'.1" lO.11lIlJa­

дено Ч61ЫniJ. Rорсажътъ е га рНН рпнъ съ данте.IП; прtд­

пицата е покрпта съ КОПрIшенъ мусе.IПНЪ отъ порто­

Rаленъ цвtтъ п съ съотвtтствуiжщпл ЦВ1;тЪ пвпцп

(прашки). Ржкавп съ зra.lЮI пвицп, пабрани при раме-

HtT·t,; лка ппсо"а. HaO!io.'I() съ сдна Ф<'рбi1.НI; lюланъ
отъ СЖЩИI/ ~Iуг.е.шнъ ДЪ.пг'!> до полата на фустата п

свързанъ оп странп. Фуста'та набрапа нрп lipЪCTa на

БУФi1НТI, по се.lСКПЛ ННЧIIIIЪ С.та:uепна шапка бере {11l~­

l'l'tl. отъ една страна ДllГllжта 11 Ш11i1l'Iеllа (~Ъ перце 1I
ТРУФII.IО (ЛО!I I от1. пан::е lli;] (j};O ~[. !JI[!POliL платъ

еж ДостаТО'IIJП.

Ф '1 • .'1, Гу", It' 11,,; ./" .!I.lft)" ,) !,''','.1.. /I. '/'1/;; нсn '.1ен;;

If11·i.lII;;. IiОРСllЖЪ - б.lуза еъ J(ВОПIIII реверн (оGЪрIlЖТН

ЛКII); еДIIПЪТЪ -- б1;.1'h, ДРУГIIII - Gрnдпр:1НЪ съ че­

рен1. сутаmъ; Л!,а B!f(~0Ii3, ОШПТ:I съ сутшп'L. Жп­

дето от'!> ТЫIЫiЪ ~lyceIIIJII'!. па паСТ"Чlil!; РЖl\ilI!rI ­
тtснп. малr;о набрi1![П отго [),/;. Iiод;шътъ с тоже

брОДllраEJЪ. Фустата - :Т!(\~Ъ, оп .1'1;11;) (~Tpa lIа с,ш­

З:1ТЪ дО НОДПТ'/; Дllа ревера. Ш,lfIr;:1 «liaIlOTlle» ОТ1. пе­

пеллва C.la~la Haolio.1JO съ е~па liадпфеll:1 пащспка. /J.50
)1. отъ rO.11;)la IllllрО'lПН:1 П.1атъ.

Ф,I!. 4 P,,"'.III'I1'.' .1,' "10 :lII"(~/II, ': отъ бt..lЪ nЪ.ч­

ненъ пдатъ, Ц'l;ла начупена на сптпо 1I.'!IICeTa. Корса­

жътъ п РОК.ШЧl\аТd отпр·Бд:t. гаРllпраН<l ОТ1. СЖЩПII

платъ, бродиранъ съ червена ионрпнп иа зв1;зДПЧКП.

РжкаВII падутп от'!> ДIOЗЪ 1J.'Ii)n " хванжтп съ броди­

ран" пв"чliп

Фиг. ;;.

Шапка иапотпе отъ чсрвена с.тала, гарнирана съ

КОП]1пнепъ }1~'се.IIIНЪ; еДПIIЪ фjjоIIГЪ отъ ШШДe.ТJliа Сl.

перца настрана.

Фllt. 5. ТУIl.1С'n;; аа pGc.1.'lIiJlilt .111 .!I.Щn/t '-.нси и

l-J1СIll(", от;; l'Iеnе.1ено С'У'..,Io. Rорсажъ - блуза съ по­

.1И (бас къ) отъ пепе.1ено C~'KHO, наокодо га рllllрапа съ



но ДолаКIIНЯ

б1>до СУIШО П черенъ га,тIОНЪ; JfI.а прtчу пепа ыатро3IШ;

сжщо га рпп рапа съ б!;ло СУIШО п га.~ОПЪ, Кола пъ 01'1.
(j'l;ло СУIШО съ едно черно КОП'lе Ржкавп т'1.сп;~ съ пр'f,_

nптп бплацп (ржкавелп), па rop't. оп, i)-J,ло сукпо.

3аl\опчг,а се ОТПlуI;дъ чр'l;зъ два че;mп Ч~1Празtl. 3<11\IIСТО

парче lIа !iOpCa;l\OЬ - ii.'lузtlта е отъ eJIllo Ц'БЛО парчс

както то сс IIраВII за блузпчкптt; астарьтъ се Броп

по с;у.ЩIIII [НIЧПIIЪ ca~lo нооТ'1сспъ; iI за ОШI па ПР'БД­

IlI1Щ1та се права по е,(па наста 01'1> JIB'!;TI; Ч страllll,

Фустата ДIO:lЪ, от 1, ;~aд 1. ;щt гол'!;мп паСТИЧIШ; таЗII

110 рсаж'J, - iiлра ~lOже да се IIОСII п съ друга Фуста,

I\ато .'It,пIU др'J;IПi>tI. А[.о са310 п1;J.оl1 жслае дрtШl1ата

),iI ШlIlр:ШIl, '1:11 :за тан ДР'БШi;а сс -JiYllyna I 90 ' ы пе­

lIелеllО CYI\IIO IJ 50 (~IIТ,\J, бt,.~О CYI:IIO Б'!;.~а C.1U3IeJНI

шаП!\11, гtljJlllljJаlIiI СЪ (j'!;ло lIаIIДС.п;а /1 пепелеП(J pai'icl1o
IIТПЧС съ ii t•.1a III pbl'l],'h.1t1 Оllашuа.

(l)~ll. 1; /).1" 1:1 fJJ1I", (j:ll.l.; {/j.l' С 1:,; (j.lllil,~ С,} черll,',

np.h'llli(','. Бr).'I'!;РUТО с ()тъ П'1дпепъ lIа ПРЖЧI1ЦП съ ре­

пери 01'1> 11.1111'1. отъ i'it.n дюзъ ШJ11Т'I. IlрIIХВПIIN.1'1I съ

"(J.!'[;JIII 1(()П'lе.;I; jJIJЗI;11Тil (пл УЗёIТ(1) 01''1 НСПО-СIJ!II,

и'"Г, (j).

цв'J,тъ съ едно броднра!lО ТIO.1е!lО IШ\СТjJO!I'IС; 1\0-НШ'j,ТЪ

nтъ ПnРТОIШ.1енъ цвt.тъ; заIlilчвапъ оТПр'Б.-\t еъ една

Фюiill'Iка (ТОКUЧRа) ппбрапа отзадt.

ИJборъ на слугинята.

!~i!lЗIl, коl1то желае да Iша добрп елугп, тр'1бваl&! да ги пзuпра JШЮlате.lIIО, търсtfiКII пр'1дварп·
те.1IIО точнп свtденпл за тъхъ; а ПОС.'It сдъдъ пз-

бпраllьето п настанлпаньето ШIЪ. да се почне трудътъ

за образованпето ПnIЪ. Кога НЪКОI1 слуга шш сдугпнл

прtдстои да постжпи въ службата на нъкой господарь,

трtбва точно да ~IY се опрtд'1лп БаIiВИ п поп еж ра­

ботитt, поито трtбва да пзвършва п да яу се даде да

разбере какво ее ПЗlIсква 01'1. него; прп това слугата

винагu трtбва да. ВНШIaва да не излнза вънъ отъ

назuаченпТ'в му· пр"(;дtли за работепьс. Слугата тр'J:,б,

ва да уважава п почита господа рл сп твъ рдъ ~IНoгo,

ПО Н господарпт'!; трtбва беспр'ветанпо да шштъ прtдъ

виДъ, че както СЮIптt тъ, така и СЛУГlIтt сж сътво'

реПII н тъ 01'1. сжщото T'l;cTO И че и rt ее стрt~liжтъ

I\ЫIЪ ЗДото П нсдостаТRптt, liaKTO п с.lУГНТЪ ПЫЪ, та

за TYll не .тръбва да се пска тъ да еж ~ЪBЪP­
шеНUII, щолъ спшпt господарн пе сж таЮlВа.

НаЙ'доiiрото сръдство за образованпето па сч ги ­

1"1; е: да ШIЪ сс ВПУIПп ОUП'Iь JI П p'l;iIaHHocTL I\ЫIЪ

господа рптt. Св. Августинъ, е;щнъ отъ отцптt иа за­

падната Църква, I.аза: «,),jll'fOII": Il lli,'tlilUТIC h'UliUUJIIV

('11 u! '-1/, ». Това значи, 'IC погато н11\Ой оБП'Ja съ прt·

данпоеть едно др)'I'О ющс, то не ~IO-

1118""8" же да ПРНЧIlI1П IIlIкаJша IlCП]JПЛТ-"I•••~II~I. '1, пость? на туп дlще. ?al1a напр.
I'I~.~II' пр'!;даШIIl'Гl; с.1)ТИ разuпратъ са:uп

II
~~ 811~ юшво ,,;едае I'осподариъ ШIЪ 11.

"~~II~I~I': llaTO го нспъ:шлпатъ в'ьжюlВО и
'II"~I"'III." своеВР'ьлеllПО отстраплватъ всъ-

I'
III~~III~I ""1 паква неПРIIIIТ110еть; Т;ШlIва счги

.la"I~la'l~ 11 тапа сн.ШО се прппързватъ н сс
а, .,~ II.I~'1 \ Прllб.шжаватъ БЪJIЪ господарптt.

1, 111111.f::iI~~ L си, щото ПО.ижсннето ШIЪ се по­
~p ~~I~~'I"81 ,~{J;OUpJIBa твърдъ ~IНOгO п се пе 60-

'~ 111~'''' -)! iжтъ оп. 3ЮI'tствнш;; ~IНOгO сду-
?-, •• ~lal'~1 гпнн паl1-често се О]JОJЖТЪ I\ато

~~~~~\~%\\~\~,. чденове па ccbleilcTBoTO при I\оето
JB~ ~~, работtхж.ltапъ, обаче', i\a се ВНУ­

шп на с.lугишпt тал прtдано

Ность, тппа е паЙ-.1f'СНО: llога се

разбод'ье е:iУГППl!та, то господа р­

ката ii неl\а ОТlIва често п rll пеiJ\;,

за да ВIIДII яа IiЪ е. Hel;a ТII ii
ОСДУЖВ11, нска it дава .ч'!шареТВ11-

та, нека jN. жа.ш, като ii пазва

раЗШI утtШlIте.IШI 11 насъ]цчп­

те.ШIl душ! и да бжде увtрепа, ч­

ПРl1знателностыа п прtданпость е

та па сдугпплта I\blI'!> пеiж ще б,,,де

безгранична. АБО паl\Ъ с почн­

пж.~Ъ пtкоn РОДlIпна I1ЛIl лаiiкатп

пдп б11ща 11, то пеl;а iл~ съч ув-

г,твова п пска i;y, ут'ьшавu, за да покаже, че ~III0ГО it
е ЖU.'Iно ва загубата n.

Сега пека кажелъ п за второстепсшш'гf, ep'];i\CTBa,
1рtзъ КОIIТО се образува слугата I1ЛIl слугиплта.

Ннкога да се нс пове,ltва па слугата да пввър'
шп една работа, 1\0ЛТо саJlЪ T(lfi пе ложе пзвърIIlП.

Нtl\ОИ долакппп ~IНOгO Дотегчаватъ CJyГaTa сп, I\ато
пмъ даватъ да извършжтъ работа, l\ОЛ;О трпла падали
~IОГЖТЪ пзвърши.
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1\огато слугата илн сдугнннта извърти пtl10JJ

грътка, то не трtбва да се мъмрiжтъ твърдт' жестоко и

rнЪBHo, защото това ие ГJI поираВII; ио - спокоiiно,

тпхо; това мъмреuье дtil:ствително ги поправа.

ДО~lакинлта пека бжде благородва и въn;лпва и

когато слугата шш мугипнта 11 донаСII ucr.aHoT/), то тн

нека каже чисто; б.lагодарiж! и неliЗ iж похва.Ш,

за дъто работата станж il,обрЪ., I~aTo се пжтетествува,

то нека се дава на тъхъ пtкоfi )1(}.'lhKЪ дарь, KofiTO по

цъната е нищоженъ, но придоБIlва голt~rа cToiiHOCTI>
чрtзъ вtшливото н благородно подаванье. Развлъченин­

та сж много нушдни иа госп()даритt за забавлението

шп., за туи, тъ трЪбва отъ Bp'hMe Ш\ връме да поз·

воляватъ на СДУПlТt да се забавлаватъ п Tt. Това IПIЪ

забраннва да извъртжтъ нъкое зл/) и ставатъ още пове­

че прtдаПНII I\blr'!> господа ритt.

сдугптt тр'l;бва да се надзирапатъ прилично, а

не тпраппчпо. Никога гоеподарыъ пе трtбва да остава

нарп но масата и др. мъста, защото сдугптt могжтъ

да се съблазпiжтъ и да гп ПСКрIliЖТЪ, вслtдствпе чо­

въшката слабость Винжгп ;J,a с') прtглеждатъ точио

разиОСRптt ИОIIТО правiжтъ слугитt, кога иупуватъ

раз[ш покушш !l потрtбности за I\жщата; сжщо и

готвачката, що готвп НСТПilта.

ДО)I{!lШНJlта Шlliога пе трМва да ~rbllpn елугпт"l;

сп въ Прllсжтствuе на приятелп и други гостп, защото

тови ОСВБНЪ д'вто беСПОКОJlва П Т'ьхъ, унпжава п слу­

гата, чпiiто характеръ така се вrър~!1В1I п 'ве се по­

правн. Ако СДУГlшнта е наlljJ<lВllла н'l>!tол грtпша, то

ДОЛ1lRIIШIта тр'tБВ1I ca~lo веднъжъ да iж паяъл'рП, а пе

все продължптелпо да ГЪ.1чп, .защото това ~шого до­

тегчава не само слугината, 110 и другптt прпсжтствуi;у,щп.

ДО~IaIшппта трЪбва прплtжно ~a I\рпе педостатъ­

ЦIIТ'I> CI[ 11 ДРJГJ[т't, СII слабостп отъ СЛУГlшлп; ТII пе

TpMBI;\ да оъобщава на пеiж таiIппТ'!; СП, защото ВЪ

такъвъ сдучаii, ще завпсп оп п'еiж. Пека се отнасл
KblI'!> нeiж вtЖJJlJВО, но не п ШJOго по ДО~lашно, защо·

то това раж~а прtЗР'Бнпе KblI'!> господарл п разва.1JI

ДIIсципдltuата, конто строго ~a се пазн. ГОСПОЖ~IЦата

НШiога lIе трtбна да пграе съ С.'!Угпшrта, IJПТО да гово­

рп за таil:ШI п пр. п да i1 дава запов'ьдп съ прtдварп­

iедно позводение па родптеЛlIтt.

Тукъ прпвож~ю[е п нtкоп подезнп праRТП'1Н1I

с,вtдешНJ.

Когато сдугата се съгдаспва съ господа рп сп ПIIС­

яешJO, то господарыъ яу подарлва H'./;ROi:! подарыъ;

по ако С.1Угата се ОТRаже отъ обtща;шята CII, то по­

връща назадъ подаръка.

l\оrато слугата ще зашше отъ кжщата, д1;то ра­

ботtше, прtДПЗВ'БСТJlва това прt;\II осеш, дена. A~o

господарыъ има еерпо:шп опдаliвапьл протпвъ поведе­

нпето на едугата, то веднага го нспжжда п безъ да

яу П.lаТII нпщо зJ oce~IbТt дена.

На сдугитt трЪбва да се плаща hafi-ре;J,ОВНО, п

своеврtмеПIIО, защото не е прпдпчно да чака да гп

ПЗИСRатъ. До~нjкпнлта TptiiBa да се грижи още щото

тъ да не псхарч~тъ напраздно парuтt сп, но да ги спе­

стлватъ; трЪбва да Ю['Ь показва яtстото, ЦЪТО да ги

пазlЖТЪ; и Talia, ако с.1угuнлта спестлва с,воитt сп па·

рп, то ще 1'.1еда щото п ДО~Iaшнптt \lаБОТII да. ста­

вап безъ много разцоски п по-доiiр'В. C.1jTIlТt TptiiB3
да се храlliжтъ редовно, а храната lJ)1'!> да е пзо­

бплна, защото тъ ~IП/)го работiжтъ; 110 не трЪбва паliЪ

да ЮIЪ се дава JI твърдt ~IПого xp,Hla, :щщото ги

праВJI ВЗПСliатеюш. Вс1>КiI се.~яица T!"tГtBa да се даватъ

3 бутн.шп вино на )r.У.жетt п 2. па жеllllтt, а въ празд­

нпцитt, KOI'a въ кжщата Шla гостп, трtбва да ШIЪ се

дава по-добро ЛСТIrе JI ~IaЛКО плодове. Съ това се от­

шrаща работата ЮIЪ, 1i0JlTO пръзъ ТШI ДIШ е двоiiпа.

ДомаЮШJlта НlJJiога не Tptiina да ;J;ana на слуги­

ната il.a се OU.1Il'Ia въ старит'в CI[ ;J,р't,хп; I10-доiiр'ь е та

да продава Сfзритt сп ,Др'LХIl п съ подучената CTOйH(1CТl,

да liУПII за СЧГlllrлта п'БЩО НОВО. Това ще ti угодп мпо­

го повече, ПО п за са~шта домаЮIIIЛ това е lIo-екопо­

ЮIЧНО. Защо това е по-еIiОlIо~rпЧIJО ще занитате ?
Една rOCHOilta навпкнувате да раЗ;J.11 ва cTapllТЪ

сп дрtхп па слугинптt сп. Е;(па С.1)ТППЛ, проче, като

ВIIдt, че господарката ноен една лного хубава 1)011.111,
за да iж взе~lе ПО-СIiОрО, взе п iж оцапа.1а съ ~lac.Jo.

Госпожата много се наСl1ърбн, I\аТО BI1;I:" POli!IHTa и

веднага исп.У.дп слугината. Отъ таЗII е.1j'Ч!tН се поправн

таа госпожа п оттогава вече подаРЛваше па С.1угппптЪ

сп все пови дрtхп. II иа спроласптt тоже псе трtбва

да се даватъ новп дрЪХII, защото ета рпт1> п за TtX'f,
НПЩО пе СJJУiliЖТЪ.

Прп това сеДШIЧIIО трМва да се ПО;J,арпва на с.1у­

ГIlT'!; по половнпъ день, за )\11 ПОПРtШНТЪ своп"Г'!; ('Н­

раБОТII, защото па:!чс Tt ще ПI)'l;l!t~iIJl1;гВ(1Т1> 11 до­

~[ilшпата работа.

Добрпт:!; господа рп образуватъ JI добрп С.ТУГППП

If още, опзп 'нН!ъкъ, копто же.1ае Aofip't. .Iа )ry се ос­

ДУiliва оп с.1угата, П~'iI;ДIIО е да бз,де о{iП'tall'[. отъ ш'го

НроеНl1е.

3а HO-"!iОНОШI'I!IО Itроеuпе п:'l П.тата, (\таl'ЮIС IeJ)/i()·

вет1> по сд'!;дуiЖЩПJl наЧIIНЪ, lIal\TO ее то ВIIжда въ

фпг. 19 бр. /) j(олаЮIIIЛ. Първо се кроп aCTapr.тъ, а

посдt пдатътъ; С.1аrале прtднпцата въ краи па И;1ата.

като оставлме ВПlIaI'П 01\0.'10 3-4- СПТ~I. 2а nОД.У.ВН­

ньето отъ прtдъ: въ с.ччаfI че е ТБсна дР1;хапi, ПрlI

ГЖр;IПТ'J; се IIспуша ла.1110. AI\O шатътъ е ПIпрОltъ то

се пзрtжда ЮIliТО въ Фпгпзта, I1ЦЪ двоенъ щ::тъ; ВЪ

протпвепъ с.1учаfi I'ОРИlJта часть па рЖRава ее 23)I't,CT­
ва с'ь втората ла.11Н! страна за шевъ; прп BctRa ('дпа

чзсть отъ терковет']; остаnЮlе J} спт; ca~lo ПЩЪ р.У.Бана

на HP &днпцата оставюrе 1I0Be'ie за раства р:IПьето па

корсажа пдп l1аliва-да-(' др'!;ха, liогато е гЬСllа. С.1'!;ДЪ

l\aTO скрОЮП, асrарл П [1.1ата , ПОЧВЮlе партосваПLето

астарл надъ п.1зта, като пспуща)Iе Л3.11tО повече аста·

РЛ ПрlI кръста. Това правюrъ въ utRОП П.татове, папр_

бежъ, амерппо JI другп подобип ЛI\И П.lатове, за да прп­

.'IerHe 11 се опъне добрt прн кръста дръхата; а за IIЪ­

КОII пдатове, като набранп RI)епове I[ ;Ip., не се пра­

ви, за да не се пспука. С.1ЪДЪ това съеДifнлваме

всичкптъ части 11 пробвауе; Прll пробваньето на liaRBa­
;щ-е дръха, пе поправлле ТЮIЪ, дtто нп се ВlIдll

ла.'IIiО IПнроко П.1JI TtCHO, да се стtСПlr ll:rn се спусне;



62 ДО])IaКПНН
============== ==============

ако дръхата е широка или т1;сна при кръста, то тя се

j>аспаря подъ ржкава, между прtдницата II ~l3лката

страна; партоската на едната само страна се поправя.

Отъ лнЦtJЩU съ ИГЛИЧIШ (топлийки). Ако талията е

дъолга отпрtдъ, вдша се прtдницата при едното ра~IO;

ако .'111 тя е дълга отъ задъ, то се вдига само заДПllта

ча тъ. Ако е тъсна отъ гжрдитt, испуща се.ПРИ горня­

та частъ на подржкъва и отъ прtднята подгжнка ~Iалко.

Посдъ вземаме цвътенъ конецъ за' партоска трипоска п

партосва~Iе отъ двътъ страни по посоката на убодени·

тъ при попраВЛllьето ИГЛИЧКII отъ лицето; прtдп

изваждаllьето на ПГЛIIЧКИТЪ праВП~IЪ контръ-ма ркъна

разстояниР, ~ снтм. отъ проръза на подржкава, ако то

е поправено отъ 110држкавния шевъ, ако ли то е

поправено при рамото, то праВИllIЪ по ср1Jдата на ра·

мото иръ~ницата и заднлта частъ. '1'ЪЗII контуръ марки

се праВiЖТЪ за поправлпъето и на другата страна.

Слага~Iе така поправената страна надъ другата 11 по

посоката на цвътния конецъ убодваме отново иглички­

тъ, IIОИТО llзлизатъ отъ другата страна на непоправе­

ната; взимаме послt цвътния конецъ п napTocBa~Ie по

посоката на иглпчкптъ, копто llзлtзохж отъ другата

страна, забъдtзвюlt~ JI контръ-маркитъ п тъй повторно

партосва31е тил шевове п пъкъ пробваПIе.

Сдъдъ второто пробвапье и слtдъ зашиванъето

на шевоветt. растваря се да се сидпросватъ послъ пш­

рититt на uале!Iйтt, които набпрале повече при кръ­

ста, и uаЙ-ПОСД'Б Юl ышаме паJlенит'ь и ги опъваме

добрt споредъ хълбоцитt па лицето. 'nодиръ тия

ир"нципи, МИСЛЮIЪ Ю~ ще IB13 нужда да дава~lе иовече

дълги и широки облсненин за скронванъето накаква­

да-е ~Iода, но ще оiiлсuлва~Iе на кратко ~IOдитt.

~

Ло AtrcKOTO вьспитание.

Д'l;цата трtбва да се въсшrтаватъ ие само чрtзъ

съв'ьтитt, но и съотвtтственнитt дtла: сирtчь родите·

литt и въспитателитt не трtбва да )l;аватъ на въспита·

BalIIlTt отъ тtхъ дъца добрн и мждри съвtти, а пакъ

да вършжтъ саШI съвсt~IЪ противното, но трtбва и дъ­

лата да се напълно съгласлвать съ СЪВЪТIIТЪ ШIЪ. Едно
дъте, за да се въепита доб р'!; не стига само да c~

каже нему: «прави каквото ти съв'l;твамъ, и недtй

прави това, което азъ правiж», но трtбва съвtтитt да

св по;цържатъ Il чрtзъ ПРИМ'вра, защото само така се

образува характерътъ па дЪтето.

3а да заuжтiЖтъ д'ьтето I,ЫI'Ь добрия пжть, паЙ·често

казватъ: .(, Itолко доте, IIОЛКО зло нtщо е да е HtKOi1
распуснжтъ, лtнивъ, лъжецъ, гнtвливъ; ти,

моето дtтепце, да не б,\\дешъ такъвъ! Дътето, разби­

ра се, като н'ьжпа тварь, вдълбочава въ ума СИ тил

СЪВБТИ n се ~lЖЧIl да се отдалечава отъ изброеШIТt

з.'Iи качества; но колко се зачудва, злочестото, когато

впжда, че Ю!СТ3ВIIIШЪТЪ му, потжпкваЙIШ съвtтитt си,

дtЛО~IЪ ~IY дава съвс'Iшъ противви уроци ио морал·

ПОС1'ыа. Умътъ на дътето въ та"ъвъ слу'шй се слу'

щава и аапптва самаго себе си, какъ въспитателыь

му ила прптенцията да запрtщава на другитt това,

Боето сюrиЧЪКЪ не може го избtгнж. 3а туй родпте.'IИ_

тъ и въсиптателитt трЪбва да съобразяватъ дtлата си

. папъ.1НО съ добритt п мждритt си съвtти, та да нри'

наслтъ НО.'Iза, а не връда на дътенцето СИ.

НО възможно, да пита нtкой, че за да бжде човtкъ

добъръ въсиuтатель и да упражнлва спасително влия­

ние върху дътето, трtбва ли да притtжава всичкитt доб-

родtтели? Но това е невъз~[ожно, защото сало единъ

Всевишнил Богъ е съвършенъ и прптежава всичкитt

безъ ИСК.'Iючениее добродtтели. Не! не казваПIе това

ние, но настояваме върху това, че роДителитt II БЪС­

питателптt трЪбва да ilО.1J.aгатъ паfi·голtШI cTapaнrrн,

за да бжджтъ по ВЪЗМОilШОСТП по-съвършенни, а Шlен­

но да lшатъ хладнокръвие п спокойствие, безъ които

ще се смущаватъ, двоум1Jватъ, и дtлата имъ ще бж·

джтъ слаби, безъ послtдствие, догдъто въспитанието

на дъцата възлага тtмъ строги задълженил.

Всtкп дtтоводителъ, въсиитателъ трtбва да е на­

даренъ съ Дe.'Iпкатностъ, чедолюбие, защото безъ тtхъ

не е възможно той да се ВДЪ.'Iбочи въ СLрцето на дъ­

тето и никога нtШl да сиолучи да различава дързо­

(',тыа от1, доводството, CKPOMHOCTь~a 01'1 безразличието·

и беспристрастпето и винаш ще забърква учеНО.'lIобие­

то съ праздното любопитство и обичыа съ иравосж­

дието и истината съ подлостыа, ириструвката съ за­

вистыа. Изъ тил доброд'ьтелни качества, Ilмепно изъ де­

ликатностыа, чеДО.'lюбието и пр. той ще исчерии онуй

висше и геройско чувство, което ни подбужда, щото

пие да благопожелаваПlе за другитt това, което ние

.'IаМТШIЪ за да го ИП13ме. Но най-главното. за да се въс­

пита добрt едно дъте, трtбва както РОДllтелитt, така

и дtтоводителитв да иритtжаватъ твърдъ характеръ,

благоразупше и добродушие, което нонъкога ги ка ра да

отстжпватъ нръдъ нtкои дtтски слабости; защото твър­

достыа на характера и постояиството засилва човtка,

благоразупшето и умътъ упраВЛJIва: (сумъ царува, у~IЪ

робува» п (умъ 11 разумъ cBtTa управлнватъ» , а доб'

родушието отстжпвн.

Дъцата въобще трtбва да се добрt управляватъ;

ВСI1ЧКО да се дава тt~lЪ редовно п раВНЮltрно. Хране·

нпето ШIЪ трtбва да става най-редовно, да се оста­

влп свободни, за да nrраiЖТЪ любшштt си игри или II
др,Угптt забавителни заниманнл прtзъ опрtдtлени на·

таДН8ВНО часове, а прtзъ другото вp't~le да се учжтъ,

по'шватъ 11 пр., защото дtцата както съ добрил на­

ЧllНЪ етаватъ послушни 11 покорни, така съ дошня

ставатъ диви, непослушни и I'нtвливи.

Съвtти къмъ маЙкитt.

1. 8ъспитание на дtцата.

3а да сн въсппта добрt едно дъте, ИЗIlснва се,

щото да съдъйствува въ това както ~raйката, тана 11
бащата; името, обаче, на майката толкова е тъсно свър­

зано съ първитt годинп на живота, че дътето съ го­

лt~ra обичь и умилностъ виижги слуша гласа й.

Човtшкото сърдце, ОТ'Ь малката още възрасть, се

стрtми да се спрtчква, та за туй майката трЪбва да е

опитна, искусна и настойчива дtтоводителка; майката

трtбва да знае не да разгнtвлва дъцата сп, но да въз­

бужда у тъхъ добри n благородни чувства; тя трtбва

да е дtЛТ8.'Iна n спокейна.

Дъцата отрапо още трЪбва да навикнуватъ да ста·
ватъ полезни; така напр. въ кжщи все Шlа едни ~raл·

КИ-.'Iеки работи, които винаги тъ трЪбва да въсприс­

матъ да ги извърrnватъ на драго (',ърдце. Tt трtбва да

отиватъ на УЧИ.'Iището чпсто п прилично' облtчени и

да сж добрt подготвенпвъ прtдяетитt си; за това nl3fi­
ката е ДЛЪЖlIa да ги приготовллва отрано и ЮIЪ дик-
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~YBa начина на работеньето. Тр1>бв~ да се засилва ха­

рактерътъ п ВОЛJ/та на д1>цата, та да не е имъ

страхъ, ни сра~IЪ, кога псказватъ истината. Когато

пакъ родпте.'ШтБ или само майката'излиза на расходка,

1'0 трtбва да ..взе~Iа п ДБцата си заедно, да се раз­

,говаря съ ТБХЪ; да отговаря охотно на ВЪПрОСПТБ пмъ;

I\a пграе заедно съ ТЪХЪ, за да ги забавлява; да се

·показва впнагп весела.п благородна къмъ т1>хъ, щото

n тие да fi се дов1>рнватъ hail-~IНогО.

Щаст.'Шви сж оние IIO~IoBe, въ които редовно се

<{)тnразднуватъ ежегодно раЗНИТБ с1>~Iейни праздници,

защото' такызато праЗДНIIКЪ е едно въспоминание на

'{)Oll'll>, което се вдълбочава въпаметьта на Д1>тето, как­

1'1) напр. то винагп помпи за 1>депьето на н1>кое вкус­

по сла).(ко; за хубавата меРПЮlа на н1шое цвtте и бла­

'гозвучието па ~IУЗПl~ата; а въ подирtшнпя жпвотъ то­

~a е едпнъ споые~ъ, който свързва с1>мейнпт1> чувства,

уталожва гн1>ва, О)Iразата и ДРУГИТ'I; низкп страсти п

'IIнтересп, копто често се развиватъ въ душитt на хо­

рата, )шкаръ т1> п да сж нап-т1>сно свързани ПО~Iежду сп.

Искренностьта и добрата Btpa трtбва да цару­
'ватъ nО)Iежду Ч.'Iеноветt па. сt~Iейството, та и Д1>цата

отрано още трtбва да прившшуватъ къмъ .тие чувства.

:3а туй, прочее, ние никога не трtбва да отб1>гва~Iе от­

празднуваньето ШIеннин, рождения и свадбенил' спднп.

'Тие праздници ЩIе тр1>бва да гп слатрлме като такива,

RОИТО съдtilствоватъ въ въсиитанието на д1>цата, въ

:живо.та на копто т1> правiжтъ, тъi1: да се каже, важни

и ДОСТОНЮIетни станцип.

.11. Зрtнието на дtцата.

Въ днешно Bpt~Ie ние ВПЖДlше, че ЮIOжество мла­

.дежи II дtца, и отъ двала пола, носiжтъ ОЧИ.'Iа, когато

въ прtдпшнето Bpt~Ie това нtщо съвс1>!IЪ го пt~Iало п

би ни се показа.'IО весма странно. Докторптt отдаватъ

·ОС.'Iабваньето зрtппето H~ ШIОГО ПрИЧПНII на съвр1»lен­

ННл животъ.

Въ ПО-ЮlПрtжнето' вр1>ме дtцата СЖ. се хранtЛII

съ проста храна, сж се упражннвали добрt подъ от'

критото небе п прtкарвали животъ безгриженъ II сво­

'боденъ. Спалнитt тогпва пе се стоплювали пскусно,

'та провtтрюванпето ставало свободно прtзъ прозорци­

т1>, вратата u пукпжтинитt и. рtзкитt.

Младитt д1>ца не трtбва да се занимаватъ съ че­

теньето II ученьето на КНlII'итt; защото това прина­

'СН щета, а по-възрастнитt трtбва да четжтъ на днев­

ната впдtлпна, да отбtгватъ (ВЪЗДУПIi:О) газовото ос­

пtтленпе,' защото то много заморява очитt, ШIенно, ко-

.га шрифтътъ на книгата е дрсбенъ. Кога пъкъ се чете

трtбва свtт.шната да иде otcTpaHa отд1>ено, а не напра­

во да пада върху очптt.

Ш. Пушенье у дtца.

Оние IItIIa, които пушжтъ и така посрtщатъ юно­

шеството си, плуватъ, тъй да се каже, въ едно погу­

'бптелно ~IOре, отъ което никога н1>м:а да .пзлtзжтъ въ

пълно тtлеспо и ум:етвеино здравие, съ чиста ПЮJеть

п бистъръ' ПОГ.'Iедъ. Тt, може би, ще достигнжтъ и дъл­

бока старость,. но за това се нуждаiжтъ отъ бла1.'О­

прпятни обетолтелства.

3ащото човtкътъ, които пуши, под.тrеЖII на ~шого

болести; топ може скоро да изгубп зрtнпето п вкуса

си и да зафане да употрtблва разпи възбудителни хра­

ни и спиртлипп ППТИII, а наi1:-послt ще се разБО.'ltе

тежко и мжчпо ще оздрави. Тютюнътъ, както и афitо­

нътъ, песъзнателно подкопават'Ь здравпето, ОС.'lабватъ

нсрвпческата СИСТС~lа, а когато внезаино човtкъ падне

боленъ, тогива C3)IO ИЗ.'lJlза на лвt погпбeJIНОТО и ис­

тр'Мителното ШIЪ В.'IJIЛПllе; ио Beqe е късно и злото

не се поправн.

l1~ш се надежда, че веке пе е да.'Iечъ Bpt~IeTo,

кога и иротивъ тютюпа, кюао' и иротивъ всичкитt

спирт.ШВП ШIТИЛ, ще се ПЪЗДIIгие една обща упорита

борба, съ цtль, ис да ограЩIЧП УИОТр'МJlенпето, но да

у~тановп кореиното му иогубванье. Женитt безсыш1>н­

но и въ тон СЛУ'raй и IiaTo съиржгп и като майки ще

прtдшествопатъ въ тан клета борба ИРОТlIВъ тая ма­

НIIЛ, въ конто се прtдаватъ чедата и съпржзиТ1> ШIЪ.

Дано да сбждие това за доброто па человtчеството !

Плетение.

1l_lemell//в 1/1/. 1/,1/1ie. (Фпг. 31). Нуждно е, 1ШС­

JIП~IЪ, да покаЖeJIЪ, н1;колко вида чораПОШIетенпе, кои­

то се уиотрtблватъ за дtТПНСКII об.'ltк.'Iа, Фусти, ч­

вертюрп и ир. Този моден ~IOже да се )-потрtбп за

П.'lетението на Фустп и др. Прпкачваме по 28 И.ш ио­

вече брпмки въ вс1>ка една I'yKa. Първптt 8 реда - 2
бршIКП на .'Ilще, ~ брюши на опако; 9-я п 10-л редове 2­
бримки на опако падъ 2-тt бршши па лице, 2, брюпш
иа 'лпце падъ 2'т1> БРЮJlШ па опако. 11·я п 12-л редове

сжщо I13KTO 9-я И 10-л редове: 2 БРШIlШ па оиако надъ 2
брЮIКII па лпце и пр. 13-л и 14-л ежщо, l1аllТО 11-я п 12-л

Така обра:Jуваме маЛIШ JiDздраТ'lета пъ ВIlДЪ на ПIJItе, а

иослt иродължава~Jе друrп 8 реда, lil1KTO по-папр·tдъ.

ФIIГ. 31

АIIIЛUЙС"О 1!.lemellue (Фиг. 32). ТОЗII ВIЦЪ ~Пllете­

ние е ~шого лесио и твърдt е.lастично; то !Iоже се

употрtби за увпваlIье врата, за калци (четки) n
много ;J;РУГП.

Фиг. 32

ПрпкаЧВЮlе изискуемото се КО.Ш'lество брюпш
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Фиг. :и

П.lеmеllllе с;; два вида ,.""еча (Фиг. 35). Тозп

вп~ъ пдетеlllIе ПЗП.СБва два вида дебелпна конци.

Топ се уиотрtбява ~a Шlетение тадове, пердета n др.

3а ТОЗИ впдъ И.1етеUпе унотрtблва3Iе доста дебелички

куки .1.5 10,11 11.111 12. ПрИRачваяе едно

:ко.шчеСТЕО б~пшш, ;i,t:rпмя на 8 п почваме съ по-де-

Ha~ъ ~Bt куки, дtЛПМll на двt,прибавнме още 4 брим­

ки за образуванье !iраИщата. Оплитаме 2 бримки пз­

ве;щажъ; прtхвърлнме над'Б, куката конеца, съ

1\01110 плетемъ така щото да се образува бри~ша; оп­

.1JПТЮIе пакъ 2. брпМlШ, пакъ irрtХВЪРЛЛ~Iе конеца и

таБа продължаваме до кран па този редъ. Възвръща~Iе

се на вторин редъ: оплитаме прибавената бримка съ

еъсtдната БРП~IRа наедно и прибавлме друга до неiж,

както за първпл редъ, II така продължаваме до крал.

Осуltо//о nлеmеlfuе (Фиг. 33). Тозн видъ плетение

се правп за Rувертюрп и други. Тукъ брпмкитt се

кръстосв.атъ, та1\а щото се ()ПЛlIта първомъ прtдпос­

л1Ч~ТТf[Т:I БРП~II;:I, а п()слt - първата; тана кръстосваме

2 или повече брпшiU въ нtКОЛБО pe;J;a малко. по)raлко,

до като заПРIIЛпча на осукано ШIетеШI~, както ее то

ПОБазва въ ФllГ. 33.

белпчкпл конецъ; l-н JJ 2-н редове: .оплитаме на опа­

ко. 3'н редъ: 1 бр. на опако д'воЙио пр;uхвърллме 8
бр. на опако и продължаваме така този редъ. 4 редъ

съ по·тънкин конецъ: взема~Iе една БРII~lКа безъ да iж.

оплетемъ; I1СПУЩfНlе прtхвърлената удвоена брпмка на

лtвата кука; ВЗЫIаме идущата бримка, безъ да iж.

оплетемъ, прtхвърлнме едпнъпъть надъ дъсната кука,

набираме веднъжъ на лице и така продължаваnlе. 5-н

редъ: взе~Iа~lе безъ да оrrлеТ6аIЪ, .двътъ бриаши на де­

белян конецъ; ОПJшта~lе 6 бр. па дпце; ВЗМllше дв'!>

бршпш, безъ да оплете~IЪ; .ПОС.1t 6 бр. на лице п т.

на т. 6-л редъ вземаме 2 бр. безъ да оплетеnIЪ; повта­

РЛnlе 3 пътя; 1 ирпхвърллнье, 1'свиванье на лпце. 7-ft:
редъ сжщо, както 5-л редъ. 8 л редъ сжщо, както 6- J(

редъ. 9-л СЖЩО, както 7-л редъ_ 10-11 редъ съ ПО'дебе­

ЛПЛ,копецъ на лице. 11-л и 12-л редове на опак(,.

(Фиг. 35).

П.lс.nеIЩ,' 1//1 1, И'ti'" (Фиг. 37 )'. IIабjmмчваnI8

брШIКП, дt~'IIIМП Iia 9. l-л редъ: 1 бр. ПрIIх·вър.IJЛме,

1 бр. ВЗIIмаме безъ да олетемъ i CBIIBanI~ па лице;

набирале п подхвърлената брпмка съ съсъд­

ната; 1 прихвър.IЮlе', 1 оплпта~Iе на .'1пце; 1 двой­

но прtхвър.1Юl8 4 бр. па .'lUце; ,} дпопио пр'Ьхвър.'1е·

ние; 1 бр. на .'IПце. 2-л редъ. 3 бр. И,а лице; взема3I8,

(I>"r. З!i).

Плсmеiluе СП ппа (nаа НО/11т (ФIIГ. 36). Прикач­

ваме наБПрЮlе едно 1\О.'lПчество брюши, дiЛЮIЪ на 4.
1·л редъ ОШlПтаые съ дебе.IПЛ I!опецъ па опако 2-л

4-я,6-н.8-л n 13·л редове на лице. 3-л ;;едъ еъ по-тънък'Ь

l\онецъ: 1 прпхвър.~Яll1е, 1 СВПВ<Iие, 2 бр. на лице.

5-л редъ: 1 бр. на .шце 1 прпхвърллме, 1 свпва­

ме 1 на .'Шце 7-л редъ: 2, бр. па .1JIще, 1 ПрПХВЪрЛЛnIВ 1
CBIIBanIe. 9-я 10-л П 14-л редове съ по-дсбелп копци поп-

. .'IПТЮIе на опа1\О. 11-11 редъ па ЛIlI(\\. 12- л .редъ съ ПО-ТЪ­

ны\ъ КОНЩЪ; 1 ПРIlХВЪРЛЮJе, 1 сзпваnrе па .'lПце.

13-л редъ оШlИTiH!() П1l .шце, а послt пю.ъ започ­

ВЮIе, {;акто IП, lIа'11IДОТО п продъ.чжаВаnrе та­

IH\ дО краа.

11

11

11

11·

Фиг. 33

Прнкачва~lе едно количеетво бршIКИ, дtлюш на

6. 1-л редъ 2 бр. па опа1\О; наБРЮIчваме 2 бр. надъ

едиа особпа Бука н оставлме увпснжта отъ вжтрtmна-

та страна па работата; оплпта~Iе 2 други бр. на лице;

посл:!; ОПЛIIтюre на опаkо двtтt прпбавочпп брпшш на I
увиспжтата купа. Продължаваме 5 реда, гдtто ВСUЧБЛ'; I

'4. ' 11
Ть ОРЮПШ, копто сж плетеШI на опако се продължа- 11

ватъ на опако, а ()шш, що сж на шще, се плетжтъ

тоже на шще. Слtдъ 5 редъ ПО'Jna пакъ отпово сж- 1./1:

щата операцпл.

ТУРС';О n.lеmс,,!н'. (ФIIГ. 34).3а ПЪрВIlЛ редъ взе- -11/1

bla3Ie е~па 1 бр.: безъ да iж' опдетеыъ; пос.'1t една бр.

ОП.'lПТЮIе на .1Пце; 1 бр. образува)н~, I18ТО прtхвър­

.'lПЛЪ надъ чката конеца въ RПД"Ь НiIf1ршrка; послt 111

праВШIЪ едно свпванье па .'Illце и тапа ПРОДЪ.'lжаВЮIе

за втория ред'!> :- взе)Ia~lе пър:vата брюша, безъ да iж il
оп.1ете3JЪ; ОШIПтале втората брплка на .'Iице, 3-тз пръ­

хвърдена БРШlка въ първия редъ, Оll.'шта се съ съсъд

ната 1\ато се свива; така продължава3Iе до крал.



{)езъ;щ оллете:uъ, сл'I;дующата бр; лущаме двойното

прпхвърлеНllе; 4 брпш:п на лице; оБРЪЩЮlе ржкодt­

Лllето, 4: брпшш па опако; обрЪЩ,Вlе ПaI,Ъ ржкодtлпе­

то, 4 бр. па лпце; ПСПУЩI1~lе двойпото прtхвърлеппе;

взеJIЮIе; без1, да оплете~I1, С:Itдующата бримка. З-я'

редъ 1 прtхвърлпме; :J бе;)ъ да оплете~IЪ; 1. свпва~н\

па .'!Iще; свпва:uе. на ОП,1етеПl1та брШIRа съ съсъдната;

1 ПРIIХВЪРЛП~lе; пспущале нснсплетепата брпшш; ОШlllта­

nIe ПЪрВО)!Ъ помtд ующата брIО!Rа на двоf!ното пр"I;ХВЪр-

.'Iеппе, пос.'!t ДР)'ГlIтt 4 БРIIШШ на .JIпце; ловдпгаnIе

нnпослtд'ы,ъ пспуспжтата брпш;а n iж ОП.1ПТЮIе пп лп­

це. 4-11 п ()·п редове ОПЛlIта)IС на .'lIIЦО. 5,н редъ: 1 прtх­

ВЪ]ШI)lе; 3 бр. евпва)lе; 1 прtхвър.'IJlме; (; брпшш

nП.1f!ТЛIС пп дlще; ПОВТ:lрЮIС отъ Ш1'Ia,IО сжщото.

Фпг :3,
(;/)"1>1)0 iJсщmел(/ (Фиг. 38 J. Това пдетеппе може да

·се он.1еТе СЪ ра3ЛП'lIIа дебе.1Пна "онцп споредъ nltcToTO
/\жд"I;то ще го УПОТI,tбплъ. ПРШ\8\шале брпшш дtДПШl

па 14. 1-я п 3-Н редове: 1 ПjНlХВЪР,Ш)lе, 1 свпва)lе па .'Iп­

це, 9 оп,штаме на ,шце, j свпвnые. 1 прибаВII:lIе, 1
ОШllIта:uеотзадъ IIil ЛIIЦI1, 2,п ~,1>,8,lU,12 п Н-н редове:

13 брпшш па лпце, 1 бр. на .чiще оплстено отъ задt.
7-п редъ: J прпбпвп.1JС, J свпml)IС lН\ .'IIще, 1 ОПДПТЮIС

па :нще, 1 спшза~lе 1 ][rпбiJI\Н)Н~, 3 бр ОIlдПТЮIС па

юще, 1 прпбаВIIЫС, 1 еВПП:l~IС, "1 6р. nПДIIТЮIС на JIIЩС,

1 еrшвале, "1 прпбапамс J nП.'ll1та~IС ][1\ дlЩС отъ задt.

9-н редъ: 1 прпбаПIIJIС, 1 crJl!B:J.l1C на mще,l нрпбаВЮIС,

5 БРПJ1lШ на .1IЩС nП.1lпач(', J l1!mбаПЮIС, ] СВПlЗа~IС, 1
прпбавюrе, -1 па i'lп:(е n·I.IIITa)lC nTЪ задЪ. 11 п редъ '1

прпбаВЮlе, '1 СВlшаш" '! 6р. па дIЩl', J П]Jпб:ШП~lе, 1
свппале, "1 бр. пп .1Iще, : сrmвале, 1 ПРiIбаПЮlе, 2
бр. Пll .1Пl!е, 1 СВПВ'\~IС, ~ п;mбаВП~I{\, 1 пп i'lIЩС оп­

.JIпталс отъ зад-!;.

13-я ре;J,Ъ: 1 прпбаВЮIС, . Cml!1l)Jle, 3 нз .1I1це, '1
прпоаВIНI8 1 безъ да IJП:lсте;\JЪ, 1 СВПR:l~lе, 1I801l.1eTe­
ПI1Тl1 БРЮI~а съ cъc't;J,11 <lTn, . IIрпiiПВП:llе, 3 бр. па .ш­
I\e, 1 СВПВn)lе, 1 прпбаВII~lе, ! ОП.1Iпа:lIС П1\ .ШI!С пзето

()тъ зз;\1;.

Фиг. 3tJ

С;;рrJцеобрсumо 1tJlCmCIIII.C (Фпг. 39). Прп/\ачва:uе

·брпшш д1;швlП па 14. 1 редъ: 1-п прпбавяне, L па

лпце, 1 ЛРПХВЪРЛЯ:l1е, 2 iip lIа .111 це, :~ бр па ОПnRО,

1 пабпраnlе lIа опаliО еъ 3 бр, 3 бр. пп опаl\О, 2, бр.

па .шце, 2,·я редъ: 5 (,р. па .'I1ще, 7 Gp. lIа ОПnI\О,. 2,
бр. пп .1Iще. :-{-я редъ: I прпбаШОIС, ;{ бр. па ,1IIце

1 прпбаВПЛ8 2, бр. па .1I1Ц8 2, Gp. иа он:11\О. 1 пабн­

panre паопаl\О СЪ :~ бр. 2 бр. па опаl\() 2, бр. па .пще

4·я редъ: 7 бр. lIа .1Iще, 5 бр. lП ОПnI\О, 2, бр па

.шце. 5-п редъ: 1 IIрпбаВНJIl\ 5 бр. lIа .1IЩС, 1 прп·

баВЮlе, 2 бр. 11З.lIII(С 1 Gp. па ollnl,o, 1 пабпраllпе IIn
опаliО съ :~ бр. 1 бр. на OII<I/iO, 2 бр ШI .шце.

G'1l редъ: !I бр. lIа .1IIЦС 3 бр Шl ОПа!,О, 2,
бр. па .'Ilще.

ф 1\". :.:Н)

7-п редъ : J прпбаВIJ:че, 7 бр. па .1IIЦC, "1 прпба­

валс, 2 бр. па дlще 1, паБПрЮIС на опаr;о съ :{ бр.

2 бр. па лпце,

f:;-л редъ: 11 бр. на .1пцtJ, 1 бр. на опаliО; 2
бр. lIi\ .1Iще.

ПоnтаРlIле е8.ЩПII IlаЧUIIЪ па П.lеТСIШето отъ пп­

чадо, таIШ щото БРIlшшт·t,. I;()I(TO еж lIа Ollal,O ;J.a \'(}
ППa;I,атъ п3;J,ъ 6РШlliIIТJ;, I\ОПТО е,у, па .1ПIlС, <1 падъ

онпя, ИOlIТО еж. па Лllце да се I1JC'TC па опаl\О.

СЪGtти

IJ_P-],:1l11 ." '1 '1"'11 .1Iп ';11:1_1'1 I1 (i:{•. 7."I,.)Jr:' {не iUI (;:'.,111

l'(/:)(}(flll. 1). ~' lIae:l. още )Ia.II:1J е раеllРIJ\'ТраПС!lО (j/;:J"l;-

,;ПСIIIIСТО на {И •.Ш дr1;ХIl п Л<lПIl.lil; 1IрJ;.lll()llJIТilП, по·

СI1;};1Iата I{П'/;тпа IШШ'<I, I;ОЛТО 110;\1. I!.!ШIIШПО па прn­

ПЫ\10 п сапупа, ('IiI1pO l'уБIl IIЪрВU1lа'lа.ШП1I Сll цпl;тъ п

става. пеБраспво, (~Ъ Д\lЖIl П IiIIр.'II!ПО па Г.1С;("I,.

ПРIl\llIпа1i1 :за :llалото раСП\lостраПСUIlе пп J13C­

тп.ШОТО б'l;.1'!;жеппс 1Iа (jJ;.'IЛгl; др'/;хп сс З:Ш.1ючава, пъ'

попечето е.1учап, въ песпо.1У'J.'ШВПТ!; ОПIlТП, тъii IШТ()

прщаЖIIПТ-Г, маtтпда състоi<f,ТЪ по'пп IШПЖГП отъ ра­

стпnрn (3)1O па ('IIIIПlI l\a)lbl,l, (:1 11 ПI1 съ ).•ТППIlСППГЬ пад'

ппсп, ПО;J.ъ П.ШППIIСТ') па еl,с;:аВIIгI; на еапупа, оБIIR­

повеllНО, СIiОРО пзг,-Ь.1ЛlJатъ, стзпатъ i!\Ъ.1ТП JI ПрП.'lП'lПJI

па ръждавп пtтпа. )!е;г.ду това, рацпопа.шо състаnе­

ППТ!;, ПрIl уqастпс.то на ОIlПТIIII х.ЮIIЩП, ~lаСТП.1а за

Gt.lt;heHIIC lIа бt,;ш ;l,Р'ьхн даватъ ВЪЗ:lIОi!\IIОСТl, да се

подучжтъ ра с IiО'Ш[IП, ХУД(JЖССТПСIIIШ бl;:I'tЖIШ, аып до­

иаRПIlята )10ЖС да plJcYniJ, поето сега въ обществото се

срtща ;(оста често. П)IП ШIOГО ГОСПОЖII, 1,01lТО )'I,раша­

ватъ съ ЖПВОПIIСТПО СТОЛОВlIйпптt 11 чаfiПIIГЬ ссждовс

п др. т. '). 3а таlшва ГОСПОilШ ХРОЖССТВ8Пllатn бt.1tж-

1) H~,l.:l ..lll It)JU У на!:ъ 'I:H,I:13a l'oel.OI\ll Н, ar.o IOra., Tt~ ("ж,

!'tДIЮСТЬ. ЖС.НlТt',1НО (itl litl.ro, П(,Ч!!'I:~,·""т1; rо,'ПОllilЩJl ):1. обръ­

щатъ ПО-ГОхI;110 UHllJlalHlp. НN 10Щt дома ШНО ИСБУСТВО, liOt..'T() u~e

ш!ъ п['авн rО.ItШ1 че,"I"I>. ];t.l. 1l1,"tH.
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ка на столовицнитъ, постелкитъ и носилнитъ бъли пъ­

·ща пе ще състави ншшкви затруднения.

Прtдъ впдъ на горtизложеното, ниЛ сqита~lе за

наша IJбязаН/ICсть да съобщпмъ на паШllтt уважае­

lIШ читателки два състава отъ lIIaстпла за бtлtжение

на бъли дрtхи, а именно: червено и черно, които не

ПОДJIежжтъ на влиянието на сапупа.

3а по.1fучванието на tlервеmt бълtжки, ТJ)tбва да

се съставятъ слtдующитъ шрtt СЩLса: 1) вжглекисела

сода (не двувжглекисела, каквато приеlll3ТЪ вжтр'J>шно

съ кисе.шна) - 12 граШIa, ГУ~lIIарабикъ -- 12 куб.

см. и ДИСТIIлирана вода - 45 куб. см.; 2) хлористо

олово 4 гр. !I ~'JrТJf.1fПра!!а вода -- 64 куб. см.; и 3)
двухлористо олово -- 4 гр. и ДИСТИJирана вода -- 64
куб. Clll. Всичкитъ тtзи cMtcoBe да се държжтъ херме­

тически запушенп въ тъмна IШФЯВП оnтечни шишенца.

Наfi-добрt е, щото приготовлението на указанитt C1l1t­
сове да се поржча въ аитеката, гдtто всичко ще бжде

тщателно прtтеглено и растопепо. А това е твърд'!;

важно за получваньето на добри по цвъта и нгки (трай­

ни) .!laС/ЩI.Ш.

3а да се отБЪЛЪЖII нtкоя бtла дръха, трtбва

изработено за бtлtжение MtCTO да се намокри съ

течностьта АЯ 1 и да се остави съвършенно да изсъх­

не, тъп като другояче, прп пзлшпно прибързванье,

cBoncTBeHHo на .ТJюбителитt, lIIaСТИЛОТО може да се раз­

ДОЖИ п да развали пзбранната бtлtжка. Когато пзр1i­

ботеното съ първата течность MtCTO изсъхпе, не бес­

подезно е то да се изглади съ не твърдт. горtща ютпя,

за да се подучи съвършенно гладка, като книга, по­

върхность, па конто трtбва да се напише, нли нари­

сува, съ меllЪ J\арандашъ ВСIlЧКО това, което желаiжтъ

да пзобразiн.тъ съ ~Iастплото. Написаното съ карандашъ

да се на:uокрп съ течностиа .113 2, посрtДСТВОlllЪ перо

(нпсаЛl1а). Освънъ това,жедаеlllOТО може да се П30·

брази п посрtfJ;СТВОЛЪ каучуItОВЪ (ГУ~lеIlЪ) ИЛII мета­

ШlчеСIШ це)шеJIЪ. Наипеаното трЪбва да се пзсуши /
много добрt п слtд/' това вече да се памокри съ Te'l­
ностьта .119 3, СДЪjl,ъ l:oeTO бtлtжката ще получи ху­

бпвъ II Т]Jаепъ пурпуренъ (аленъ) цвtтъ.

3а да се получн.тъ '1e]!I/U бtд1;жки, нуждно е, що­

то на 1I11;cTOTO, IJзработепо съ течностыа .119 1, да се

наппше П.ПI нарисува съ карандашъ н по карандаша

да се тегли съ мастпдо, с,ъставено отъ 3 гр . .ТJJIП 11СЪ ,
3 гр. гулараБПRЪ, e;J,ua ЦИШШ тщатедпо СliЖ.щанп га­

.ТJан;J,С!Ш сшг.дп II 15 гр. ДlIсти.ТJIlрана вода. Наппсапото

съ това мас,тило, което тр1;бва да се пази подобно на

горtпзложtното, трtбва да се П:JСУШП uБЯ.1аmе.1flО на

слънцето въ течение па 2,-3 ден& п даже повече, пu­

неже ко.НОТО повече вр1ше ще бжде пздожено това ыас­

тило па мънчевпя шшъ, толкова n паПlIсаното ще бж­

де по-черно, по-отчетлпво JI по-траiiuо въ праш,ето.

-2) Тир;; :m Cu"Cll·UIII [, Оо "diЩI/. 'Често пъти по­

чптаелитf; стопаНRИ се оплакватъ, че отгледванитt

въ RЖЩИ цвtтя страдатъ отъ отпадваньето и ЖЪ.'Iте­

Н/шавостыа на листята пмъ, лошо цъвт(\ние n пр. Тъ­

зп с.ТJYчаи юштъ YCJIOBlle твърд'!; често не СЮIO ненор­

ма.ШИГ]; УС.1Jовии на RЖIЦната ку.ТJТпа на цвtтята, по

11 бt;J;ностыа на огранпченото КО:Iпчество почва (зе)!Я),

която се ПОl\ltстя въ саксиитt и която пзпсква подно­

вяванието въ неiж нужднитt за растенията питателни

вещества.

3а постиганье на тази дtль, по съвtта на зна­

менития Французки ученъ, ~I. ГpaH~O, неоБХОДИlll0 е

да се поливатъ кжщнитъ цвtтя 1-2 пътя въ мtседа

съ. раствора на слtдующия съставъ: 100 гр. азотно­

кисела варь, 25 гр. аЗОТНО-I\ИСелъ калий, 25 гр. Фос­

Форно-киселъ калий и 25 гр. сtрно-киселъ ]lаднезиЙ.

Трtбва да се вземе отъ 5 до 10 гр. Cl\ltCh отъ Hapt­
ченитt вещества, да се растоии въ Н бутилка вода­

ако е ВЪЗ~lOжно, да е дъждовна - п да се полива та­

ка, ЩОТО да не се опръскатъ нито .'1истята, нито 31tC­
неститt стъбла и клончета на ПО.ТJиваСlllИтt растешш.

София.

Хигиенични наставления.

Почuв/(аща е eallO nео.бходuло lUЬЩО 311 на шето

1nfbЛО. CailbJn;J е сдnа lU .UЬ.!1a nО'ШIIIЩ зи mТ1JЛОЩО, "ос­

ио ото uezo uсчеРnllа нови СI1ЛIJ. ЛIIlОZO хора, 06аче,

/(ато нс Со--i/lаваmо lto.u>o дрщочгъ/{,но ТIП щО е no'tuBlia­

ЩО, вл!п'с."!~О да се сао6разнваmо Со редов/{,()сmьmа, та

да сс отnочиваmiJ, тть 71 npfb30 Ilощыnа nг VDiJ.blICaIJU/l/o

да ра60mынnо, JOianmo nрп.зо Inуи opfb_lle mть 1;I1'п,6ва

де; cndimo, .за да UС'lсрnи rnтьлumо 7UliJ нови сили аа

труда па друmя деm,. Друm IЮ"iJ 1/.IIlТbCmO шова се­

дынnа ва /(афетiеmо, tDТbl110 8зздухаmо е llаЙ-/l/;tluсmа.

С.,тьдсmвuяmа mm тlШ lIepeDoeUOCIJtU,Jdi осла6ванье

па nеРОUЧССh'аmа CUCllie.lllU u друIU nоортьди, ттито ео­

дЬКI!1З 't()'JТbrrIJ/(oJlIo nрП,JюдсврТЬJIСllllа сmаросmь 11 C.llljlomh.

j;- ЛIIlО,1Ullа ')Oll'lam;; ЛЛТЬ"Gmо 11 11р!l110З'lQ.ват', ·'Ie

то е eiJ!1Il nummnелпа храна, по Inll, СП.11Il 11а";; "rT.1­

ват;;, че сmU.IЩ,-С,iт;; 'И_!!о1 lIe ЛЮJlсе да lU СJШ.((I, та

71р1! всuч/(о 'te .,tI1QЮ J/се.И/diЩО afJ. /() nllЫiI/li1, пс .1110­

Zdim? Tun xlIJ!it mрnбrщ да I!UIА\I1Ш редовно .IIt.1r../i.OntO

си, /10 пс Cf;Op" 'Il ti.щеi}П,f,'J/Сil (iC1UI/tIJ, IlO лс"а П()ДСIШ

'u са сдпа ло "СIIЧ1ОJ, IiCIltJ'lmO Cdi шtnр. Оllllil:Щ с.ш }ЩI-·

та. 'Тапа mп, ·и ItU[J,~IlIJ ще УСП,'.')[/Кllli, сладосmЬ!Нfl ."у.

а сmОЛЮJ:аП1iJ 11.Л13 1I1/l(-леСIlО щ"- tO СЛIU.UI.

* [;I/,лm;;/I:;;m" 011'" ЛUlf/ то д//'йс'nвуаа lIуаССIIО

nрОIЛ7Ш3 леlfО/l/О UЗIU]JJIIIЫо на _lIесоmо. Нmаmо паnр.

IUЫl:Oи 1,ЗIO]1U .7ен() 11раСlllа It пр. 1//0 I/УЗr'-I1!fJУ'lа

остра БОЛlfll, n{)I(cJ/c~ ила с;;оощеllllе no.~IC,'f,.a!l

ВО.1духа 'Н 11.1I0рп,nlln,О ЛlI/)Сlnll; 110 ШI:) това .1llhCllIf' (i­

lIа.!taJюе с;; бгьлmij/l:;; ото яйце, то тоя :ЩnjJlb'IIЯЩ

C6lJCТbJtiJ ча вi!здуха да IJIlUlI:I/e до IIUJIiJ.nеПО:110 JltП,tJf//II 11

та/Щ се nадnр;~варrJl! е3Сn1lЛf1lIlеИf) 11 се nОl/иува

U3.Mb"Y6a/lьет f).

* l1I,If1Зlt1lа, "ата ШUЫШМ, оmрnз~аm;; со з,};оumп>

си /iОllеЦII, it дори и nЙI.1,ощаm;; lIаЙ"lесП!о "раllщаmа

на /(Ullеца, КОШ се св;;рШ1I Шllениеm) 'U се ompТbJ/ce

I>Оllщатnо. Тия Ilтьща С.К Jltноzu' вртьдumе.Zllll: c~ nорВО­

то се разоалята ЗJiБUI/lТЬ, а nU/(o С3 второто; се

nРUЧlfllяваlllо ОШIСnU QOJl1bcm1L во стО.Jюха; с,ь1lfеmо се

СЛ!J'luва, КОШ се nОlлоща RHU:JICI.a и др. m. под.

<> Плаааllьеmо е ea,lO nau-'Juб1'О ynpaJJ('tlCHlIe~

сmша сало да се не nраеl' з.toуnотртьБJlеlluе СБ {/СЮ.
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То раСШltрО!IIАва БТЬЛUfl дроб8, се 3аС11лва дишането u раз­

{juea 3НЛ1tuтелnо .JIIUШЦUlnП•• П.llувачumть ие ~Р/l>бва да

етОld1mб rJJ.ltIO lJJ .JItOpemo, а "ато U-1ЛТЬЗdlт., вед1lща

да се до6рть nО"Рllваm., за да се 1Iе nросmудЫШ!б.

~ ЧеСlliо nomuсuлнi.UnП, tlервичсс"итть мав060­

..лuя се У.llтьряваmб :!начшnе.llНО, па дори и СбвСТЬJIIЬ се

nРТЫiраmява/l/б, "ато се l/алаю тоn.И вода по сдтьnи­

mть очtl 'u врата.

~ Н1Ш;UUI IlС оmртьзвllйmс '"оnрuнтьт/и нuш"и Сб

,1,,,бumrь CIT, защото така рис"уваmе да б,Бдетс от­

ровС1Iи 0111. оловеНб o"c,~дc, в,кmprь во "оито сс HIIAIO­

"]JЮва If1З чеСII'О mО1сиваmо 1IиUlТ>и Сб ЦП,ЛЬ повече да

т-, ;JlC.hllU. До ссш . ae'l/? cmaUAU;,K доводтlO maliUfll1

{I IJjJ/t/1Л1IbJt.

* JlltDau"a Аlltслышti', че nо-добрть е дтьц,ата,

(JOlrJTbll/O с,к още J1la.f1Щ, да разбо,1тьваlnб О1nб- РUЗТlUтть

еnuдСJlllJ 1ЩU бо.,~ТЬС/lj/t, lIе:нселu, тито СIIЮIl,ктб n'и-вдЗ­

расmllll. Но ТnТЬ сс Лiiж,кmд, аuщиmо mОIЩ lle Сбвnада

СО но,mmть uзвЛ,ЪЧСIIIIR Itf) .JIlerJUlfU1/CIOania пиука и 1Iа

Х1ШIСIl(tmа. Пай- добро llТЬЩО с' да сс оmб/l>lватii бол/ь­

сmшnть аб веuчтmтть с.I.lJчаu u вдзрастl1 IЩ живота.

ТРПJб1JU rJll СС а:lI.IС тива, че болтьсmumть па дтьтсТ>с.­

та 6дараСJilЬ остuвято nС:ЮЛUЧU.JIШ rJvpu, "оumо

сmОЫ.,nд nрТЬЗб ЦТЬЛUfl JJCHBOm. иа човтыо,' та за туй

тртьБОlt да nртьдnазвt1J!tс дll>цата О-По тuя болести,

Рецепти за ястия.

Птll'lета Со фнде во ф.IJрllO. Взе~ltте тлъети пти'

ченца, на които очиеТ'ьте вжтрtшноетитt И~lЪ и опър­

жете гп въ кр. маело. Пом'ь опе'Iете ги цtли съ ~lал'

ко доыата и оетаВБте гп така еъ салцата сп. ВъзврЪ·

те на отдtлпо въ ылtI\О ЛЛИ въ вода мака рони или

едро Фиде и пр'lщtдtте. Наетържете добро епрепе; па·

бпйте 5-6 яйца, които раЮltеtте еъ Фидето и еъ

салцата на ПТllчетата п съ епренето. lIзсппtте ВС/IЧI\О

въ една Форыа, взелtте птичетата едно по едно и нареж'

даiJ:тс гп прави ПО~lежду Фидето. Така щото, ако Фор'

ыата ви е доста голtма, то въ неiж ыогжтъ да се сбе­

ржтъ 6--7 птичета, I\ОПТО отвсtкждt покривате съ

Фиде, а еамо глаВПЧlштt IOIЪ да се ВlIждатъ. Ha.'ItitTe
ги ОТГОрБ съ добрt нагорtщено Кр. ~lae.'IO п гп пспра'

тъте въ Фурната за нtRОЛБО минути да се опекжтъ.

Jlа1ироJtlt вд lji!lPllIt1lllJ. Възвръте ~lакаронптJ; по·

.1епа вжтръ въ булil0НЪ. Взе~ltте отд;(;лпо опържете, а

ПОС.тВ сваръте съ доъшта паБълцано меео, Боето оставъте

да стоп така меко еъ много еа.ща. Възвр'tте п още на

отдtлно и едпнъ говеждъ )l03ЪБЪ, очпетtте го п нарtже­

те на ФелпiJ:кп_ Пр~цtдtте добрt маБаронптъ и вземъ­

те прп това една доета дълбочка Форма, наыажете J13­

вжтръ еъ к р. ~ШСЛО, наточете едпнъ ынгоo тънъl\ъ

листъ И, покриiJ:те дъното на ФОр)lата. lIыате пръдвари­

·те.1НО приготвено п пастъргано CI[peHe. Прtцtдtте

~lаRаронптъ и изсипtте гп вжтрt въ едпнъ ГО.'1Ъмъ суп­

НИRЪ, прибавtте вжтрt въ тtхъ настърганото сирене

накъ:щаното ~Ieco съ всичката доматена сълца, мозъ­

ка, нарtзанъ на тъюш ФeJlИЙ1Ш; начуиtте 8-10 яй·

ца, които тоже пуснtте ги таыъ. разы�еtтеe всичко TO~

ва добрt и излtйте всичката тая смъеь вжтрt въ Фор­

мата. Нагорtщавате довO.'IНО Бр. 3JaСЛО, па.шваfiте го

върху макаронптБ. 11 наfi'поедt ОТГОрБ ги покривайте

съ тtстени листове, които като ги НЮIaжете ОТГОрБ съ

Кр. ~Iar..'lo испращате въ Фурната,

Раци по UН!ЛUЙ~"'I nа'нт.. Очистtте рацптt,

възврtте ги па особно въ вода еъ СО.'11, пипе ръ, и ед­

на чушка. Взе~ltте лукъ и домата, опържете ги въ

ыасло, палtйте водата на рацитt и остаВБте да поври;

слtдъ това взеы�теe два опечени желтъци и ги размt­

съте въ тъзи салца; нареДБте сваренитt раци падъ 1ЪЗП

салца и гарнирайте наоколо съ майданосъ п Фе­

лийки отъ лимонъ.

Iioltllnuall (/iIlplla6.tmn) с;; сиреnе: Въз'врtте но­

ноиидитt, лсц.tдtте ги и ги ТУР'вте въ една па)1азана

съ l\IaСДО паница; наеппtте гll отъ ГОрБ съ настъргано

швейцарско сирене 'п кашкавалъ. Приготвtте на осо­

бно едпнъ бtлъ соусъ съ ~I.'1tHO П настъргано сиренье;

сварБте ги малко като бъркате постоянно за да не

ПРl1леппе; изсипtте надъ коноП!щата този соусъ; наре­

ДБте и пържеuи Фелпfiки отъ хлtбъ, прибавtте малко

Кр. ~шсдо, елtдъ ~OBa ТУРБте да се опече въ Фурната

и се зачерви.

Т~леllШIt 6.uщт>еlJ1д: Взе)ltте те.1ешко месо отъ

ГN.рдитt, нарtжете на четвъртити 31равкп, опържете ги

мадко въ тпхъ огънь; прибавtте една КПТl\а мпродия;

много глаВПЧIШ дукъ, соаь, ппперь; надtйте пос.1t

малко слабъ бу.1Jil0UЪ, с.'Itдъ това опържете въ

кр. ШIСЛО ~JaЛКО брашно, насипt:е въ блаПRета п при­

бавtте наБIlТl1 жълтъци отъ пiiца, и :11<\111\0 оцетъ

ллп ЛШI0НЪ.

Сnараmи Louis ХУ. Взе)l:!;те Irрtхкп спарапгп,

спарБте П[ пъ поеолепа ВЪ3В[Jtла вода; извад1;те ги

едtдъ като възвр,иъ и гп аавиiiте въ една 'шета пър'

па за да се пазiжтъ Т01lШ[. II3.прав-l;те едшп. соусъ

пли съ ДЪрпепо лас.'IО плп съ Jrравепшо, съ )Ia:IIiO
оцетъ, черъ ппперI., СО,Н" ЖЪ.'IТЪ!iЪ отъ lIiJ:[~e, п сер·

вираiJ:те съ тозп- соусъ спараПГllтt.

A!li/t/lIlJlIl: Нар-tжете апгшшрпт-t па четпрп пар·

чета, очист'вте ги добр'В; възпрtте гп п ПОС.тt ГII пз­

Ц"I;ДБте, прtкаpailTe гп прt:п горtщо лаС.I0 съ .'!Ило·

ненъ сокъ, възврI,те rjI съ .1УI\Ъ, прпбавtте II )!а.НЮ

БУМI0IIЪ, прпб:1Вt,те п СО.'IЬ, пииер!>, наltъ.щанъ )Iа(ца­

носъ п оставъте да ПОВРi\>ТЪ.

.llllltl/llpn ).б lI/C/lII. - JIриготвtте ма.1IЮ паКЫI­

цапо лссо, въ поето прпбавtте )Iа.'IБО СПИUСIШ лаС1,

едуиъ IIУБЪ, па ТЪШiО uарtзапъ, лаiiдаuосъ, Ma.II:o B'hT­
рtшпа част!> ()тъ х.'IJ;бъ, ПЮI0крен3. въ буnопъ, и ед­

по яйце. ПОС.'It ОЧIlСТБте добр'!> апгппаригt. l;ато ОТрБ­

жете .шстата шrъ, за да ПОI;риете съ тъхъ апгипз­

pIIT'I;, 1\0lITO прtдва рптмно и ПОСО.1пш\те. Отпелате съ

пожчето вжтр'l;пшпта KOC~leCTa часн на апгиuаритt n
)laЛRптt .1пета, 11 въ тип ВГ:IжБНЖТIIпа, наПЪiшювате l'OP­
нлта слtсь, I;ОЯТО паrп. пог.рпвате съ отнеТПТБ листа.

На реждате па редъ ангипа рит 1;, таБа щото )It.cce­
тата ШI'Ъ часть да е обърнжта на падо,'I)" въ тендже­

рето, въ което прtдварите.1JНО трtбва да се тури ;l;ocTa,
Кр. ~ШС.10 n едиа чаша (Ш.1епъ буiiонъ n иа!i-пос.lt, .
I10етавяте гп падъ С.1абъ OT;I;OДY n отгоръ огънь, да въз-
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СЪ почшание:

Нирилъ Бер6енковъ.

ОЙр. 2 Р,ьй;; nejJf3IJ.1,; (Ь1Iш!е ),1tI -nl'рдеmа 11. ilJI:
Отива се надъ Irрелоп;ь цп'kГh r.тласъ (satin). Глашшл

орпаментъ е ошптъ r,ъ една б'I;.ча I,опринена гюпюръ

дантела наредена въ видъ Щl фестон'Ь. Оетаиж.читt

цвtтл се оrnиватъ на POIiOI(() еъ тtенпчки сtнчести ро­

зови и iБ.ъюп иаиделчици'; БУliеТ'lетата по сръдата ед'

ното съ розовъ цвътъ; другото СЪ жълтъ цвБтъ. Epafi·
нптt первази съ спвъ коuрппепъ суташъ п до суташа

златенъ кордопъ поср'г,дtlта uу.ччста, а останжлптt

празнотпп съ сърма бодове на ТОЧJЩII. Примtрътъ се

продължана колкото пп е пу,кдно.

Поправка HyMrpaTa па Фигурптt, въ 7 бр. па ДО~IаIiП­

нлта да се счпта: 23-л за 21-л. 21-л за 23-л,

Извtстие

Напечатаната пзлtзе въ продажба съетавепата

отъ менъ кнпга:

Народното и Индустриалното Образование въ Рус­

сия и Русното ИСИУСТ80

Въ свърсна СЪ rлавнитt Моменти на Нултурнато

развитие въ Руссното Общество.

Кнпгата ШI е смтавена по ДПЧIIП ~IОП наб.чюде­

нпи въ Русспи изобщо а въ частность на пз.чоженпето

въ г. Нижниfi Новгородъ п послt на ОСlIованпе разпо­

образни най-нови ОФIЩШ1ЛПП и пеофициаЛllII Ыатерпа.чII

по практуемптt ВЪПрОСlI, -
fолtlIината на IOшгата е 7 ноди.

Дъната fi е 1 ,!f, 40 СТ. съ пощенекп раЗНОСIiИ
1 л. 60 ст. -

НаСТОЛТе.'IПтt по.!fучаватъ 10 % възпаграждение,
ано събержтъ пе помалко отъ 10 абонати. --

3а IШllжарптt се прав!! отvтжпка 20 О/О ако по­

ржчката пмъ не ще бжде I10~Ia.!fKa отъ 25 еБзе1Ш.!fлра,

J~нигата сс праща СР'ВЩУ ПОJl~'чеlIата II СТО Fшость.

Поржчки се пращатъ (въ пощеНСIШ бонове) до
автора по адрееъ: Г. СВНЩОВЪ, Г. 1:1:. Пербешrо п въ

ст. Софпи, JtПlliIi3)JIIl/на. Олчевъ.

Свпщовъ,

Юнпil 1897 г.

Обяснение на обраЗЦИТБ отъ р,v,иодtлията'

вржтъ. 'Ако ТБ ПО!lпiжтъ чорuата сп, безъ, обаче, да

еж още готови, то ирибавtте ~Iалко по маЛI(О буfiонъ,

а когато се добрt оriеr.жтъ, прtЦ'!;ждате ВIIIIмателпо

са:щата ШIЪ, нагорещапате крав. ~raсло, lioeTo наливате

въ са.щата; ако жеда'ете, можете да прибавите и на·

бито ЛЙЦС-ЛIIМОНЪ, И Ililлпвате пърJ..У ангинарптt.

J[op,.i1fl'I', - Очистtте морr.овитt сп п нарtжете

гп на КрЖГЛII па рчетtl, пмtiж.щп дебелпна колкото едпа

монета. ТУРБте ГII вжтрt въ едuотенджере голtмо,

прпбавtте 6-7 голtмп лъжицп кравешко масло, соль,

ппперь, вода n DIалко захаръ п сваръте вспчко това

нцъ сплепъ ОГЪНр, като ГII бъркате къмъ една посока

ВНШIателн.о, за да пе се раздробiжтъ. J~oraTo вече се доб­

pt опекжтъ, прп6авtте една чаша добро червено вино,

мадко маиданосъ, OCTtlBtTe да повъзвржтъ п сервирtте.

Слад/Оо 01 fJ I!JJUC/OOIIU. - Rзе11'Бте едао кпло прас­

кови п ги продупчете по разлпчни ПОСОIШ съ пгла,

но повече отъ неузр'!;лата часть. Послt възврtте гп

1-2 ВIIIнути СЮIО п СПЮltте ги отъ огыI.. liaTo l'И

прtцtдите добрt, пуснtте гп вжтр'!; въ студена вода,

п ГII оетав'вте ДOeTaTЪ'lIIO Bpt1Ie. ПРllготвtте широпъ

отъ 1 ки.чо захарь, въ БОИТО nycHtTe праСКОВllтt да

стоiжтъ прtзъ 24 'шса, ,1 послt тyptTe га падъ огыlл

за ;J:a се свържжтъ.

ROJlmom;; от;; нруши. l\упtте едно IШ.чо прtсни

крутп, отпе~Itте коеТIlЧlштt IШЪ; послt ПУСlltте ги въ

вода да етоiжтъ 24 часа. Сдъдъ това поставtте rп да

възвржтъ надъ СШIеllЪ orъHЪ съ едно теиджере, съ по·

ловина КШIО заха ръ. Наfi-послt пуснtте едно парче

търчипъ и 3-4 кара3IФП.'lчета и тъН ще IBIaTe еапнъ

нап-вкусенъ 1\0:.uпотъ.

С.идJ>О ит. У;ljJп,.Il( C.llIJlm/tll. Взе~Itте много уз­

рtлп С1IОКПUП, обt.чtте ГIl отъ зедената IШЪ обвивка;

поедt взе3Itте 1 кпдо заха ръ за JОО обtлени СМОЮШИ ;
раетопtте захарыа в;ирt въ вода; ПОС.'It поста­

ВБте тол rnиропъ надъ огъuл и &ато се сгжети, TyptTe
въ него СМОКИПIlТ'В, паглеждайте постолпно п разбър·

капте често сдадкото, защото .'lеспо се прндtпва въ

теП;J;жерето. Послt прпбавtте п MaJII\O вашшл.

Ji.О.IШО m ОIiИЛРIJС/О(/GlJ. Пзе~ltте едно RШIО за·

харь н равно БО.'lПчеетво прас&овп; като ги очпетите

добрt, ПУСIl'tте ГИ вжтрt въ равно КО.1Uчество водп

е);па чаша червено вино. Оставъте вси'шо това да въз·

врп с.тJ'дЪ &ато се СГЖСТ:I :.uад:ко еПС1Itте го отъ огънл.

ОЙр. 1 [Jjlll.ШlР • .111 (j7,;)'.J!I/(J//1ЩIJ: Ошпва се надъ

бt:rо лоа ре. Едното цв'ьте f\ 6tдо п се ошлва съ ~ItT­

нжТIl бодове Онnсе), подъ цвtтето е ОШllТО съ iБ.Ыlта

&опрлна. ОстанждпТ'в цвtтл сж оmптп съ &аДИфСдЖЦII

отъ сtнчестъ виолетепъ ЦВ'ПТЪ. Цвtтлта па резеда.' се

отпватъ на яетнжтп бодове СЪ зе.чена сtнчеста коприна;

пжпчлцлтt по върховеТБ сж червени и "елени. Орна­

яентптt се Ошпватъ съ златнл ЬОПЦII. I\oHTypaTa на

орналентитt е отъ лпонс&о злато, а вжтрtшната Ю1Ъ

'IacTb съ сър~ш рtДIiИ бодове ТУIiЪ ТЮlt. дпстоветъ съ

сtнчеста зе.чена коприна

ЕиаНОМИЧЕСИИ СДПУНЪ

11 А

x,~. ~~. ~И3JQ;1J ~Ъ 6!A~НJA

награденъ съ златенъ медадъ въ l-то Българско зем­

ледлt'lеС:КО-ПРОМИШ.'Iепно ИЗ.'lожеlше въ Плов,ЩВЪ п c~

бронзовъ - отъ Анверекото изложение.

Прtдпазваfir~ се отъ цмиrацил. ИСТППСRиfi сапунъ

носи горнлта марка.

ОТГО80рНИИЪ А. Петровъ Печатница Л, Нитче - Варна.
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